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A 1 Sikkerhetsinstruksjoner

* Denne delen inneholder
sikkerhetsinstruksjonene som
er ngdvendige for a forhindre
risikoen for personskade eller
materiell skade.

+ Dersom produktet overleveres
til noen andre for personlig
bruk eller annenhandsbruk, bgr
brukerhannoken,
produktetiketter og andre
relevante dokumenter og deler
ogsa overleveres.

« Selskapet vart skal ikke holdes
ansvarlig for skader som kan
oppsta dersom disse
instruksjonene ikke fglges.

+ Unnlatelse av a fglge disse
instruksjonene vil ugyldiggjere
enhver garanti.

* La alltid installasjons- og
reparasjonsarbeidene utfgres
av produsenten, autorisert
serviceverksted eller en person
som importgrselskapet skal
utpeke.

+ Bruk kun originale reservedeler
og tilbehgr.

* Ikke reparer eller erstatt noen
komponent i produktet med
mindre det er tydelig
spesifisert i brukerhandboken.
* Ikke foreta tekniske
modifikasjoner pa produktet.
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A1 .1 Tiltenkt bruk
+ Dette produktet er designet for

bruk hjemme. Det er ikke egnet
for kommersiell bruk.

« Ikke bruk produktet i hager,

balkonger eller andre
utendgrsmiljger. Dette
produktet er ment a brukes i
husholdninger og pa
personalkjgkkenet i butikker,
kontorer og andre
arbeidsmiljger.

« ADVARSEL: Dette produktet

skal kun brukes til matlaging.
Det skal ikke brukes til
forskjellige formal, som for
eksempel oppvarming av
rommet.

+ Ovnen kan brukes til 4 tine,

bake, steke og grille mat.

* Dette produktet skal ikke

brukes til oppvarming,
plateoppvarming, tgrking ved a
henge handklaer eller klaer pa
handtaket.

1.2 Sikkerhet for barn,
sarbare personer og
kjaeledyr

* Dette produktet kan brukes av

barn 8 ar og eldre, og personer
med manglende fysiske,
sensoriske eller mentale
ferdigheter, eller som har



mangel pa erfaring og
kunnskap, sa lenge de er under
til eller oppleert i sikker bruk og
farer knyttet til produktet.

+ Barn bgr ikke leke med
produktet. Rengjgring og
brukervedlikehold bgr ikke
utfgres av barn med mindre
det er noen som overvaker
dem.

* Dette produktet skal ikke
brukes av personer med
begrenset fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet
(inkludert barn), med mindre
de holdes under tilsyn eller
mottar ngdvendige
instruksjoner.

+ Barn bgr overvakes for a sikre
at de ikke leker med produktet.
« Elektriske produkter er farlige
for barn og kjaeledyr. Barn og
kjeeledyr ma ikke leke med,
klatre pa eller ga inn i
produktet.

+ Ikke plasser gjenstander som
barn kan na pa produktet.

+ ADVARSEL: Under bruk er de
tilgjengelige overflatene pa
produktet varme. Hold barn
unna produktet.

* Oppbevar emballasjen
utilgjengelig for barn. Det er
fare for skade og kvelning.
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* Nar dgren er apen, ikke legg

tunge gjenstander pa den eller
la barn sitte pa den. Du kan fa
ovnen til & velte eller skade
dgrhengslene.

+ Av hensyn til barns sikkerhet,

kutt stgpselet og gjar
produktet ubrukelig for du
kaster produktet.

/N\1.3 Elektrisk sikkerhet
+ Koble produktet til en jordet

stikkontakt beskyttet av en
sikring som samsvarer med
gjeldende klassifiseringer
angitt pa typeskiltet. Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av
en kvalifisert elektriker. Ikke
bruk produktet uten jording i
henhold til lokale/nasjonale
forskrifter.

« Stgpselet eller den elektriske

tilkoblingen til produktet bar
vaere pa et lett tilgjengelig sted
(der de pavirkers av flammen
fra komfyrtoppen). Hvis dette
ikke er mulig, ber det veere en
mekanisme (sikring, bryter,
ngkkelbryter, osv.) pa den
elektriske installasjonen som
produktet er koblet til, i
samsvar med de elektriske
forskriftene og skille alle poler
fra nettverket.




* Produktet ma ikke kobles til
stikkontakten under
installasjon, reparasjon og
transport.

+ Koble produktet til en
stikkontakt som oppfyller
spennings- og
frekvensverdiene spesifisert
pa typeskiltet.

* Hvis produktet ikke har en
stremkabel, bruk kun
strgmkabelen som er
beskrevet i delen "Tekniske
spesifikasjoner”.

* Ikke sett fast strgmkabelen
under og bak produktet. Ikke
legg en tung gjenstand pa
stromkabelen. Strgmkabelen
ma ikke bgyes, knuses eller
komme i kontakt med
varmekilder.

+ Baksiden av ovnen blir varm
nar den er i bruk.
Stregmledninger ma ikke bergre
baksiden, koblinger kan bli
skadet.

* Ikke sett de elektriske
ledningene inn i ovnsdgren og
ikke for dem over varme
overflater. Ellers kan
kabelisolasjon smelte og
forarsake brann pa grunn av
kortslutning.

* Bruk kun original kabel. Ikke
bruk gdelagte kabler eller
skjpteledninger.

* Hvis strgmkabeen er skadet,
ma den skiftes ut av
produsenten, et autorisert
serviceverksted eller en person
som spesifiseres av
importgren for @ unnga mulige
farer.

« ADVARSEL: Fgr du skifter
ovnslampen, sgrg for a koble
produktet fra stremnettet for a
unnga fare for elektrisk stgt.
Koble fra produktet eller sla av
sikringen fra sikringsskapet.

Hvis produktet ditt har en

stremkabel og -plugg:

* Ikke koble produktet til en
stikkontakt som er lgs, har
kommet ut av stikkontakten, er
gdelagt, skitten, oljeaktig,
utsatt for vannkontakt (for
eksempel vann som kan lekke
fra kjgkkenbenken).

» Bergr aldri pluggen med vate
hender! Trekk aldri ut stgpselet
ved a trekke i kabelen, trekk
alltid ut ved a holde i stgpselet.

* Forsikre deg om at
produktstgpselet er satt
ordentlig i stikkontakten for a
unnga lysbuedannelse.

A1.4 Mikrobglgesikkerhet

* Dette apparatet er beregnet for
bruk i husholdninger og
lignende bruksomrader som:
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- personalkjgkkenomrader i .
butikker, kontorer og andre
arbeidsmiljger;

- gardshus;

— for kunder i hoteller, moteller
og andre boligmiljger,;

— for miljger av typen bed and
breakfast.

La kun barn bruke ovnen uten

tilsyn nar tilstrekkelige

instruksjoner er gitt slik at
barnet kan bruke
mikrobglgeovnen pa en sikker
mate og forstar farene ved feil
bruk.

Nar apparatet brukes i

kombinasjonsmodus, bgr barn

kun bruke ovnen under oppsyn
av en voksen pa grunn av
temperaturen som genereres.

* De utsatte delene av produktet

vil bli varme mens og etter at

produktet er i bruk.

+ Kontroller ovnen for skader, for

eksempel feiljustert eller bgyd

dor, skadede dgrpakninger og
tetningsflate, gdelagte eller
lgse dgrhengsler og laser og
bulker inne i hulrommet eller
pa dgren. Hvis det er skader,
ma du ikke bruke ovnen og
kontakte en autorisert
serviceagent.
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Hvis dgren eller dgrpakningene m
er skadet, ma ovnen ikke
brukes for den har blitt reparert
av en kompetent person eller
autorisert serviceagent.

For du bruker ovnen, sgrg for
at dgren er ordentlig lukket. En
sikkerhetsmekanisme i
derldsen hindrer apparatet i a
fungere nar dgren er dpen, og
stopper matlagingen hvis du
apner dgren. Du bgr ikke
forstyrre dorldsesystemet eller
forsgke a overstyre dette
systemet. Hvis
dorldsesystemet overstyres,
oppstar det risiko for
eksponering for mikrobglger
hvis apparatet brukes med
apen dor.

Ikke plasser noen form for
gjenstand mellom forsiden av
ovnen og dgren. Du bar ikke
bruke ovnen hvis gjenstander
som papirhandkleer eller
servietter hindrer den i & lukkes
ordentlig.

Radioforstyrrelser: Plasser
ovnen ikke mindre enn 2 meter
fra TV-er, radioer, tradlgse
modemer, tilgangspunkter og
antenner. Ellers kan det
forarsake forstyrrelser.

Ikke lag maltidene dine med
tilberedningstiden og
mikrobglgeeffekten satt for
hgyt. Overdreven matlaging



kan tgrke ut, brenne eller
antenne enkelte deler av
maltidet.

Bruk aldri aluminiumsfolie eller
aluminiumsredskaper til
tilberedning i mikrobglgeovn.
Ikke bruk metallgjenstander
naermere enn 3 cm fra
ovnsdgren under tilberedning
med mikrobglgeovn.

Ikke sett etsende kjemikalier
eller materialer som inneholder
etsende damp inn i ovnen.

Nar det er interferens, kan det
reduseres eller elimineres ved
a ta folgende tiltak:

Rengjor dgren og
tetningsflaten pa ovnen.
Reorienter mottakerantennen
til radio eller TV.

Flytt mikrobglgeovnen i forhold
til mottakeren.

Flytt mikrobglgeovnen vekk fra
mottakeren.

Koble mikrobglgeovnen til et
annet uttak slik at
mikrobglgeovnen og
mottakeren er pa forskjellige
grenkretser.

Plasser ovnen unna andre
varmeapparater og unnga a
bruke den i fuktige eller
dampende omgivelser.

Det er farlig for andre enn en
kompetent person eller den
autoriserte serviceagenten a
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utfeore service- eller
reparasjonsoperasjoner som
involverer fjerning av et deksel
som gir beskyttelse mot
eksponering for
mikrobglgeenergi.

Dette produktet er et gruppe 2
klasse B ISM-utstyr.
Definisjonen av gruppe 2 som
inneholder alt ISM-utstyr
(industrielt, vitenskapelig og
medisinsk) utstyr der
radiofrekvent energi med vilje
genereres og/eller brukes i
form av elektromagnetisk
straling for behandling av
materiale, og
gnisterosjonsutstyr. For klasse
B-utstyr er utstyr egnet for bruk
i boligmiljger og i virksomheter
direkte koblet til et lavspent
strgmforsyningsnettverk som
forsyner bygninger som brukes
til boligformal.
Mikrobglgeovnen lager
merkelige lyder nar den er i
drift. Terking av mat eller klaer
og varme- eller varmeputer,
tofler, svamper, fuktig klut og
lignende kan fgre til fare for
skade, antennelse eller brann.
Ovnen din er ikke designet til &
torke levende vesener.

Ikke bruk ovnen nar den er
tom. Dette kan skade ovnen.
Hvis du gnsker a teste ovnen,



plasser et glass vann i ovnen.
Vannet vil absorbere
mikrobglgeenergien og ovnen
vil ikke lide skade.

* Bruk kun redskaper som er
egnet for bruk i
mikrobglgeovner.

* Ikke bruk keramikkbeholdere til
matlaging i mikrobglgeovn.
Fuktighet i keramikken kan
utvide seg og forarsake
sprekker i beholderen.

For a redusere risikoen for

brann i ovhsrommet:

+ Ved oppvarming av mat i plast-
eller papirbeholdere, hold gye
med ovnen pa grunn av
muligheten for antennelse.
Hvis det oppdages rgyk, sla av
eller koble fra apparatet og
hold dgren lukket for a kvele
eventuelle flammer.

* Fjern tradband fra papir- eller
plastposer fgr posen settes inn
i ovnen.

* Ikke bruk hulrommet til
lagringsformal. Ikke la
papirprodukter, kokekar eller
mat ligge i hulrommet nar de
ikke er i bruk.

* Hvis du bruker materialer som
papir, tre eller plast til
matlaging i mikrobglgeovnen,
ma du ikke la ovnen sta uten
tilsyn. Papir, tre og lignende
materialer kan antennes, mens
plastmaterialer kan smelte.
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Ikke bruk beholdere laget av
materialer for varmluftsovn,
grilling og blandet matlaging.
For & unnga brannskader bgr
innholdet i tateflasker og
barnematglass rgres eller
ristes og temperaturen
kontrolleres fgr inntak.
Vaesker og andre matvarer ma
ikke varmes opp i lukkede
beholdere da de kan
eksplodere.

Oppvarming av drikkevarer i
mikrobglgeovn kan fgre til
forsinket eruptiv koking, derfor
ma man vaere forsiktig nar
man handterer beholderen.
Egg i skall og hardkokte egg
bor ikke varmes i
mikrobglgeovnen, da de kan
eksplodere selv etter
oppvarming i
mikrobglgeovnen.

Ikke bruk ovnen til & varme opp
kullsyreholdige drikker eller
matvarer som er lagret i
lufttette beholdere slik som
blikkbokser. Dette vil fgre til at
det bygges opp trykk inne i
ovnen, som kan fare til skade
eller eksplosjon nar dgren
apnes.

Ikke bruk mikrobglgeovnen til &
tilberede eller varme opp
uvispede egg, uavhengig av
om de er avskallet eller ikke.
Sorg for a stikke hull i skallet




pa poteter, epler, kastanjer
eller lignende frukt og
grennsaker for tilberedning.
Ikke bruk porselen som
inneholder metall (sglv, gull,
osv.). Forsikre deg om at du
fierner alle metallsnorer fra
matpakkene. Metallbiter inne i
ovnen kan forarsake lysbuer
som kan fgre til alvorlig skade.
Ikke bruk ovhen med olje du
steker mat, da du ikke vil
kunne justere temperaturen pa
oljen.

Ikke bruk mikrobglgeovnen til &
varme opp matolje eller drikker
med hgyt alkoholvolum.

Ikke plasser ovnen der varme,
fuktighet eller hgy luftfuktighet
genereres, eller i naerheten av
brennbare materialer.

Ikke bruk innsiden av ovnen til
oppbevaring.

Dersom innholdet i ovnen tar
fyr eller du oppdager rgyk, hold
ovnsdgren lukket. Sla av ovnen
og trekk plugge ut av
stikkontakten, eller fjern eller
sla av sikringene for hjemmet
ditt.

Ikke len deg pa ovnsdgren nar
den er apen, eller la barn tukle
med den. Dette vil deformere
ovnsdgren og forhindre at den
lukkes ordentlig.
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Legg en teskje av metall eller
glassstang i beholderen nar du
varmer opp vaesker. Dette vil
forhindre forsinkelse av koking
av vaesken, og forhindrer
dermed plutselig overlgp nar
beholderen flyttes.

Ikke bruk ovnen hvis:

— Dgren er ikke ordentlig
lukket;

— Dgrhengslene er skadet;

— Kontaktflatene mellom
dgren og forsiden av ovnen
er skadet;

— Dgrvinduet er skadet;

— En elektrisk bue oppstar i
ovnen selv om det ikke er
noen metallgjenstander i
tilberedningssegmentet.

For & unnga overoppheting

eller brenning av maltidet er de

veldig viktig a ikke velge lang
varighet eller ekstremt hgye
effektnivaer mens du tilbereder
en liten mengde mat. For
eksempel kan en brgdskive
brenne seg etter 3 minutter
hvis et veldig hgyt effektniva er
valgt.

Ikke bruk ovnen til steking, da

det ikke er mulig & kontrollere

temperaturen pa olje
oppvarmet i mikrobglgeovn.



+ Dgrens kontaktflater (forsiden
av det indre segmentet og
innsiden av dgrene), ma holdes
rene for d sikre at ovnen
fungerer som den skal.

Al .5 Transportsikkerhet

+ Koble produktet fra
strgmnettet fgr du
transporterer produktet.

* Produktet er tungt, baer
produktet med minst to
personer.

+ lkke bruk dgren og/eller
handtaket til & transportere
eller flytte produktet.

« Ikke legg andre gjenstander pa
produktet og baer produktet
oppreist.

+ Nar du skal transportere
produktet, pakk det inn med
bobleplastemballasje eller tykk
papp og teip det godt. Fest
produktet godt med tape for a
forhindre at de avtagbare eller
bevegelige delene av produktet
og produktet blir skadet.

+ Sjekk produktets generelle
utseende for skader som kan
ha oppstatt under transport.

1.6
A Installasjonssikkerhet

« Sjekk produktet for skader fgr
det installeres. Hvis produktet
er skadet, ikke installer det.
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* Ikke installer produktet i

neerheten av varmekilder
(radiatorer, komfyrer osv.).

+ Hold omgivelsene til alle

produktets ventilasjonskanaler
apne.

» For a forhindre overoppheting

ber produktet ikke installeres
bak dekorative dgrer.

A1 .7 Sikkerhet ved bruk
* Sgrg for at produktet er slatt av

etter hver bruk.

* Hvis du ikke skal bruke

produktet pa lang tid, koble det
fra eller sla av sikringen fra
sikringsskapet.

* lkke bruk et defekt eller skadet

produkt. Hvis noen, koble fra
elektrisitets-/
gassforbindelsene til produktet
og ring autorisert
serviceverksted.

* Ikke bruk produktet hvis

frontdgrens glass er fjernet
eller sprukket.

» lkke klatre pa produktet for a

na noe eller av andre grunner.

« Bruk aldri produktet nar din

demmekraft eller koordinering
er svekket av alkohol og/eller
narkotika.

* Brennbare gjenstander som

oppbevares i kokeomradet kan
ta fyr. Oppbevar aldri
brennbare gjenstander i
kokeomradet.



+ Ovnshandtaket er ikke en
handkletgrker. Ved bruk av
produktet ma du ikke henge
handklzer, hansker eller
lignende tekstiler pa
handtaket.

+ Hengslene pa produktdgren
beveger seg nar dgren apnes
og lukkes, og kan sette seg
fast. Ikke hold i delen med
hengslene nar du apner/lukker
dgren.

Al.S Temperaturadvarsler

+ ADVARSEL: De tilgjengelige
delene av produktet vil veere
varme under bruk. Veer
forsiktig for & unnga a bergre
produktet og
varmeelementene. Barn under
8 ar bor ikke bringes i
naerheten av produktet uten en
voksen.

* Ikke plasser brennbare/
eksplosive materialer i
naerheten av produktet, siden
kantene vil veere varme under
drift.

+ Ettersom damp kan komme ut,
hold deg unna mens du apner
ovnsdgren. Dampen kan
brenne handen, ansiktet og/
eller gynene dine.

* Produktet kan bli varmt under
drift. Veer forsiktig for 8 unnga
a bergre varmedeler, innsiden
av ovnen og
varmeelementene.

+ Bruk alltid varmebestandige
ovnshansker nar du plasserer
mat i den varme ovnen, eller
fjerner maten fra den varme
ovnen Osv.

A1 .9 Bruk av tilbehor

» Det er viktig at tradgrill og
brettet er plassert riktig pa
tradhyllene. Se avsnittet "Bruk
av tilbehor" for detaljert
informasjon.

+ Tilbehgr kan skade dgrglasset
nar produktdgren lukkes. Skyv
alltid tilbehgret til enden av
kokeomradet.

A1 .10 Matlagingssikkerhet

» Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i rettene
dine. Alkohol fordamper ved
hgye temperaturer og kan
forarsake brann siden den kan
antennes nar den kommer i
kontakt med varme overflater.

« Matavfall, olje, osv. i
kokeomradet kan ta fyr. Fjern
sa grovt smuss fgr
tilberedning.
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+ Fare for matforgiftning: Ikke la
maten std i ovnen i mer enn 1
time for eller etter tilberedning.
Ellers kan det forarsake
matforgiftning eller
sykdommer.

Ikke varm opp lukkede bokser
og glasskrukker i ovnen.
Trykket som vil bygge seg opp
i boksen/krukken kan fa den til
a sprekke.

Legg det fettsikre papiret i et
kokekar eller pa ovnstilbehgret
(brett, tradrist, osv.) med mat
og plasser det i den
forvarmede ovnen. Fjern
eventuelle overflgdige biter av
fettsikkert papir som henger
fra tilbehgret eller beholderen
for a unnga risikoen for a
bergre ovnens
varmeelementer. Bruk aldri
fettsikkert papir med en
ovnstemperatur som er hgyere
enn den maksimale
brukstemperaturen som er
spesifisert pa det fettsikkre
papiret du bruker. Legg aldri
fettsikkert papir pa
ovnsbunnen.

Ikke plasser stekebrett,
tallerkener eller
aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av ovnen. Den
akkumulerte varmen kan
skade bunnen av ovnen.

« Lukk ovnsdgren under grilling. m
Varme yter kan arsaka
brannskader.

« Mat som ikke er egnet for
grilling medfgrer brannfare.
Grill kun mat som er egnet for
kraftig grillbrann. Ikke plasser
maten for langt bak pa grillen.
Dette er det varmeste omradet
og fet mat kan ta fyr.

A1 .11 Vedlikehold og
rengjoringssikkerhet

« Vent til produktet er avkjglt for
du rengjer det. Varme yter kan
arsaka brannskader.

» Vask ikkje produktet ved a
spraye eller helle vatn pa det!
Det er fare for elektrisk stot!

« lkke bruk damprensere til 3
rengjore produktet, da dette
kan forarsake elektrisk stgt.

* Bruk ikkje grove skuremidler,
metallskrapere, stalull eller
blekemiddel til & rengjgre
frontglasset i ovnen / (om det
finnes) gvre dgrglass. Disse
materiale kan fgra til at glasyta
kan bli oppskrapa og bli
gydelagd.

+ Hold alltid kontrollpanelet rent
og tert. En fuktig og skitten
overflate kan forarsake
problemer med funksjonene.
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2 Miljginstruksjoner

2.1 Avfallsdirektivet

2.1.1 Samsvar med WEEE-direktivet
og avhending av
avfallsproduktet

Dette produktet er i samsvar med EUs
WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produktet har et klassifiseringssymbol for
avfall fra elektrisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er produsert
med deler og materialer av hgy
kvalitet som kan gjenbrukes og
er egnet for resirkulering.
Avhend derfor ikke
L avfallsproduktet sammen med
vanlig husholdningsavfall og annet avfall
ved slutten av levetiden. Ta den til et
innsamlingssted for resirkulering av
elektrisk og elektronisk utstyr. Du kan
spgrre din lokale administrasjon om disse
innsamlingsstedene. Riktig avhending av
apparatet bidrar til 8 forhindre negative
konsekvenser for miljget og menneskers
helse.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt, samsvarer med EUs
RoHS-direktiv (2011/65/EU). Det inneholder
ikke skadelige og forbudte materialer som
er spesifisert i direktivet.

2.2 Pakkeinformasjon

Emballasjematerialer til produktet er
produsert av resirkulerbare materialer i
samsvar med vére nasjonale

miljgforskrifter. Ikke kast emballasjeavfallet
sammen med husholdningsavfallet eller
annet avfall, ta det til innsamlingssteder for
emballasjemateriale som er utpekt av
lokale myndigheter.

2.3 Anbefalinger for energisparing

I henhold til EU 66/2014 er informasjon om
energieffektivitet & finne pa
produktkvitteringen som fglger med
produktet.

Fglgende forslag vil hjelpe deg & bruke

produktet ditt pa en gkologisk og

energieffektiv mate:

+ Tin frossen mat fgr baking.

* | ovnen bruker du mgrke eller emaljerte
beholdere som overfgrer varme bedre.

+ Forvarm alltid hvis det er spesifisert i
oppskriften eller brukerhandboken. Ikke
apne ovnsdgren ofte under steking.

+ Sla av produktet 5 til 10 minutter for
sluttidspunktet for bakingen ved
langvarig baking. Du kan spare opptil 20
% strgm ved a bruke restvarme.

+ Prgv @ varme mer enn én rett om gangen
i ovnen. Du kan varme mat samtidig ved
a plassere to komfyrer pa risten. Hvis du i
tillegg tilbereder maltidene etter
hverandre, vil det spare energi fordi
ovnen ikke mister varmen.

+ Ikke apne dgren under bakingen under
"@koviftevarme" driftsfunksjon. Hvis
dgren ikke apnes, er den innvendige
temperaturen optimert for & spare energi
i "Okoviftevarme'-driftsfunksjonen, og
denne temperaturen kan avvike fra det
som vises pa displayet.
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3 Ditt produkt

3.1 Produktintroduksjon

*%

N ow =

O

1
11 2
10
. 3 *%
9
8 4
7
5
] B
Kontrollpanel 2 Ventilasjonshull
Tradhyller 4 Viftemotor (bak stalplaten)
Dor 6 Handtak
Nedre varmeelement (under 8 Hylleposisjoner

stalplaten)
Lampe

Damputgangshull: Damp slippes ut
herfra under drift av mikrobglgeovn.
Det kan dannes kondens pa de
omkringliggende overflatene.

Varierer avhengig av tmodellen. Produktet
ditt har kanskje ikke en lampe, eller lampens
type og plassering kan avvike fra
illustrasjonen.

Varierer avhengig av tmodellen. Produktet
ditt er kanskje ikke utstyrt med rist. P&
bildet er et produkt med rist vist som
eksempel.

10 @vre varmeelement

3.2 Produktkontrollpanel,
introduksjon og bruk

I denne delen finner du oversikten over og
informasjon om grunnleggende bruk av
produktets kontrollpanel. Det kan veere
forskjeller i bilder og enkelte funksjoner
avhengig av produkttype.
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3.2.1 Kontrollpanel

11 10 9 8
| garae |
= 6% min b min s
2Ese (4] osHBEE: o
D [0 R & B S e b
O0E o woooe s I? ’
I I I I I
1 2 3 4 5 6 7
1 Pé&/av-tast 2 Funksjonsvisning
3 Reduksjonstast 4 Temperatur-/strgmknapp
5 Temperaturindikatoromrade 6 Nogkkelladstast
7 Start/stopp-tast for baking 8 Alarmtast
9 Tidsur/varighetsindikator-omrade 10 Tids- og innstillingstast
11 @kningstast

3.2.2 Introduksjon av ovnens
kontrollpanel

Indikator for ovnens indre temperatur

Du kan tyde ovnens indre temperatur fra
symbolet for innvendig temperatur pa
displayet. Nar tilberedningen starter, vises
symbolet pa displayet, og nar ovnens
innvendige temperatur nar innstilt
temperatur, lyser hvert niva av symbolet.
Funksjonsvisning

Arbeidsfunksjonene til ovnen din er
plassert pa funksjonsdisplayet pa ovnen.
Hver funksjon aktiveres ved a bergre den.
Alle funksjonene pa displayet er
skjematiske, det kan hende de ikke finnes i
apparatet ditt. Funksjonene til produktet
ditt er beskrevet i avsnittet
"Betjeningsfunksjoner for ovn".

Indikatoromrader:

{é} min  hr min s
@ ©) I . ca
—-
c, 9 [ WID‘
A Oooe is
Taster :
(O :Tids- og innstillingstast

T4, : Temperatur-/strgmknapp

&
Q

>l

: Ngkkellastast

: Alarmtast

: Start/stopp-tast for baking

Tidsur/varighetsindikator-omrade :

O
Q
&

i

sec

: Symbol for steketid/klokkeslett
: Alarmsymbol

: Innstillingssymbol

: Nokkelldssymbol

: Sekundsymbol

min : Minuttsymbol
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hr : Tidsur-symbol *  :Det varierer avhengig av produktmodell. Det er

% - Steketermometer-symbol * kanskje ikke tilgjengelig pa produktet ditt.

*  Det varierer avhengig av produktmodell. Det er 3.3 Betjeningsfunksjoner for ovn

kanskje ikke tilgjengelig pa produktet ditt. o . X
e tike tlgjengellg pa produ ' Pa funksjonstabellen finner du

driftsfunksjonene du kan bruke i ovnen din
og de hgyeste og laveste temperaturene

Temperaturindikatoromrade :
P : Alarm-/ngkkellastast
C

: Temperatursymbol som kan stilles inn for disse funksjonene.
: Mikrobglgeeffektsymbol Rekkefglgen pa driftsmodusene som vises
{ : Symbol for temperatur i ovn her kan avvike fra arrangementet pa
%9 : Symbol for baking med gkovifte produktet ditt.
A . Betjeningsfunksjonene til ovnen din
Am . Hurtigoppvarmingssymbol (booster) g i L.
< fungerer i 3 forskjellige prinsipper som er
[ :Fiemkontrollsymbol * un mikrobglgefunksjon, kun ovnsfunksjon
2 Wifi-symbol * og kombinert modus.
Driftsmodus Spesifikasjoner

Ved kun & bruke mikrobglgemodus, varmer ovnen innsiden av maltidet direkte. Du kan
Mikrobglgeovn bruke mikrobglgefunksjonen til & varme opp ferdig tilberedte maltider og drikke, tining
og tilberedning. Et maltid tilberedes i mikrobglgeovn, men det blir ikke stekt.

Ved a betjene bare ovnsvarmeelementene, tilbereder den maltidet ved oppvarming. Du
Ovnsfunksjon kan bruke ovnen til all matlaging og tining. | ovnsfunksjonen bade koker og stekes
maltidet.

| kombinert modus fungerer bade ovnsvarmeelementene og mikrobglgeovnen

Kombinert modus samtidig. Maltidet tilberedes og stekes raskere i kombinert modus.

Ovnsfunksjoner
Funksjon Funksjonsbeskrivelse Ter:1per°aturo Beskrivelse og bruk
ssymbol mrade (°C)
Maten varmes opp ovenfra og nedenfra samtidig. Passer til
Over- og undervarme 40-280 kaker, bakverk eller kaker og gryteretter i bakeformer.
— Tilberedning gjgres med et enkelt brett.
Undervarme 20-220 Bare nedre varmeelement er pa. Det passer til matvarer som

trenger bruning pa bunnen.

Varmluften som varmes opp av varmeviften fordeles likt og
Viftevarme 40-280 raskt gjennom ovnen med viften. Den er egnet for tilberedning
med flere brett pa forskjellige hyller.

For a spare strgm, kan du bruke funksjonen i stedet for & bruke
“Viftevarme” innen rekkevidden av 160-220 °C, men
Dkoviftevarme 160-220 tilberedningen kommer til & ta lengre tid. Bruken av denne
funksjonen er forklart i avsnittet "Betjening av ovnens
kontrollenhet".

Det nedre varmeelementet og viftevarmen fungerer. Det er

Pizzafunksjon 40-280 s )
egnet til 4 lage pizza.
@vre varmeelement, nedre varmeelement og
"3D"funksjon 40-280 viftevarmefunksjoner fungerer. Hver side av produktet som

®le] S| [«]]

skal tilberedes tilberedes likt og raskt. Tilberedning gjgres med
et enkelt brett.
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Den lille risten i ovnstaket fungerer. Den egner seg for grilling

Lav grill 40-280 av mindre mengder.
ww . Den store risten i ovnstaket fungerer. Den egner seg for grilling
Full grill 40-280 ;
i store mengder.
ww Varmluften som varmes opp av den store grillen fordeles raskt
% Vifteassistert full grill 40-280 inn i ovnen med viften. Den egner seg for grilling i store
mengder.
Hold varm 40-100 Den br.uke.s til & holde maten ved en temperatur klar for
servering i lang tid.
Mikrobglgeovn og kombinert modus
Funksjon . . Temperaturo |Effektom .
ssymbol Funksjonsbeskrivelse mrade (°C) rade (W) Beskrivelse og bruk
A a4 100200 |Fungerer kun i mikrobglgeovn. Den kan brukes til
N\ || Mikrobglgeovn - 300 600 |varme opp ferdiglagde maltider og drikke, og til &
td 800 lage mat. Maltider tilberedes uten steking.
NS
oa'd
NS i
Mikrobalgeovn + 100 200 Va}rmluften som varmes opp av c_ien‘store grillen og
Vifteassistert full arill 40-280 300 600 mikrobglgeovnen fordeles raskt inn i ovnen med
wwW g viften. Den egner seg for grilling i store mengder.
NS
NS
had 100200 |Maltidet er for varmt, tort eller brent. Den er egnet
Mikrobglgeovn + Tining |- for & smelte frossen mat i romtemperatur og kjole
300 600 n
;§F ned tilberedt mat.
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Za'd
NS Den akkumulerte varmen kan skade bunnen av
NS Mikrobglgeovn + 100200 |OvNen Varmluften som varmes opp av Qet bakre
40-280 varmeelementet fordeles likt og raskt gjennom
Varmluft 300 600 ; -
ovnen med viften. Du kan tilbereden maten raskt
® samtidig som du steker den.
o'
NN\ .
A Maten varmes opp med mikrobglgeovnen ovenfra
Mikrobglgeovn + Over- 20-280 100200 |og nedenfra samtidig. Passer til kaker, bakverk eller
e | |0g undervarme 300 600 |kaker og gryteretter i bakeformer. Tilberedning
gjores med et enkelt brett.
NS
NS
i 100 200 Det nedre varmeelementet og viftevarmen fungerer
Mikrobglgeovn + Pizza |40-280 300 600 fungerer sammen med mikrobglgeovnen. Det er
® egnet til & lage pizza.

3.4 Produkttilbehor

Det er forskjellige tilbehgr i produktet ditt. |

denne delen er beskrivelsen av tilbehgret
og beskrivelsene av riktig bruk tilgjengelig.
Avhengig av produktmodellen varierer det

medfglgende tilbehgret. Alt tilbehgr som er

beskrevet i brukerhandboken, er kanskje
ikke tilgjengelig i produktet ditt.

Brettene inne i apparatet kan bli
@ deformert pa grunn av varmen.
Dette har ingen effekt pa

funksjonaliteten. Deformasjonen
forsvinner nar brettet er avkjglt.

Standard brett

Det brukes til bakverk, frossenmat og
steking av store stykker.

Tradgrill
Det brukes til steking eller plassering av

maten som skal bakes, stekes og stues pa

gnsket hylle.

Pa modeller med tradhyller :

3.5 Bruk av produkttilbehgr

Bzerer for kaffekanne

Det er 3 nivaer med hylleplassering i
kokeomradet. Du kan ogsa se rekkefglgen
pa hyllene i tallene pa ovnens fremre
ramme.
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Pa modeller med tradhyller :

\; ;

L

=

N

N

é

Pa modeller uten tradhyller :

Iy

“Hyllepunktet 0 " er ovnsgulvet. lkke
@ bruk det annet enn til

mikrobglgefunksjonen.

Plassering av tradgrill pa kokehyllene

Det er avgjgrende a plassere tradgrill pa
tradgrillsidehyllene riktig. Nar du plasserer
tradgrill pa gnsket hylle, ma den apne delen
vaere pa forsiden. For bedre matlaging ma
tradgrill festes pa tradgrills stopppunkt.
Den ma ikke passere stopppunktet for &
komme i kontakt med ovnens bakvegg.

Pa modeller med tradhyller :

Pa modeller uten tradhyller :

Det er avgjgrende a plassere tradgrill riktig
pa sidehyllene. Risten har én retning nar
den plasseres pa hyllen. Nar du plasserer
tradgrill pa gnsket hylle, ma den apne delen
veere pa forsiden.

Plassering av brettet pa kokehyllene
Det er ogsa avgjgrende & plassere skuffene
pa risthyllene riktig. Mens du plasserer
brettet pa gnsket hylle, mé siden som er
utformet for & holde den vaere pa forsiden.
For bedre matlaging mé brettet festes i
stoppkontakten pa rist. Den ma ikke
passere over stoppkontakten for 8 komme i
kontakt med ovnens bakvegg.

Stoppfunksjon for tradgrill

Det er en stoppfunksjon for & forhindre at
tradgrill vipper ut av tradgrill. Med denne
funksjonen kan du ta ut maten enkelt og
trygt. Mens du fjerner tradgrillen, kan du
trekke den fremover til den nar
stopppunktet. Du ma ga over dette punktet
for a fjerne det helt.
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Pa modeller med tradhyller :

Brettstoppfunksjon

Det er ogsa en stoppfunksjon for & hindre
at brettet vipper ut av rist. Mens du fjerner
skuffen, lgsner du den fra den bakre
stoppekontakten og drar den mot deg selv
til den nar fremsiden. Du ma passere over
denne stoppkontakten for a fjerne den helt.

%
.
|

Riktig plassering av risten og brettet pa
teleskopskinnene-Modeller med
tradhyller og teleskopmodeller

Takket veere teleskopskinner kan skuffer
eller tradgrill monteres og fjernes enkelt.
Ved bruk av brett og tradgrill med
teleskopskinnen, bgr man passe pa at
tappene foran og bak pa teleskopskinnene
hvile mot kantene pa tradgrill og brettet
(vist pa figuren).
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3.6 Tekniske spesifikasjoner

Generelle spesifikasjoner

Produktets ytre mal (hgyde/bredde/dybde) (mm) 595 /594 /567

Over installasjonsmal (hgyde / bredde / dybde) (mm) 590 - 600 /560 /min. 550
Spenning/frekvens 220-240V ~; 50 Hz
Kabeltype og seksjon brukt / egnet for bruk i produktet ~ [min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Totalt stremforbruk (kW) 2,7

Ovnstype Multifunksjonsovn

Mikrobglgefunksjoner

Nettovolum 481t
Mikrobglgeeffekt max. 800 W
Mikrobglgefrekvens 2465 MHz

Grunnleggende: Informasjon pa energimerket for elektriske ovner av hjemmetype er gitt i henhold til standarden EN
60350-1 / IEC 60350-1. Verdiene bestemmes i Over- og undervarme eller (hvis tilgjengelig) Vifteassistert over-/
undervarme funksjoner med standard belastning.

Energieffektivitetsklasse fastsettes i henhold til falgende prioritering avhengig av om aktuelle funksjoner finnes pa
produktet eller ikke. 1-@koviftevarme , 2-Viftevarme , 3-Vifteassistert lav grill , 4-Over- og undervarme.

Tekniske spesifikasjoner kan endres uten forvarsel for a forbedre kvaliteten pa
@ produktet.

Tallene i denne handboken er skjematiske og samsvarer kanskje ikke ngyaktig med
@ produktet ditt.

med, er oppnadd under laboratorieforhold i henhold til relevante standarder.

@ Verdier som er angitt pa produktetikettene eller i dokumentasjonen som fglger
Avhengig av produktets drifts- og miljgforhold, kan disse verdiene variere.
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4 Forste bruk

For du begynner & bruke produktet,
anbefales det & gjgre fglgende som er
angitt i de fglgende avsnittene.

4.1 Forste tidsbryterinnstilling

Still alltid inn tid pa dagen fgr du

@ bruker ovnen. Hvis du ikke stiller
den inn, kan du ikke lage mat i
enkelte ovhsmodeller.

1. Nér ovnen er slétt av (mens
klokkeslettet vises pa displayet), trykker
du pa (O-tasten i ca. 3 sekunder for @
aktivere innstillingsmenyen.

= En nedtelling pa 3-2-1 vises pa
displayet. Nar nedtellingen er over,

blir den aktuelle menyen eller
innstillingen aktivert.

>l

2. Bergr (O-tasten én gang for & aktivere
tidtakerfeltet.

= Tidtakerfeltet og symbolet 5¢¢
blinker pa tidtaker/varighet-
displayet.
O | Z1M
L

% &

(]

Z

7

3. Stillinn klokkeslettet ved & trykke pa =/
—-tastene og aktiver minuttfeltet ved a
trykke pa (O-tasten én gang.

= Minuttfeltet og symbolet ¢t blinker
pa tidsbryter/varighet-skjermen.

{é} [T
i |:|fjj

W &

&7 | 4 >l

N

4. Trykk p& =/—-tastane for 4 stille inn
minutter. Bekreft innstillingen ved &
bergre (O-tasten én gang.

= Klokkeslettet stilles inn og
symbolet ¢t lyser kontinuerlig.

Hvis den fgrste
@ tidtakerrinnstillingen ikke utfgres,

starter klokkeslettet fra tiden som
er stilt inn i produksjonsprosessen.
Du kan endre
klokkeslettinnstillingen senere, som
beskrevet i delen "Innstillinger".

Ved langvarig strembrudd
@ annuleres klokkeslettinnstillingen.

Den bgr stilles inn pa nytt.

4.2 Innledende rengjgring

1. Fjern alt emballasjemateriale.

N

Fjern alt tilbehgr fra ovnen som fglger
med produktet.

3. Bruk produktet i 30 minutter og sla det
deretter av. P4 denne maten brennes og
renses rester og lag som kan ha blitt
liggende i ovnen under produksjon.

4. Nar du bruker produktet, velger du den
hgyeste temperaturen og
betjeningsfunsjonen som alle
varmeelementene i produktet betjener.
Se "Betjeningsfunksjoner for ovn [» 15]".
Du kan leere hvordan du betjener ovnen i
felgende avsnitt.

5. Vent til ovnen er avkjglt.

6. Tork av overflatene pa produktet med en
vat klut eller svamp og terk med en klut.
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For du bruker tilbehgret:

Rengjgr tilbehgret du tar ut av ovnen med
vaskemiddelvann og en myk
rengjgringssvamp.

MERKNAD: Noen vaske- eller
rengjgringsmidler kan skade overflaten.
Ikke bruk skurende rengjgringsmidler,
rengjgringspulver, rengjgringskremer eller
skarpe gjenstander under rengjgring.

5 Bruk av ovnen

MERKNAD: Ved fgrste gangs bruk kan
royk og lukt komme opp i flere timer. Dette
er normalt, og du trenger bare god
ventilasjon for a fjerne det. Unnga direkte
innanding av rgyk og lukt som dannes.

5.1 Generell informasjon om bruk av
ovnen

Kjolevifte ( Det varierer avhengig av
produktmodell. Det er kanskje ikke
tilgjengelig pa produktet ditt. )
Produktet ditt har en kjglevifte. Kjgleviften
aktiveres automatisk ved behov og kjgler
bade forsiden av produktet og mgblene.
Kjgleviften fortsetter & ga under ovnsdrift
eller etter at ovnen er slatt av (ca. Den
deaktiveres automatisk nar kjgleprosessen
er ferdig. Varmluft kommer ut over
ovnsdgren. Ikke dekk til disse
ventilasjonsapningene med noe. Ellers kan
ovnen overopphetes. 20-30 minutter). Hvis

5.2 Betjening av ovnens kontrollenhet

Allmenne varsler for ovnens kontrollenhet

+ Maksimal innstillingstid for
bakeprosessen er 5:59 (fem timer og 59
minutt) For & holde varmen er denne
tiden 23:59 timer. Ved strgmbrudd
kanselleres den forhandsinnstilte
bakingen og baketiden.

+ Nar du gjennomfgrer justering, blinker
relevante symboler pa skjermen. Det er
ngdvendig a lagre innstillingene som er

du tilbereder mat ved a programmere
ovnens tidsbryter, slas kjgleviften av med
alle funksjoner ved slutten av steketiden.
Kjgleviftens driftstid kan ikke bestemmes
av brukeren. Den slar seg pa og av
automatisk. Dette er ikke en feil.

Ovnsbelysning

Ovnsbelysningen slds pa nar ovnen
begynner a bake. P4 noen modeller er
belysningen pa under steking, mens den i
enkelte modeller slar seg av etter en viss
tid.

Hvis produktdgren apnes mens ovnen er i
drift eller i lukket stilling, slas
ovnsbelysningen pa automatisk.

gjort, enten ved & trykke pa den relevante
tasten i beskrivelsen eller ved a vente en
kort stund.

* Hvis baketiden er stilt inn nar bakingen
starter, vises gjenvaerende tid pa
displayet.

+ Huvis hurtigforvarmingsinnstillingen er
aktiv pa kontrollenheten, vises A}
-symbolet pa displayet nar du begynner
bake og ovnen nar temperaturen du stilte
inn for baking raskt. For hurtiginnstilling
for forvarming, se delen «Ayarlar».
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11 10 9 8
I
= 6% min b min s
- + © SHEHES ©
7 1]
® O 0 ki sl @ 7] [Z] ] twi L
— - T u
003 = /lw%lllllli?? ’
1 2 3 4 5 6 7
1 Pé&/av-tast 2 Funksjonsvisning
3 Reduksjonstast 4 Temperatur-/strgmknapp
5 Temperaturindikatoromrade 6 Ngkkellastast
7 Start/stopp-tast for baking 8 Alarmtast
9 Tidsur/varighetsindikator-omrade 10 Tids- og innstillingstast
11 @kningstast
Temperaturindikatoromrade :
{o} min hr o min s P : Alarm-/ngkkelldstast
I ot °C :Tem
: peratursymbol
o 5 O yooode 2 ,
L ’ " : Mikrobglgeeffektsymbol
% |_| |_| |:|'cw = /[_]‘\ I%I i : Symbol for temperatur i ovn
B I 8= 49 : Symbol for baking med gkovifte
ﬁm : Hurtigoppvarmingssymbol (booster)
Taster : Dm : Fjernkontrollsymbol *
ED : Tids- og innstillingstast 2 Wifisymbol *
7 : Temperatur-/strgmknapp *  :Det varierer avhengig av produktmodell. Det er
[E' - Nokkellastast kanskje ikke tilgjengelig pa produktet ditt.
[\ :Alarmtast Slik slar du ovnen pa
Pl : Start/stopp-tast for baking 1. Aktiver ovnen ved a trykke pa (D-tasten.
T'ds_“'/ Var'gll;ets'"dk'k"?t°l:|'°|$'a?e: = Etter at ovnen er slatt p4, vises den
© : Symbol for steketid/klokkeslett fgrste driftsfunksjonen i skjermbildet.
[\ : Alarmsymbol Driftsfunksjon, temperatur, baketid og
¢ : Innstillingssymbol alarm kan justeres nar displayet er i
ﬁ : Ngkkelldssymbol denne statusen.
sec : Sekundsymbol Hvis ingen innstilling er foretatt pa
min : Minuttsymbol dette displayet, slér ovnen seg av
hr : Tidsur-symbol etter ca. 5 minutter og klokkeslettet

7

*

: Steketermometer-symbol *

Det varierer avhengig av produktmodell. Det er
kanskje ikke tilgjengelig pa produktet ditt.

vises pa displayet.

Slik slar du av ovnen;

Skru av ovnen ved & bergre (D-tasten. Tiden
pa dagen vises pa displayet.
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Manuell baking ved a velge temperatur og
ovnsdriftsfunksjon

Du kan lage mat ved manuell kontroll (du
bestemmer selv) uten 3 stille inn baketiden
ved a velge temperatur og driftsfunksjon
som er spesifikk for maten. Som et
eksempel vises “Over- og undervarme’-
funksjonen og 180 °C-innstillinger vises i
bildene.

1. Aktiver ovnen ved & trykke pa (D-tasten.

2. Bergr betjeningsfunksjonen du gnsker a
aktivere pa funksjonsdisplayet.

O ™ [ 2 ]
@Q
N

3. Hvis funksjonen du vil aktivere ikke er
blant betjeningsfunksjonene som vises
fgrst pa funksjonsdisplayet, kan du
aktivere betjeningsfunksjonene i
nederste rad ved a trykke pa
«Ekstrafunksjonsaktivering»

4. Den forhandsinnstilte temperaturen for
den valgte driftsfunksjonen vises pa
displayet. Trykk pa °C-tasten for & endre
denne temperaturen.

= Symbolet °C blinker pa
temperaturdisplayet.
5. Still inn gnsket baketemperatur ved a
trykke pa =/—-tastene.

o g e
v IS g "

4
—
4
4

Hvis du endrer driftsfunksjonen
@ etter at du har endret den
forhandsinnstilte temperaturen til
driftsfunksjonen, vises den sist
innstilte temperaturen pa displayet.
Hvis den valgte temperaturen ikke
er mellom temperaturomradet til
den valgte driftsfunksjonen, vises
imidlertid den hgyeste
temperaturen for den

driftsfunksjonen.

6. Bekreft innstilt temperatur ved a bergre
°C -tasten.

= Symbolet °C lyser kontinuerlig pa
temperaturdisplayet.

+ o [Qibn e

N

7. Etter innstilling av driftsfunksjon og
temperatur, trykk pa p|Ftasten for a
starte bakingen.

(]

hr  min

o ol s

: Intnk
% HOv. 8¢

= Omnen byrjar & fungere med det same
ved vald funksjon og temperatur. Pa
temperaturdisplayet vises symbolene
{ og p». Baketiden begynner a telle
opp pa displayet. Nar temperaturen
inne i ovnen nar den innstilte
temperaturen, vil hvert trinn i
ovnstemperatursymbolet | lyse.
Ovnen slas ikke av automatisk siden
manuell baking gjgres uten a stille inn
baketiden. Du ma kontrollere bakingen
og sla den av selv. Nar bakingen er
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fullfert, trykker du pa P Il-tasten for a
avslutte bakingen, eller pa (D-tasten for
a sld av ovnen helt.
Baking ved a stille inn baketiden;
Du kan ogsa la ovnen skru seg automatisk
av nar tiden er over ved & velge
temperaturen og driftsfunksjonene som er
spesifikke for din mat og sette baketid pa
tidsbryteren. Som et eksempel vises
funksjonen «Over- og undervarmen,
innstillinger for 180 °C og 45 minutter
baketid pa bildene.

1. Aktiver ovnen ved & trykke pa (D-tasten.

2. Bergr betjeningsfunksjonen du gnsker a
aktivere pa funksjonsdisplayet.

O ™ [ 2 ]
@Q
N

3. Hvis funksjonen du vil aktivere ikke er
blant betjeningsfunksjonene som vises
fgrst pa funksjonsdisplayet, kan du
aktivere betjeningsfunksjonene i
nederste rad ved a trykke pa
«Ekstrafunksjonsaktivering»

4. Den forhandsinnstilte temperaturen for
den valgte driftsfunksjonen vises pa
displayet. Trykk pa °C-tasten for & endre
denne temperaturen.

= Symbolet °C blinker pa
temperaturdisplayet.

5. Still inn gnsket baketemperatur ved &
trykke pd +/—-tastene.

o g e

\ & I
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Hvis du endrer driftsfunksjonen
@ etter at du har endret den
forhandsinnstilte temperaturen til
driftsfunksjonen, vises den sist
innstilte temperaturen pa displayet.
Hvis den valgte temperaturen ikke
er mellom temperaturomradet til
den valgte driftsfunksjonen, vises
imidlertid den hgyeste
temperaturen for den

driftsfunksjonen.

6. Bekreft innstilt temperatur ved a bergre
°C -tasten.

= Symbolet °C lyser kontinuerlig pa
temperaturdisplayet.

+ o [Qibn e

N

7. Bergr (O-tasten én gang for baketiden.

(]

= Den innstilte 30-minuttersverdien
vises pa tidtaker/varighet-displayet
og (O-symbolet blinker.

hr  min
SO
40 o
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For a justere baketiden raskt, kan

@ du aktivere baketiden som 30
minutter ved a trykke pa
ovnskontrollknappen eller trykke pa
(O-tasten etter at driftsfunksjonen
og temperaturen er stilt inn, og du
kan endre tiden ved & vri
ovnskontrollknappen til hgyre/
venstre.

8. Still inn baketiden ved 4 trykke pa 4+/—
-tastene. Stadfest innstillinga ved a
rgyva (O-tasten.
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Baketiden gker med 1 minutt de
@ fgrste 15 minuttene, etter 15

minutter gker den med 5 minutter.

9. Etter a ha satt opp driftsfunksjon,
temperatur og baketid, trykk pa p |l
-tasten for a starte bakingen.

hr  min
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= Ovnen starter umiddelbart med
valgt funksjon og temperatur, og
nedtellingen av baketid vises pa
displayet. Pa temperaturdisplayet
vises symbolene | og p. Nar
temperaturen inne i ovnen nar den
innstilte temperaturen, vil hvert
trinn i ovnstemperatursymbolet |

lyse. Nar baketiden er fullfgrt, vises

teksten «<End» pa
temperaturdisplayet, tidtakeren
avgir en lydadvarsel og bakingen
stopper.

10.Varsellyden lyder i ett minutt. Hvis du
trykker pa P [Ftasten mens lydvarselet
avgis og teksten «End» vises pa
temperaturdisplayet, fortsetter ovnen a
fungere pa ubestemt tid. Skru av ovnen
ved & bergre (D-tasten. Hvis en annen
tast enn disse bergres, stopper
lydvarslingen.

Bruke mikrobglgemodus
1. Aktiver ovnen ved & trykke pa (D-tasten.

2. Bergr "Mikrobglgeovn"-driftfunksjonen
pa funksjonsdisplayet.

& Bl (] b
OIS M & %]
L E ¢

3. Trykk pa Y tasten for a endre
mikrobglgeeffektnivaet. Juster gnsket
mikrobglgeeffekt ved a vri
ovnskontrollknotten til hgyre/venstre.

= Symbolet blinker pa displayet.

LA
| I
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4. Bekreft innstilt strem ved & bergre %,
-tasten.

>l

= Symbolet vises permanent i
displayet.
5. Trykk pa ovnskontrollen én gang eller
bergr (O-tasten én gang for a sette
baketid.

= Pa displayet blinker symbolet © og
det andre feltet.

Q
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6. Juster baketiden i sekunder ved & vri
ovnskontrollknappen til hgyre/venstre.

7. Bekreft sekund for baketid ved a bergre
(O-tasten.

= Pa displayet blinker symbolet © og
minuttfeltet.
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8. Juster baketiden i minutter ved 4 vri
ovnskontrollknappen til hgyre/venstre.

9. Bekreft minutter for baketid ved & bergre
(O-tasten.

Maksimal mikrobglgeeffekt er
@ begrenset til 600 W nar den valgte
baketiden i mikrobglgemodus
overskrider 12 minutter.
Mikrobglgeeffekten settes
automatisk til 600 W nar de valgte
baketidene overstiger 12 minutter.

Baketidsintervallene bestemmes

@ automatisk basert pa
mikrobglgeeffekten du angir og kan
ikke endres. Bakvarmen til ovnen
fungerer med mikrobglgeovnen.
Innstillingene pa 800 W / 1 minutt
og 30 sekunder er vist som

eksempler pa bildene.

10.Trykk pa P [ltasten for a starte
bakingen.

) el s
N o, i w
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= Den justerte baketiden begynner a
telle ned. Pa displayet blir
symbolene vist. Pa displayet blir
symbolene P og vist. Nar
baketiden er fullfgrt, vises teksten
“End” pa displayet, et lydvarsel gis
og bakingen stopper.

11.Varselet lyder i ett minutt. Hvis du
trykker pa P [Ftasten mens lydvarselet

lyder og teksten "End" vises pa
displayet, fortsetter ovnen a fungere i ett

minutt til, og hvis tasten bergres, slas
ovnen av. Skru av ovnen ved & bergre O
-tasten. Hvis en tast utenom disse
bergres, stopper lydvarselet.

Bruke kombimodus (ovn og mikrobglgeovn
sammen)

1. Aktiver ovnen ved a trykke pa (D-tasten.

2. Bergr "Mikrobglgeovn"-driftfunksjonen
pa funksjonsdisplayet.

h
OIS IR

O O
3. Den justerte baketiden begynner a telle

ned. Begge vil aktiveres. (f.eks.
Mikrobglgeovn + Over- og undervarme)

S

4. Den forhandsinnstilte temperaturen for
valgt funksjon vises pa displayet. Den
justerte baketiden begynner a telle ned.

@

= Symbolet °C blinker pa displayet.

o Ol o
G w2 e

N

5. Bekreft temperatur ved & bergre %,
-tasten.

= Mikrobglgeeffektnivaet aktiveres
automatisk og det
forhandsdefinerte nivaet vises pa
displayet. Symbolet blinker pa
displayet.
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6. For & endre mikrobglgeeffektnivaet, vri
ovnskontrollknotten til hgyre/venstre og
bekreft effektinnstillingen ved a trykke
pa %-tasten.

7. Trykk pa ovnskontrollen én gang eller
bergr (O-tasten én gang for a sette
baketid.

= Pa displayet blinker symbolet © og
det andre feltet.
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8. Juster baketiden i sekunder ved a vri
ovnskontrollknappen til hgyre/venstre.

9. Bekreft sekund for baketid ved & bergre
(O-tasten.

= Pa displayet blinker symbolet © og
minuttfeltet.
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10.Juster baketiden i minutter ved a vri
ovnskontrollknappen til hgyre/venstre.

11.Bekreft minutter for baketid ved a bergre
(O-tasten.

Ved baking i kombimodus er den
@ maksimale mikrobglgeeffekten

begrenset til 600 W og er ikke

avhengig av valgt baketid.

Baketidsintervallene bestemmes

@ automatisk basert pa
mikrobglgeeffekten du angir og kan
ikke endres. Bakvarmen til ovnen
fungerer med mikrobglgeovnen.
300 W / 3 minutters innstilling er
vist som eksempler pa bildene.

12.Trykk pa P [Ftasten for a starte
bakingen.

min
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= Ovnen din starter umiddelbart med
valgt kombifunksjon, temperatur
og mikrobglgeeffekt. Pa displayet
blir symbolene vist. Pa displayet
blir symbolene P og | vist. Nar
baketiden er fullfgrt, vises teksten
“End” pa displayet, et lydvarsel gis
og bakingen stopper.

13.Varselet lyder i ett minutt. Hvis du
trykker pa p|ltasten mens lydvarselet
lyder og teksten "End" vises pa
displayet, fortsetter ovnen a fungere i ett
minutt til, og hvis tasten bergres, slas
ovnen av. Skru av ovnen ved & bergre (O
-tasten. Hvis en tast utenom disse
bergres, stopper lydvarselet.

5.3 Innstillinger

3-2-1-nedtellingen vises pa

@ displayet i menyene eller
innstillingene som skal aktiveres
ved a trykke i lang tid. Nar
nedteljinga gar ut, blir den aktuelle

menyen eller innstillinga aktivert.

Aktivering av tastelasen
Ved a bruke tasteldsfunksjonen kan du
sikre tidtakeren mot forstyrrelser.

1. Bergr [Frtasten til symbolet & vises pa
tidsbryter/varighet-skjermen.
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= En nedtelling pa 3-2-1 vises pa
displayet. Nar nedtellingen er over,
vises frsymbolet pa tidtaker/varighet-
displayet og tastelasen aktiveres. Etter
at tasteldsen er stilt inn, hvis en tast
bergres eller ovnskontrollknappen
trykkes inn, avgir tidtakeren et lydsignal
og fFrsymbolet blinker.
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Maksimal alarmtid kan veere 23
@ timer 59 minutter.

Mens tastelasen er aktivert, kan
@ ikke tastene til kontrollenheten

brukes. Lykjellasen blir ikkje

avbroten i vagnad straumbrot.

Deaktivering av tastelasen

1. Bergr (@-tasten til symbolet 3 vises pa
tidsbryter/varighet-skjermen.

= En nedtelling pa 3-2-1 vises pa
displayet. Nar nedtellingen er over,
forsvinner B-symbolet pa tidtaker/
varighet-displayet og tasteldsen
deaktiveres.
Innstilling av alarmen
Du kan ogsa bruke tidtakeren til produktet
til andre advarsler eller paminnelser enn
matlaging. Alarmklokka har inga
innverknad pa omnens driftsfunksjonar.
Den brukes til varslingsformal. Du kan til
dgmes bruka alarmklokka nar du vil venda
maten i omnen pa eit gjeve tidspunkt. Sa
snart tiden du har angitt har utlgpt, avgir
klokken et hgrbart varsel.

1. Trykk pa Q-tasten ein gong til for a stilla
inn alarmperioden.

= Minuttfeltet og -symbolet
begynner a blinke pa tidtaker/
varighet-displayet.

« | o 000 I_I 4
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2. Still fgrst inn minuttene ved a trykke pa
=-/—-tastene og aktiver tidtakerfeltet
ved a trykke pa \-tasten én gang.

3. Still inn tiden ved & trykke pa 4/—
-tastene. Trykk pa Q\-tasten att for &
stadfesta innstillinga.

o Nnane
( UL ||_|_|@ N
i &

= Pa tidtaker/varighet-displayet lyser
symbolet 2 kontinuerlig og
alarmtiden begynner a telle ned pa
displayet.

4. Etter at alarmtida er fullfgrt,
byrjar symbolet 2 a blinka og gjev deg ei
lydleg atvaring.

Hvis alarmtid og baketid er stilt inn
@ samtidig, vises den korteste tiden

pa tidtaker/varighet-displayet.

7y

Sla av alarmen

1. Pa slutten av alarmperioden lyder
alarmen i ett minutt. Rgyv kvasomhelst
tast for a stoppe den lydlege atvaringa.

= Den lydlege &tvaringa er stoppa.
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Dersom du vil avbryta alarmen;

1. Trykk pa Q-tasten én gang for a nullstille
alarmperioden.

= Symbolet A begynner a blinke pa
tidtaker/varighet-skjermen.

2. Vri ovnskontrollknappen til hgyre/
venstre til alarmtiden nar «00:00» .

Stilla inn volum
Du kan stille inn volumet pa kontrollenheten

din. Ovnen ma veere slatt av for & utfgre
denne innstillingen.

1. Nar ovnen er slatt av (mens
klokkeslettet vises pa displayet), trykker
du pa (O-tasten i ca. 3 sekunder for &
aktivere innstillingsmenyen.

= En nedtelling pa 3-2-1 vises pa
displayet. Nar nedtellingen er over,
blir den aktuelle menyen eller
innstillingen aktivert.

>l

2. Bergr +/—-tastene til «<b-1» eller «b-2»
vises pa tidtaker/varighet-displayet.

&
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3. Aktivér voluminnstillinga ved a trykkja
pa (O-tasten att.

= Symbolet & blinker pa tidtaker/
varighet-displayet.

(4

4. Still inn gnsket tone ved & trykke pa =/
—-tastene.

5. Bekreft innstilt tone ved a trykke pa ©
-tasten igjen eller trykke pa
ovnskontrollknappen én gang.

Stilla inn skjermlysstyrken

Du kan stilla inn volumet pa

kontrolleiningsskjermen. Ovnen ma vaere
slatt av for & utfgre denne innstillingen.

1. Nar ovnen er slatt av (mens
klokkeslettet vises pa displayet), trykker
du pa (O-tasten i ca. 3 sekunder for &
aktivere innstillingsmenyen.

= En nedtelling pa 3-2-1 vises pa
displayet. Nar nedtellingen er over,

blir den aktuelle menyen eller
innstillingen aktivert.

>l

2. Bergr +/—-tastene til «d-1», «d-2» eller
«d-3» vises pa tidtaker/varighet-
displayet.

Q
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3. Aktivér lysstyrkeinnstillinga ved a trykkja
pa (O-tasten att.

= Symbolet {g; blinker pa tidtaker/
varighet-displayet.
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4. Still inn gnsket periode ved & trykke pa
~-/—-tastene.

5. Bekreft lysstyrken ved a trykke pa (9
-tasten igjen eller trykke pa
ovnskontrollknappen én gang.

Innstillingen av hurtiginnstillingen for
forvarming (Booster)

Du kan betjene bakingen pa produktet
automatisk med
hurtigforvarmingsfunksjon. For dette
fgrmalet skal du aktivere hurtiginnstillingen
for forvarming. Ovnen ma veere slatt av for
a utfgre denne innstillingen.

1. Nar ovnen er slatt av (mens
klokkeslettet vises pa displayet), trykker
du pa O-tasten i ca. 3 sekunder for &
aktivere innstillingsmenyen.

= En nedtelling pa 3-2-1 vises pa
displayet. Nar nedtellingen er over,
blir den aktuelle menyen eller
innstillingen aktivert.

- St

2. Trykk pa <+/—-knappene til A}-symbolet
og «OFF» (AV) vises pa displayet.
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3. Aktiver hurtiginnstillingen for forvarming
(booster) ved a trykke pa (O-tasten.

= Symbolet {¢; blinker pa tidtaker/
varighet-displayet.

=
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4. 4 Ved & sette tasten «OFF»-
innstillingen (PA) til <ON» (PA) pa
displayet.
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5. Bekreft hurtiginnstillingen for
forvarming (booster) ved a trykke pa ©
-tasten igjen.

Du kan sla av hurtiginnstillingen for
forvarming med samme
fremgangsmate. Ved a sette

innstillingen til «<OFF» (AV) kan du
avbryte hurtiginnstillingen for

forvarming.

Endre tid pa dagen
For a endre tida pa dagen du har oppgjeve
tidlegare,

1. Nar ovnen er slatt av (mens
klokkeslettet vises pa displayet), trykker
du pa (O-tasten i ca. 3 sekunder for &
aktivere innstillingsmenyen.

= En nedtelling pa 3-2-1 vises pa
displayet. Nar nedtellingen er over,
blir den aktuelle menyen eller
innstillingen aktivert.

- St

NO /31



2. Bergr (O-tasten én gang for a aktivere
tidtakerfeltet.

= Tidtakerfeltet og symbolet 5¢¢
blinker pa tidtaker/varighet-
displayet.
O | Z1M
CUL

% &

(]

N
N
3. Stillinn klokkeslettet ved & trykke pa =/

—-tastene og aktiver minuttfeltet ved a
trykke pa (O-tasten én gang.

6 Generell informasjon om baking

= Minuttfeltet og symbolet {6 blinker
pa tidsbryter/varighet-skjermen.
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4. Trykk p& =/—-tastane for 4 stille inn
minutter. Bekreft innstillingen ved &
bergre (O-tasten én gang.

= Klokkeslettet stilles inn og
symbolet ¢t lyser kontinuerlig.

Du kan finne tips om klargjgring og
tilberedning av maten din i denne delen.

| tillegg beskriver denne delen noen av
matvarene som er testet av produsentene
og de mest passende innstillingene for
disse matvarene. Passende
ovnsinnstillinger og tilbehgr for disse
matvarene er ogsa angitt.

6.1 Allmenne advarsler om baking i
mikrobglgeovn

For & forhindre overlgp ved oppvarming av

vann og andre vaesker i mikrobglgeovnen:

+ Ikke bruk lukkede eller smale
lokkbeholdere.

+ Ma ikke overopphetes.

* For du setter beholderen inn i
mikrobglgeovnen, rgr den med en skje og
apne lokket, og rgr den igjen midt under
oppvarmingen. Ikke la skjeen veere inne
mens ovnen er i drift.

+ Mens du varmer opp vaesker som suppe
og saus, kan disse vaeskene boble og
renne over uventet fgr de koker. Ikke
forlat siden mens du varmer opp slike
vaesker.

+ Mens du varmer opp babymat eller drikke
i en tateflaske, rist den og kontroller
temperaturen fgr du gir den til babyen.
Fjern lokket og munnstykket fgr
oppvarming.

+ Ta maten ut av plastpakken fgr du
tilbereder eller tiner den. | visse
unntakstilfeller kan det hende du ma
dekke maten med en spesiell
nylonstrekkfilm.

+ Ikke bruk apparatet til popcorn med
mindre du bruker spesialdesignede poser
for mikrobglgeovner.

+ Sjokoladegodteri og bakevarer med lavt
vaeskeinnhold bgr varmes forsiktig opp.

+ Eggi skall og hardkokte egg bgr ikke
varmes i mikrobglgeovnen, da de kan
eksplodere selv etter oppvarming i
mikrobglgeovnen.

Fordeler med mikrobglgeovn

+ | tradisjonelle ovner spres varmen inn i
apparatet gjennom elektriske elementer
og gassplater trenger inn i maten utenfra
og inn. Pa grunn det ble mye energi brukt
pa & varme opp inneluften,
ovnskomponenter og matbeholdere.

+ | mikrobglgeovn skapes varmen gjennom
selve maten og varmebglgen beveger
seg innsiden ut. Det er ikke noe varmetap
ved innerveggene i ovnen eller
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beholderne (hvis de er riktig materiale for
mikrobglgeovn), med andre ord bare
maten som varmes opp.

+ Mikrobglgeovner reduserer
tilberedningstiden alvorlig.
Mikrobglgekoking krever omtrent en halv
til en tredjedel av tiden som kreves i
vanlige ovner. Dette avhenger av
tettheten, varmen og mengden av
innholdet som skal tilberedes.

+ Du kan tilberede maten i sin egen saft
uten 4 tilsette for mye eller ingen krydder,
og bevare dens naturlige smak.

+ Mikrobglgeovner slgser mindre energi.
Energien brukes kun til tilberedning.
Energi gar ikke til spille i en
mikrobglgeovn.

+ Du trenger ikke bekymre deg for at kjgttet
tines eller ikke. Mikrobglgeovnfunksjonen
tiner frossen mat pa kort tid, sa du kan
begynne & lage mat umiddelbart. Dette
reduserer risikoen for bakterievekst.

+ P& grunn av den kortere koketiden
bevarer den matens neeringsverdier.

+ Det gir enklere rengjgring enn
konvensjonelle ovner.

| teorien mikrobglgeovnen

+ Mikrobglger er en slags energi som ligner
pa radio- og TV-bglger. Det nedre
varmeelementet og viftevarmen fungerer.
Mikrobglgeenergi spres i alle retninger
inne i ovnen og reflekteres fra
sideveggene og trenger jevnt inn i maten.
Mikrobglger far molekylene i maten til
vibrere raskt. Denne vibrasjonen skaper
varmen som tilbereder maten.

+ Mikrobglger gar ikke gjennom
metallveggene i ovnen. Mikrobglger kan
passere gjennom materialer som
keramikk, glass eller papir.

Hvorfor blir maten varm?

+ De fleste matvarer inneholder vann, og
vannmolekyler vibrerer nar de utsettes
for mikrobglger. Friksjonen mellom
molekylene skaper varmen som varmer
opp maten, tiner frossenvarene, koker
eller holder pa varmen. Pa grunn av
varmen som stiger inne i maten

+ Mat kan tilberedes med lite eller ingen
olje;

+ Tining, oppvarming eller matlaging gar
mye raskere i en mikrobglgeovn enn i
tradisjonelle ovner;

+ Ventetiden varierer etter type mat.

Vitaminene, mineralene og

naeringsstoffene holdes i maten;

Mikrobglgeeffektnivaet er aktivert og den

forhandsdefinerte mikrobglgeeffekten

vises pa displayet.

Egnede beholdere for mikrobglgeovner

Mikrobglger kan passere gjennom

porselen, glass, papp eller plast, men ikke

metaller. Derfor kan ikke metallbeholdere
eller beholdere med metalldeler brukes i en
mikrobglgeovn.

Mikrobglger reflekteres fra metall ...

/

5
&g

. J
... men gar gjennom glass eller porselen ...

el
ol
-

)

-
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()

... 0g absorberes av mat.

Brannfare!
Sett aldri metall- eller metallbelagte
beholdere i mikrobglgeovnen.

+ Mikrobglger kan ikke trenge gjennom
metall. Mikrobglger vil reflektere alle
metallgjenstander i ovnen og forarsake
farlig elektrisk lysbue. De fleste
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varmebestandige ikke-metalliske
beholdere er egnet for bruk i en
mikrobglgeovn. Men noen beholdere kan
inneholde upassende materiale for bruk i
en mikrobglgeovn. For & finne ut om en
beholder er egnet for en mikrobglgeovn,
kan du bruke fglgende test:

+ Sett den tomme beholderen du vil teste
og en annen beholder fylt med vann i
ovnen.

+ Kjor ovnen pa hgy effekt i ett minutt. Hvis
vannet er varmt og beholderen du tester
er kald, er beholderen egnet for
mikrobglgeovnen.

+ Hvis vannet er kaldt og beholderen ved
siden av blir varm, har imidlertid
mikrobglger blitt absorbert av beholderen
og beholderen er ikke egnet for bruk i
mikrobglgeovn.

Glassbeholdere

+ lkke bruk tynne glass- eller
blykrystallbeholdere. Varmebestandige
beholdere er egnet for mikrobglgeovner.
Du ma imidlertid ikke bruke skjgre
glassbeholdere som vann og vinglass, i
mikrobglgeovnen hvis materialer kan
knuses ved oppvarming.

Plastbeholdere

+ Ikke hold beholdere og tallerkener laget
av plast eller melamin i mikrobglgeovnen
for lenge; det gjelder ogsa plastposene
som brukes til frossen mat. Grunnen til
dette er at varmen fra et varmt maltid
omsider vil smelte og deformere
materialet. Bruk disse typene materialer i
mikrobglgeovnen i en begrenset periode.

Kokeposer

+ Kokeposer kan brukes i mikrobglgeovn
sa lenge de er laget for matlaging. lkke
glem & stikke hull i posene slik at
dampen inni kan slippe ut. Ikke bruk
vanlige plastposer til tilberedning da de
vil smelte og apne seg.

Papir

+ Ikke bruk noen form for papir til langvarig
matlaging. Dette vil fgre til at papiret tar
fyr. Papirtallerkener er kun egnet for fet
eller tgrr mat som kan tilberedes raskt.

+ Ikke bruk resirkulert papir. Disse papirene
kan ha molekyler som kan forarsake
buer.

Tre- og kurvbeholdere

+ Store trebeholdere bgr ikke brukes, da
mikrobglgeovnen gjgr at trestrukturen
tgrker ut og blir sprg.

Porselensbeholdere

+ Vanligvis er beholdere av denne typen
materiale egnet for & brues i
mikrobglgeovner, men du ma teste det
for & veere sikker.

Metallbeholdere

+ Metallbeholdere reflekterer mikrobglger
vekk fra mat. Sa ikke bruk dem.

Enkelte kokekar med hgyt jern- og
blyinnhold er ikke egnet for bruk i
mikrobglgeovner. Husk a sjekke om
beholderne dine er

mikrobglgeovnsikre.

Kokekar Mikrobglgeovn Lav grill Over- og Kombinerte moduser
undervarme

Varmebestandig Ja Ja Ja Ja

glass

Varmeoverfgrende Nei Nei Nei Nei

glass

Varme'bestandlg Ja Ja Ja Ja

keramikk

Plasttallerken som

kan brukes i Ja Nei Nei Nei

mikrobglgeovn
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Kokekar Mikrobglgeovn Lav grill Over- og Kombinerte moduser
undervarme

Kjgkkenpapir Ja Nei Nei Nei

Metallbrett Ja* Ja Ja Ja*

Metallgrill Nei Ja Ja Nei

Aluminiumsfolie og . .

foliebeholder Nei Ja Ja Nei

* Bruk kun metallbrettet som fglger med ovnen.

Plassering av maten Mathoyde

« Du vil fa det optimale resultatet hvis du
fordeler maten likt pa beholderen. Denne
metoden kan brukes pa mange mater
med tilfredsstillende resultat.

+ Du kan tilberede store mengder lignende
varer (f.eks. poteter) sammen. De vil
tilberedes bedre hvis du plasserer dem i
sirkler med jevne mellomrom i ovnen.
Veer forsiktig sa du ikke overlapper
bitene.

+ Nar du tilbereder retter med forskjellige
former og tykkelser, plasserer du de
tykkere delene i midten av brettet, da
mikrobglger vil ha en sterkere effekt pa
de ytre lagene av disse matvarene. Derfor
vil du fa dem til & tilberedes raskere.

+ Legg fisk og annen ujevn mat med halen
pa kanten av brettet.

+ Du kan stable tynt kuttede kjgttstykker
oppa hverandre. Tykkere varer som
pelser og kjgttstykker bgr legges side om
side.

+ Varm buljongen og sausene i en annen
plate. Smale og dype plater er bedre for
denne jobben enn brede og grunne plater.
Ved oppvarming av buljong, saus eller
suppe bgr beholderne ikke veere mer enn
to tredjedeler fulle.

+ Huvis du skal tilberede hele fisken, stikker
du hull'i den slik at skinnet ikke sprekker.

+ Nar du bruker strekkfilm, poser eller
bakepapir, stikker du hull eller lar det
vaere en apning for & la damp slippe ut.

+ Sma biter mat vil koke raskere enn store
biter, like biter vil koke raskere enn
ujevne. Kutt maten i like store porsjoner
for de beste resultatene.

« Sveert tykk mat (vanligvis steker)
tilberedes raskere pa bunnen. Det betyr
at du kanskje ma snu dem flere ganger.

+ Tykke eller tette deler kan plasseres i en
hgyere posisjon slik at mikrobglgene
ogsa kan pavirke den nedre og midtre
delen av stykket.

Steketips

Faktorer som pavirker mikrobglgetiden:

+ Mikrobglgetiden avhenger av noen fa
faktorer. Varmen til ingrediensene som
brukes i oppskriften kan pavirke
tilberedningstiden som kreves betydelig.
Derfor vil en kake laget med iskald(t)
smgr, melk og egg ta lengre tid & bake
enn en kake laget av ingredienser i
romtemperatur.

+ For enkelte oppskrifter for brgd-, kake- og
flotesauser, anbefaler det saerlig a ta den
ut av ovnen fgr den er ferdigstekt. Slike
retter som holdes lukket utenfor ovnen,
vil tillate at maten fortsetter & tilberedes
mens varmen gar fra utsiden til innsiden.

+ Hvis du holder bitene i ovnen til de er
ferdigstekt, er det fare for & brenne det
ytterste laget. Du vil omsider fa teken a
hvilke maltider du skal fortsette & varme
og hvilke du skal ta ut og vente pa.

+ lkke la siden av bitene std mens de
varmes. Lysene i mikrobglgeovnen slar
seg automatisk pa mens den er i drift, og
lar deg se tilstanden til de tilberedte
stykkene.

Tining:

+ Tinetiden kan variere avhengig av
stgrrelsen pa pakken. Grunne,
rektangulaere pakker tines raskere enn
dype beholdere.
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+ Plukk fra hverandre bitene som begynner
a smelte. Pa denne maten vil de smelte
lettere.

+ Ettersom mengden mat du har tilberedt
oker, vil tiden du trenger ogsa gjore.
Dobbelt sa stort et maltid tar omtrent
dobbelt sa lang tid. Hvis en potet tar fire

minutter & koke, vil to poteter ta rundt syv
minutter. Uansett hvor mye mat du legger

inn i ovnen, vil mengden av mikrobglger
som skapes forbli den samme. Det vil si
at jo mer mat du putter i den, jo lengre tid
tar det & lage mat.

Flytende innhold

+ Siden mikrobglger er falsomme for
vaesker, vil vaeskeinnhold pavirke
tilberedningstiden. Maltider med
naturlige flytende ingredienser (f.eks.
grennsaker, fisk og fjeerfe) vil tilberedes
raskere og enklere. Det anbefales a
tilsette vann nar du tilbereder tgrr mat
som ris og belgfrukter.

+ Det skal bemerkes at mikrobglgeovnen
fierner fuktighet, sa fgr du tilbereder
torrere ting som visse grgnnsaker, bgr du
blgtlegge dem med litt vann eller pakke
dem inn slik at de holder pa fuktigheten.

+ Nar du tilbereder matvarer som
inneholder sveert lite vann (som tiner
brad, popper popcorn), skjer
fordampningen veldig raskt. | dette
tilfellet fungerer ovnen som om den er
tom og maten kan brenne seg. | slike
tilfeller kan ovnen og beholderen bli
skadet. Still den derfor kun inn pa gnsket
tilberedningstid, og hold godt gye med
ovnen under tilberedningsprosessen.

Damp

+ Fuktighet i maten kan noen ganger fgre
til at det dannes damp inne i ovnen mens
den er i drift. Dette er normailt.

Sukker

+ Fglg anbefalingene i oppskriftsboken for
mikrobglgeovn nar du lager retter med
sveert hgyt sukkerinnhold, slik som

puddinger og paier. Hvis du overskrider
anbefalt tilberedningstid, kan det fgre til
at maten brenner seg eller skader ovnen.

Mattetthet

+ Lettere, porgs mat som brgd og kake vil
tilberedes raskere enn tyngre, tett mat
som steker og gryteretter. Veer forsiktig
nar du varmer opp porgse gjenstander
uten harde, torre overflater i
mikrobglgeovnen.

Innhold av bein og fett

+ Bein overfgrer varmen og fettet
tilberedes raskere enn kjgttet. Nar du
tilbereder kjpttstykker som inneholder
bein og fett, sgrg for at de er fordelt likt
og ikke er overstekte.

Farge pa retten

+ Kjgtt eller fjeerfe som har veert tilberedt i
femten minutter eller lenger vil mgrkne
litt med sitt eget fett. For a tilberede et
raskt tilberedt maltid med et
appetittvekkende og toasty utseende, kan
tilsette grill- eller soyasaus over maten.
Hvis du bruker en liten mengde av denne
sausen, vil det ikke pavirke smaken pa
selve maten.

Redusere det indre trykket i mat

+ De fleste matvarer er dekket med skinn.
Nar de tilberede, bygges det opp trykk i
maten, og dette kan fgre til at de
sprekker. For & forhindre dette méa
skinnet punkteres med en gaffel eller
kniv. Du bgr bruke denne prosessen pa
poteter, kyllinglever, blaskijell,
eggeplommer, pglser og visse typer frukt
og grgnnsaker.

Vending og roring av biter under koking

+ Rgring er viktig nar du lager mat med
mikrobglgeovn. Mens du lager mat pa
vanlig mate, rgres maten slik at den ikke
moser seg sammen. Mens maten
tilberedes i mikrobglgeovn derimot, rgres
maten for a sikre at varmen sprer den
likt. Siden det ytre laget vil varmes opp
raskere enn innsiden, ma du alltid rgre fra
utsiden og inn.
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+ Store, lange stykker som steker og hel
fjeerfe bgr snus for a sikre jevn topp- og
bunnsteking. Dermed kan det hende du
ogsa ma snu oppskaret kjgtt og kylling.

+ Det er viktig & snu og rgre i bitene mens
de koker for a sikre at de blir jevnt stekt.

Ulike steketider

* Prgv alltid minimum steketid til &
begynne med, og kontroller om maltidet
er klart eller ikke. Steketidene som er
oppgitt i denne handboken er neere
estimater. Steketiden kan variere
avhengig av stgrrelse og type mat og
beholder.

Ventetid

+ La maten sta en stund etter at den er tatt
ut av ovnen. Ved tining, tilberedning og
gjenoppvarming vil det alltid gi bedre
resultater a la bitene sta en stund. Dette
er fordi varmen fordeles jevnt over
maten.

+ I mikrobglgeovnen vil maten fortsette a
tilberedes selv etter at ovnen er slatt av.
Ventetiden vil gke temperaturen pa
maten mellom 3 °C og 8 °C. Denne
prosessen utfgres ikke av
mikrobglgeovnen, men av varmen i
maten. Noen ganger kan denne tiden
vaere sa kort som & ta maten ut av ovnen
og sette den pa bordet. Eller det kan ta
opptil ti minutter for store stykker.

« Ta maten ut av plastpakken fgr du
tilbereder eller tiner den. | visse
unntakstilfeller kan det hende du ma
dekke maten med en spesiell
nylonstrekkfilm.

+ Det anbefales spesielt at enkelte retter
som kjott, kylling, bred, kaker og
flgtesaus tas ut av ovnen fgr de er
ferdigstekt og lar dem vente til de er
ferdigstekt.

6.2 Allmenne advarsler om baking i
ovnen

+ Nar du dpner ovnsdgren under eller etter
steking, kan det komme ut
varmbrennende damp. Ovnsdgren kan
veere dpen. Ovnsdgren kan vaere apen.
Hold deg unna nar du apner ovnsdgren.

+ Intens damp som genereres under

steking kan danne kondenserte

vanndraper pa innsiden og utsiden av
ovnen og pa de gvre delene av mgblene
pa grunn av temperaturforskjellen. Dette
er en normal og fysisk hendelse.

Tilberedningstemperaturen og

tidsverdiene for matvarer kan variere

avhengig av oppskriften og mengden. Av
denne grunn er disse verdiene gitt som
omrader.

Fjern alltid ubrukt tilbehgr fra ovnen fgr

du begynner a tilberede mat. Tilbehgr

som blir liggende i ovnen kan forhindre at
maten tilberedes med riktige verdier.

+ For matvarer som du skal tilberede i
henhold til din egen oppskrift, kan du
referere til lignende matvarer gitt i
matlagingstabellene.

+ Bruk av det medfglgende tilbehgret sikrer
at du far den beste tilberedningssytelsen.
Fglg alltid advarslene og informasjonen
gitt av produsenten for det eksterne
kokekaret du skal bruke.

+ Klipp det fettsikre papiret du skal bruke i
tilberedningen i passende stgrrelser til
beholderen du skal lage mat. Smgrepapir
som renner over fra beholderen kan
skape risiko for brannskader og pavirke
kvaliteten pa bakingen. Bruk det fettsikre
papiret du skal bruke i det angitte
temperaturomradet.

+ For god bakeytelse plasserer du maten
pa den anbefalte riktige hyllen. Ikke endre
hylleposisjon under tilberedning.

6.2.1 Bakverk og ovhsmat

Generell informasjon

+ Vi anbefaler & bruke tilbehgret til
produktet for en god tilberedningsytelse.
Hvis du gnsker & bruke et eksternt
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kokekar, er det foretrekkelig med mgrkt,
ikke-klebende og varmebestandig
servise.

Hvis forvarming anbefales i
tilberedningstabellen, sgrg for a sette
maten i ovnen etter forvarming.

Hvis du vil tilberede mat ved a bruke
kokekar pa tradgrill, plasserer du den
midt pa tradgrill, ikke i naerheten av
bakveggen.

Alle materialer som brukes til 4 lage
bakverk skal veere ferske og ha
romtemperatur.

Tilberedningsstatusen til matvarene kan
variere avhengig av matmengden og
stgrrelsen pa kokekaret.

Metall-, keramikk- og glassformer
forlenger koketiden, og bunnflatene pa
bakevarer blir ikke jevnt brune.

Hvis du bruker bakepapir, kan du se lett
bruning pa undersiden av maten. | denne
situasjonen kan det hende du ma
forlenge tilberedningsperioden med ca.
10 minutter.

Verdiene spesifisert i
tilberedningstabellene fastslas som et
resultat av testene utfgrt i vare
laboratorier. Verdier som passer for deg
kan avvike fra disse verdiene.

Plasser maten pa riktig hylle som er
anbefalt i tilberedningstabellen. Referer
til nederste hylle i ovnen som hylle 1.

Tips for baking av kaker
+ Hvis kaken er fuktig bruker du en liten

mengde vaeske eller reduserer
temperaturen med 10 °C.

Hvis kaken er fuktig, bruk en liten
mengde vaeske eller reduser
temperaturen med 10°C.

Hvis toppen av kaken er brent, setter du
den pa nederste hylle, senker
temperaturen og gker steketiden.

Hvis innsiden av kaken er godt stekt, men
utsiden er klissete, bruker du mindre
vaeske, reduserer temperaturen og gker
steketiden.

Tips til bakverk
+ Hvis deigen er for tgrr, gker du

temperaturen med 10 °C og forkorter
steketiden. Fukt deigplatene med en saus
bestdende av melk, olje, egg og
yoghurtblanding.

Hvis deigen steker sakte, paser du at
tykkelsen pa deigen du har laget ikke
renner over brettet.

Hvis bakverket er brunet pa overflaten,
men bunnen ikke er stekt, passer du pa at
mengden saus du skal bruke til bakverket
ikke er for mye i bunnen av deigen. For en
jevn bruning prgver du a fordele sausen
jevnt mellom deigplatene og bakverket.
Stek bakverk i posisjon og temperatur
som passer til steketabellen. Hvis
bunnen fortsatt ikke er brunet nok, legger
du den pa en nederste hylle for neste
tilberedning.

Kokebord for bakverk og ovnsmat

Mat Tilbehor som Betjeningsfunksj |Hyllestilling Temperatur (°C) |Bakesymbol
skal brukes on Bakesymbol
Kake pa brettet  |Standard brett * Over- og 2 180 20..30
undervarme
Smakaker Standard brett*  |OV&" ©9 2 150 25..35
undervarme
Smakaker Standard brett * | Viftevarme 1 150 ... 160 35..50
Rund kakeform,
Sukkerbrodkake |20 o i diameter - |Over- og 2 160 30..40
med klemme pad |[undervarme
tradgrill **
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Mat Tilbehor som Betjeningsfunksj |Hyllestilling Temperatur (°C) |Bakesymbol
skal brukes on Bakesymbol
Rund kakeform,
Sukkerbrgdkake 26emi dlamettoer Viftevarme 1 160 35..45
med klemme pa
tradgrill **
Smakake Bakebrett * Over- og 2 170 25..35
undervarme
Smakake Bakebrett * Viftevarme 1 170 30..40
Kake Standard brett*  |OY&"©9 2 180 35..45
undervarme
Bolle Standard brett* |0V 09 2 200 20..30
undervarme
Bolle Standard brett *  |Viftevarme 1 180 20..30
Hele brad Standard brett*  |OVe" 09 2 200 30.. 40
undervarme
Hele brgd Standard brett * | Viftevarme 1 200 30..40
Rektangulaer
Lasagne beholderav  ~Over-og 1 eller 2 200 30.. 40
glass/metall p& |undervarme
tradgrill **
Rund svart
Eplepai metallform, 20 cm |Over- og 2 180 50 ... 60
i diameter pa undervarme
tradgrill **
Pizza Standard brett+ |0V 09 2 200 ... 220 10..20
undervarme
Pizza Standard brett * | Pizzafunksjon 2 200 ... 220 10..15

Forvarming anbefales til all mat.
*Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.

**Dette tilbehgret folger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgjengelige tilbehgr.

Kokebord med betjeningsfunksjon .

“@koviftevarme”

« Ikke endre temperaturinnstillingen etter &
ha startet tilberedning i driftsfunksjonen
“@koviftevarme”.

Ikke apne dgren under kokingen

under @koviftevarme-driftsfunksjon. Hvis
dgren ikke apnes, er den innvendige
temperaturen optimert for & spare energi,
og denne temperaturen kan avvike fra det
som vises pa displayet.

Ikke forvarm i “@koviftevarme”
driftsfunksjonen.

Mat Tilbehor som skal Hyllestilling Temperatur (°C) Bakesymbol
brukes Bakesymbol

Smakaker Standard brett * 2 160 30..40

Smakake Standard brett * 2 180 30..40

Kake Standard brett * 2 200 45 .55

Bolle Standard brett * 2 200 35..45

* Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.
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6.2.2 Kjott, fisk og fjeerfe

Nokkelpunktene ved grilling

+ Hvis du krydrer den med sitronsaft og
pepper for du tilbereder hel kylling, kalkun
og store kjpttstykker, vil dette gke
tilberedningsytelsen.

+ Det tar 15 til 30 minutter mer 3 tilberede
utbenet kjgtt enn filet ved steking.

Kokebord for kjgatt, fisk og fjaerfe

* Du bgr beregne ca 4 til 5 minutters
steketid per centimeter av kjgtttykkelse.

+ Etter at steketiden er utlgpt, lar du kjpttet
std i ovnen i ca. 10 minutter. Saften av
kjgttet fordeles bedre til det stekte kjgttet
og kommer ikke ut nar kjgttet kuttes.

« Fisk bgr plasseres pa middels eller lavt
niva i en varmebestandig plate.

+ Tilbered de anbefalte rettene i
steketabellen med et enkelt brett.

Mat Tilbehgr som Betjeningsfunksj |Hyllestilling Temperatur (°C) |Bakesymbol
skal brukes on Bakesymbol
. 15 min. 250/
E'f; (hel) / stekt (1 Standard brett * | “3D"-funksjon 1 maks., etter 180 ... |60 ... 80
9 190
Lammeskank Standard brett*  |“3D"-funksjon 1 170 85..110
(1,52 kg)
Fritert kylli Trédgrill 15 min. 250/
ritert kylling . |eapn . min.
(1,82 kg) Legg ett brett pa  |“3D"funksjon ! maks., etter 190 |70 90
en nedre hylle
25 min. 250/
Kalkum (5.5kg) |Standard brett* |“3D"-funksjon 1 maks., etter 180 ...|150 ... 210
190
Tradgrill *
Fisk Legg ett brett p& “3D"-funksjon 1 200 20..30
en nedre hylle

Forvarming anbefales til all mat.
*Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.

**Dette tilbehgret folger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgjengelige tilbehgr.

6.2.3 Grill

Radt kjgtt, fisk og fjeerfekjgtt blir raskt brunt
nar det grilles, holder en vakker skorpe og
torker ikke ut. Filetkjott, grillspyd, palser
samt saftige grgnnsaker (tomater, lgk osv.)
egner seg spesielt godt til grilling.
Allmenne advarsler
+ Mat som ikke er egnet for grilling
medfgrer brannfare. Grill kun mat som er
egnet for kraftig grillbrann. Ikke plasser
maten for langt bak pa grillen. Dette er
det varmeste omradet og fet mat kan ta

fyr.

* Lukk ovnsderen under grilling. Grill
aldri med ovnsdgren apen. Varme yter

kan arsaka brannskader.

Nokkelpunktene til grillen

+ Tilbered mat med lignende tykkelse og
vekt s& mye som mulig for grillen.

+ Plasser bitene som skal grilles pa
tradgrill eller ristbrettet ved a fordele dem
uten & overskride varmeelemetets mal.

+ Avhengig av tykkelsen pa stykkene som
skal grilles, kan steketidene i tabellen
variere.

« Skyv tradgrill eller ristbrettet til nsket
niva i ovnen. Hvis du tilbereder mat pa
tradgrill, skyver du ovnsplaten til den
nederste hyllen for @ samle opp oljene.
Ovnsplaten du skal skyve bgr ha en
stgrrelse som dekker hele grillomradet.
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Dette brettet fglger kanskje ikke med
produktet. Hell litt vann i ovnsbrettet for
enkel rengjgring.

Grillbord

Mat Tilbehgr som skal Hyllestilling Temperatur (°C) Bakesymbol
brukes Bakesymbol

Fisk Tradgrill 2 250 20..25

Kyllingbiter Tradgrill 2 250 25..35

ﬁ“’zﬂg’;g;(ka'vekjm) Tradgrill 2 250 20..30

Lammekotelett Tradgrill 2 250 20 .. 25

Biff - (kjgtterninger) | Tradgrill 2 250 25..30

Kalvekotelett Tradgrill 2 250 25..30

Grgnnsaksgrateng Tradgrill 2 220 20..30

Ristet brod Tradgrill 2 250 3.5

Det anbefales a forvarme i 5 minutter for all grillmat.

Snu matbitene etter 1/2 av den totale grilltiden.

6.2.4 Test matvarer

« Maten i dette steketabellen er tilberedt i
henhold til standarden EN 60350-1 for &
lette testing av produktet for
kontrollinstitutter.

Steketabell for testmaltider

Mat Tilbehor som Betjeningsfunks;j |Hyllestilling Temperatur (°C) |Bakesymbol
skal brukes on Bakesymbol
Kakekjeks Standard brett*  |OVe"- 09 2 140 20..30
undervarme
Kakekjeks Standard brett *  |Viftevarme 2 140 15..25
Smékaker Standard brett* |0V 09 2 150 25..35
undervarme
Smaékaker Standard brett * | Viftevarme 1 150 ... 160 35..50
Rund kakeform,
Sukkerbrodkake |28 M | diameter | Over- og 2 160 30..40
med klemme pad [undervarme
tradgrill **
Rund kakeform,
Sukkerbrodkake |28 M T diaMeter |\ arme 1 160 35..45
med klemme pa
tradgrill **
Rund svart
Eplepai metallform, 20 cm |Over- og 2 180 50 ... 60
i diameter pa undervarme
tradgrill **

Forvarming anbefales til all mat.
*Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.
**Dette tilbehgret folger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgjengelige tilbehgr.
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Girill

Mat Tilbehor som skal Hyllestilling Temperatur (°C) Bakesymbol
brukes Bakesymbol

Kjottbolle (kalvekjatt) -

-12 belop Tradgrill 2 250 20..30

Ristet brod Tradgrill 2 250 3.5

Det anbefales a forvarme i 5 minutter for all grillmat.

Snu matbitene etter 1/2 av den totale grilltiden.

6.2.5 Mikrobglgeovn

+ “Hyllepunktet 0 " er ovnsgulvet. Ikke bruk
det annet enn til mikrobglgefunksjonen.

+ Det anbefales & utfgre

mikrobglgetilberedning i “Hylleposisjon
0”. For bruk i annet enn "Hylleposisjon 0",
se matlaging.

+ Forvarming bgr gjgres med ovnens
driftsmoduser.

Steketabell for mikrobglgeovn og kombimodus

Mat Betjeningsfu |Vekt (g) Hyllestilling |Tilbehor Temperatur |Mikrobogee |Bakesymbol
nksjon som skal (°C) ffekt (W) Bakesymbol
brukes
Kyllingbein  |Mikrobglgeo Standard
legg vn + Varmluft 1000 ! brett * 210 600 25..30
. Mikrobglgeo Standard 15 min. 230/
Hel kylling vn + Varmiuft 1500 1 brett * etter 600 32..38
Frossen Mlkrot?algeo 450 1 Standard 230 200 10 .15
pizza vn + Pizza brett *
Kakunbein S/Irjlfobfblgeo Standard
(kjgtt med Vifteassistert 1000 1 brett * 230 300 28..32
ben) ;
full grill
Kakunbein .
’ Mikrobglgeo Standard
(kjott med vn + Varmiuft 1000 1 brett * 180 600 25..30
ben)
Rund
springformp
. anne med en
Potato gratin Mikrobalgeo 1250 1 diameter p& |180 600 25..30
vn + Varmluft .
20 cm pa et
standard
brett*
Dalyan- Mikrobglgeo Standard 5min. 230/
kjgttboller vn + Varmluft 1800 1 brett * etter 170 300 18..23
Mikrobglgeo
) vn + Standard
Hel fisk Vifteassistert 1000 1 brett * 250 600 8..14
full grill
Panerte Mikrobglgeo Standard
fiskefingre  |vn + Varmluft 600 L brett * 230 300 1015
Saus .
Kiottboller | Mikrobelgeo 1, 55 1 Standard 54 200 32..40
vn + Varmluft brett *
med poteter
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Mat Betjeningsfu|Vekt (g) Hyllestilling |Tilbehor Temperatur |Mikrobogee |Bakesymbol

nksjon som skal (°C) ffekt (W) Bakesymbol
brukes
Serveringskla
r mat Mikrobglgeo Standard .
(kikerter med |vn 400 ! brett * 600 3.5
kjgtt)
Risrett Mikrobolgeo |54 1 Standard | 600 3.5
vn brett *
Fersk mais glc;:stl_okk
(80g,17g  Mikrobalgeo |g 0 over - 800 8. 11
olie,3g vn
glassbrettet
salt) >

Kokeklar Mikrobglgeo

pakket mais |vn 100 2 Glassbrett ** |- 800 4.7

Forvarming anbefales til all mat.
*Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.
**Dette tilbehgret folger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgjengelige tilbehgr.

Mikrobglgeovn + Tining - Tabell

Mat Vekt (g) |Hyllestilli |Tilbehor Mikroboge |Tinetid (min) |Ventetid Forslag
ng som skal effekt (W) [(ca.) (min.)
brukes
Standard Snu etter halve
Helt rat 250 1 brett * 200 8..10 10 tiden
kjott Standard Snu etter halve
500 1 brett * 200 12..16 10 tiden
100 1 panderd 1100 7.1 10 -
Banket kjott (250 1 S:Zt"ﬁard 200 5..10 10 -
Standard Snu etter halve
500 1 brett * 200 8..10 10 tiden
. Standard Snu etter halve
Hel kylling 1500 1 brett * 200 25..30 10 tiden
Kyllingben  |750 1 ﬁ::{’ﬁard 300 6..10 10 -
500 1 Standard 5, 6..10 10 -
Kyllingbein brett *
le
9 1000 |1 ptandard 1600 6..10 10 -
Standard Snu etter halve
o 250 1 brott * 200 7.12 5 tiden
is
Standard Snu etter halve
500 1 brett * 200 10..15 5 tiden
Polse 300 1 ptandard 1200 5..10 5 -

* Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.
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7 Vedlikehold og rengjgring

7.1 Generell informasjon om

rengjoring

Allmenne advarsler

+ Vent til produktet er avkjglt fgr du rengjer
det. Varme yter kan arsaka brannskader.

« lkke bruk vaskemidlene direkte pa de
varme overflatene. Dette kan forarsake
permanente flekker.

+ Produktet bgr rengjgres grundig og
tgrkes etter hver operasjon. Dermed skal
matrester lett rengjgres og disse restene
skal hindres i & brenne seg nar produktet
tas i bruk igjen senere. Dermed forlenges
levetiden til apparatet og problemer som
ofte oppstar, reduseres.

+ Ikke bruk damprenseprodukter til
rengjering.

+ Noen vaske- eller rengjgringsmidler kan
skade overflaten. Uegnede
rengjgringsmidler er: blekemiddel,
rengjgringsmidler som inneholder
ammoniakk, syre eller klorid,
damprengjgringsprodukter,
avkalkingsmidler, flekk- og rustfjernere,
skurende rengjgringsmidler
(kremrengjgringsmidler, skurepulver,
skurekrem, skurende og ripende
skrubber, staltrad, svamper,
rengjgringskluter som inneholder smuss
og vaskemiddelrester).

+ Det er ikke ngdvendig med spesielt
rengjgringsmateriale i rengjgringen som
gjores etter hver bruk. Rengjgr apparatet
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp og tgrk den med en
torr klut.

+ Sgrg for a terke helt av eventuell
gjenveerende vaeske etter rengjgring og
rengjgr umiddelbart all mat som spruter
rundt under tilberedningen.

+ |kke vask noen av apparatets
komponenter i oppvaskmaskin.

Inox - rustfrie overflater

+ Ikke bruk syre- eller klorholdige
rengjgringsmidler til & rengjgre rustfrie
inox-overflater og -handtak.

+ Rustfri inox-overflate kan endre farge
over tid. Dette er normalt. Etter hver
operasjon, rengjgr du med et
vaskemiddel som passer for den rustfrie
overflaten eller inox-overflaten.

+ Rengjgr med en myk sapeklut og flytende
(ikke-skrapende) vaskemiddel som er
egnet for inox-overflater, og sogrg for a
torke i én retning.

+ Fjern kalk-, olje-, stivelses-, melke- og
proteinflekker pa glass- og inox-
overflatene umiddelbart uten a vente.
Flekker kan ruste over tid.

+ Rengjgringsmidler som sprayes/pafgres
overflaten bgr rengjgres umiddelbart.
Slipende rengjgringsmidler som er igjen
pa overflaten, gjgr at overflaten blir hvit.

Emaljerte overflater

« Etter hver bruk, rengjgr emaljeoverflatene
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp og tgrk dem med en
torr klut.

+ For vanskelige flekker kan en ovn- og
grillrengjgringsmiddel anbefalt pa
nettstedet til produktmerket ditt og en
skurepute som ikke skraper brukes. lkke
bruk et eksternt ovnrengjgringsmiddel.

+ Ovnen ma avkjgles fgr du rengjor
kokeomrédet. Rengjgring pa varme flater
vil danne bade brannfare og skade
emaljeoverflaten.

Katalytlske overflater
+ Sideveggene i kokeomradet kan kun
dekkes med emalje eller katalytiske
vegger. Det varierer etter modell.

+ De katalytiske veggene har en lett matt
og porgs overflate. De katalytiske
veggene i ovnen bgr ikke rengjgres.
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+ Katalytiske overflater absorberer olje
takket veere dens porgse struktur og
begynner a skinne nar overflaten er
mettet med olje, i dette tilfellet anbefales
det a bytte ut delene.

Glassoverflater

+ Ved rengjgring av glassoverflater, bruk
ikke harde metallskraper og skurende
rengjgringsmidler. De kan skade
glassoverflaten.

+ Rengjgr apparatet med oppvaskmiddel,
varmt vann og en mikrofiberklut som er
spesifikk for glassoverflater, og tgrk det
med en torr mikrofiberklut.

+ Huvis det er rester av vaskemiddel etter
rengjgring, terk det av med kaldt vann og
terk med en ren og terr mikrofiberklut.
Rester av vaskemiddel kan skade
glassoverflaten neste gang.

+ Torkede rester pa glassoverflaten skal
ikke under noen omstendigheter renses
bort med taggete kniver, stalull eller
lignende skrapeverktgy.

+ Du kan fjerne kalsiumflekkene (gule
flekker) pa glassoverflaten med det
kommersielt tilgjengelige
avkalkingsmidlet, med et
avkalkingsmiddel sliksom eddik eller
sitronsaft.

+ Huvis overflaten er kraftig tilsmusset,
pafgr rengjgringsmiddelet pa flekken
med en svamp og vent lenge for at det
skal skal virke skikkelig. Rengjgr deretter
glassoverflaten med en vat klut.

- Misfarginger og flekker pa
glassoverflaten er normale og ikke feil.

Plastdeler og malte overflater

+ Rengjgr plastdeler og malte overflater
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp og tgrk dem med en
torr klut.

+ Ikke bruk hardmetallskraper og skurende
rengjgringsmidler. De kan skade
overflatene.

+ Sorg for a ikke la komponentene i
poduktet veere fuktige, og fjern
vaskemiddel. Ellers kan det oppsta
korrosjon pa disse skjgtene.

7.2 Rengjgringstilbehgr

Ikke legg produkttilbehgrene i en
oppvaskmaskin med mindre annet er angitt
i brukerhandboken.

7.3 Rengjgring av kontrollpanelet

+ Nar du rengjgr panelene med
knappkontroll, terk av panelet og
knappene med en fuktig myk klut og terk
med en torr klut. Ikke fjern knottene og
pakningene under for a rengjgre panelet.
Kontrollpanelet og knappene kan vaere
skadet.

+ Nar du rengjgr inox-panelene med
knappekontroll, ma du ikke bruke inox-
rengjgringsmidler rundt knappen.
Indikatorene rundt knotten kan slettes.

*+ Rengjgr bergringskontrollpanelene med
en fuktig myk klut og terk med en tgrr
klut. Hvis produktet ditt har en
ngkkellasfunksjon, ma du stille inn
tasteldsen fgr du utfgrer rengjgring av
kontrollpanelet. Ellers kan feil deteksjon
forekomme pa tastene.

7.4 Rengjgring av innsiden av ovnen
(kokeomradet)

Fglg rengjgringstrinnene beskrevet i
avsnittet "Generell informasjon om
rengjgring” i henhold til overflatetypene i
ovnen din.

Rengjgring av ovnens sidevegger
Sideveggene i kokeomradet kan kun
dekkes med emalje eller katalytiske vegger.
Det varierer etter modell. Hvis det er en
katalytisk vegg, se avsnittet "Katalytiske
overflater" for informasjon.

Hvis produktet ditt er en tradhyllemodell,
fierner du tradhyllene fgr du rengjor
sideveggene. Fullfgr deretter rengjgringen
som beskrevet i avsnittet "Generell
informasjon om rengjgring" i henhold til
type sideveggoverflate.

Slik fjerner du sideristhyllene:

1. Hold sideristhyllen nederst. Trekk den
ned og frigjgr den fra de nederste
sporene.
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2. Trekk sideristhyllen i motsatt retning av 1. Koble produktet fra elektrisitet.
sideveggen. 2. Fjern glassdekselet ved a dreie mot
3. Fjern sidehyllen helt ved a trekke den klokken.
opp.
\
.
Ny j

7.5 Rengjgring av ovhslampen

| tilfelle glassdgren til ovhslampen i
kokeomradet blir skitten; rengjgr med
oppvaskmiddel, varmt vann og en myk klu
eller svamp og terk med en tgrr klut. Ved
feil pa ovnslampen kan du bytte ut
ovnslampen ved a fglge avsnittene
nedenfor.

Bytte ovnslampen

Allmenne advarsler

+ For a unnga fare for elektrisk stgt fgr du
skifter ovnslampen, kobler du fra
produktet og venter til ovnen er avkjglt.
Varme yter kan arsaka brannskader.

+ Denne ovnen drives av en glgdelampe
med mindre enn 40 W, en hgyde pa
mindre enn 60 mm, en diameter pa
mindre enn 30 mm, eller en
halogenlampe med G9-sokler med

mindre enn 60 W effekt. Lamper er egnet

for drift ved temperaturer over 300 °C.
Dette produktet inneholder en lampe i
energiklasse G.

+ Plasseringen av lampen kan avvike fra
den som er vist pa figuren.

« Lampen som brukes i dette produktet er

ikke egnet for bruk i belysning av
hjemmerom. Hensikten med denne
lampen er & hjelpe brukeren a se
matvarer.

+ Lampene som brukes i dette produktet
ma tale ekstreme fysiske forhold slik
som temperaturer over 50 °C.

Hvis ovnen din har en rund lampe,

Hvis ovnslampen din er type (A) vist i
figuren nedenfor, roter ovnslampen som
vist pa figuren og bytt den ut med en ny.
Hvis det er type (B)-modell, trekk den ut
som vist pa figuren og erstatt den med
en ny.

t

4. Sett glassdekselet pa igjen.
Hvis ovnen din har en firkantet lampe,

1. Koble produktet fra elektrisitet.

2. Fjern tradhyllene i henhold til
beskrivelsen.
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3. Loft lampens beskyttende glassdeksel
med en skrutrekker.

4. Hvis ovnslampen din er type (A) vist i

figuren nedenfor, roter ovnslampen som

vist pa figuren og bytt den ut med en ny.
Hvis det er type (B)-modell, trekk den ut
som vist pa figuren og erstatt den med
en ny.

8 Feilsgking

5. Sett glassdekselet og tradhyllene pa
igjen.

Hvis problemet vedvarer etter a ha fulgt
instruksjonene i denne delen, kontakt
leverandgren din eller et autorisert
serviceverksted. Prgv aldri & reparere
produktet selv.

Damp kommer ut mens ovnen er i drift.

+ Det er normalt & se damp under drift. >>>
Dette er ikke en feil.

Vanndraper vises under matlaging

+ Dampen som genereres under
matlagingen kondenserer nar den
kommer i kontakt med kalde overflater
utenfor produktet og kan danne
vanndraper. >>> Dette er ikke en feil.

Metallyder hgres mens produktet varmes

og avkjoles.

+ Metalldeler kan utvide seg og lage lyder
nar de varmes opp. >>> Dette er ikke en
feil.

Produktet fungerer ikke.

« Sikringen kan vaere defekt eller rgket.
>>> Sjekk sikringene i sikringsskapet.
Endre dem om ngdvendig eller reaktiver
dem.

- Apparatet ma ikke kobles til (jordet)
stikkontakt. >>> Sjekk om apparatet er
koblet til stikkontakten.

+ (Hvis det er tidsbryter pa apparatet)
Taster pa kontrollpanelet fungerer ikke.
>>> Hvis produktet ditt har en tastelas,
kan tastelasen vaere aktivert. Deaktiver
testelasen.

Ovnslyset er ikke pa.

+ Ovnslampen kan veere defekt. >>> Bytt
ovnens lampe.

+ Ingen elektrisitet. >>> Sjekk at
stromnettet fungerer og sjekk sikringene
i sikringsskapet. Bytt sikringene om
ngdvendig eller reaktiver dem.

Ovnen varmes ikke opp.

+ Ovnen er kanskje ikke stilt inn pa en
bestemt tilberedningsfunksjon og/eller
temperatur. >>> Still inn ovnen til en
spesifikk tilberedningsfunksjon og/eller
temperatur.

+ For modellene med tidater er ikke tiden
stilt inn. >>> Still inn tiden.

+ Ingen elektrisitet. >>> Sjekk at
strgmnettet fungerer og sjekk sikringene
i sikringsskapet. Bytt sikringene om
ngdvendig eller reaktiver dem.

+ Ovnsdgren kan vaere apen. >>> Forsikre
deg om at ovnsdgren er lukket. Hvis
ovnsdgren forblir apen i mer enn 5
minutter, avbrytes tidsinnstillingen for
tilberedning og varmeelementene
fungerer ikke

(For modeller med tidsbryter)
Tidtakerdisplayet blinker eller
tidsbrytersymbolet star apent.

+ Det har veert strambrudd tidligere. >>>
Still inn klokkeslettet / Sla av
produktfunksjonsknappene og sla den pa
nytt til gnsket posisjon.

Mikrobglgeovnen og kun viften (pa

bakveggen) fungerer.

+ Den var ikke riktig plugget inn. >>> Koble
til ledningen.

+ Det kan veere en gjenstand mellom dgren
og ovnen. >>> Fjern gjenstanden og lukk
lokket helt.
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Mikrobglgeovnen fungerer ikke.

+ Det er en elektrisk bue inni, forarsaket av
en metallgjenstand i ovnen. >>> Fjern
metallgjenstanden fra ovnen.

+ Maskinvaren til ovnen bergrer veggen.
>>> Klipp kontakten med ovnsveggen.

+ Det er en lgs gaffel, kniv eller et
kokeverktgy i ovnen. >>> Ta gaffelen,
kniven eller et kokeverktgy ut av ovnen.

Maltidet tilberedes og stekes raskere i

kombinert modus.

+ Riktig driftstid og/eller effektniva er ikke
valgt. >>> Velg riktig kokekraft og tid for
den typen maltid du skal varme. >>>
Sjekk om du har valgt riktig stekekraft og
tid for den typen maltid du skal varme.

« Mengden mat kan veere for stor eller den
kan veere for kald. >>> Still inn ekstra
steketid. Sjekk til enhver tid at maltidet
ikke brenner seg.

+ Det er en Igs gaffel, kniv eller et
kokeverktgy i ovnen. >>> Ta gaffelen,
kniven eller et kokeverktgy ut av ovnen.

Maltidet varmes ikke opp, eller det gar for

sakte.

+ Riktig driftstid og/eller effektniva er ikke
valgt. >>> Sjekk om du har valgt riktig
stekekraft og tid for den typen maltid du
skal varme. Ring autorisert servicesenter
hvis apparatet er skadet.

Noen lyder kommer fra ovnen nar

steketiden er over.

+ Kjglevifte kan veere ativ. >>> Dette er ikke
en feil. Kjgleviften fortsetter & fungere
etter at ovnen slas av. Nar temperaturen
er lav nok, slar viften seg av automatisk.

Etter at tilberedningen har startet, blinker
P -symbolet pa displayet, og det hgres et
varsel.

+ Ovnsdgren kan veere dpen. >>> Forsikre
deg om at ovnsdgren er helt lukket.
Kontakt autorisert servicesenter dersom
feilen vedvarer.
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A 1 Sakerhetsinstruktioner

« Detta avsnitt innehaller
sakerhetsanvisningar som
hjalper till att férebygga risker
for personskador eller
materiella skador.

« om produkten overlats till en
annan person for personligt
bruk eller andrahandsandamal,
ska bruksanvisningen,
produktmarken och andra
relevanta dokument och delar
ocksa Overlatas.

« Vart foretag kan inte hallas
ansvarig for skador, som
uppstatt av att dessa
instruktioner inte foljts.

+ Underlatelse att folja dessa
instruktioner kommer att hava
garantin.

« Lat alltid tillverkaren,
auktoriserad service eller en
person som anges av
importoren utfora installations-
och reparationsarbetet.

+ Anvand endast
originalreservdelar och
tillbehor.

* Forsok inte reparera eller byta
ut nagon del av produkten om
den inte ar tydligt specificerad
i bruksanvisningen.

Utfor inga tekniska andringar
av produkten.

A1 .1 Avsedd anvandning

* Produkten ar avsedd att
anvandas i hus och inomhus.
Den ar inte lamplig for
kommersiellt bruk.

« Anvand inte produkten i
tradgardar, balkonger eller
andra utomhusmiljoer. Denna
produkt avsedd att anvandas i
hushall och personakok i
butiker, kontor och andra
arbetsmiljoer.

* VARNING Denna produkt bor
endast anvandas for
matlagning. Det bor inte
anvandas for olika andamal,
sdsom uppvarmning av
rummet.

+ Ugnen kan anvandas for att
tina, baka, steka och grilla mat.

+ Denna produkt ska inte
anvandas for uppvarmning,
platuppvarmning, hdngande
handdukar eller klader pa
handtaget for torkning.

A.I .2 Barn, utsatt person
och djursakerhet

 Denna produkt kan anvandas
av barn 8 ar och aldre, och
personer som ar
underutvecklade i fysiska,
sensoriska eller mentala
fardigheter, eller brist pa
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erfarenhet och kunskap, sa
lange de dvervakas eller
utbildas om saker anvandning
och risker av produkten.

Barn ska inte leka med
produkten. Rengoring och
underhall av anvandare bor
inte utféras av barn om det
inte finns ndgon som
overvakar dem.

Denna produkt bor inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet
(inklusive barn), savida de inte
halls under 6vervakning eller
far nodvandiga instruktioner.
Barn bor 6vervakas for att
sakerstalla att de inte leker
med produkten.

Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn och
husdjur far inte leka med,
klattra pa eller komma in i
produkten.

Placera inte foremal som barn
kan na pa produkten.

* VARNING Under anvandning
ar produktens atkomliga ytor
varma. Hall barn borta fran
produkten.

* Forvara
forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns risk
for person- och kvavning.
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Nar dorren ar 6ppen, inte satta
nagra tunga foremal pa den
eller 1ata barnen sitta pa den.
Du kan leda till att ugnen valter
eller skadar dorr gangjarnen.
For barnens sakerhet, koppla
bort stickkontakten och gor
produkten obrukbar innan
produkten kasseras.

/\1.3 Elsikerhet

Anslut produkten till ett jordat
uttag som skyddas av en
sakring som matchar de
aktuella klassificeringarna
som anges pa typetiketten.
Har jordning installationen
gjord av en behorig elektriker.
Anvand inte produkten utan
jordning i enlighet med lokala/
nationella foreskrifter.
Kontakten eller den elektriska
anslutningen av produkten bor
vara pa en lattillganglig plats
(dar den inte kommer att
paverkas av héllens Idga). Om
detta inte ar mojligt bor det
finnas en mekanism (sékring,
brytare, nyckelbrytare etc.) pa
den elektriska installation som
produkten ar ansluten till, i
enlighet med de elektriska
foreskrifterna och separera
alla poler fran néatet.
Produkten far inte anslutas till
uttaget under installation,
reparation och transport.



+ Anslut produkten till ett uttag
som uppfyller de spannings-
och frekvensvarden som
anges pa typetiketten.

Om produkten inte har
stromkabel, anvand endast
anslutningskabel, som
beskrivits i sektionen
"Tekniska specifikationer".
Placera inte natsladden under
och bakom produkten. Placera
inte ett tungt foremal pa
natsladden. Boj eller klam inte
stromkabeln och utsatt inte
den for varmekallor.

Ugnens bakre yta blir varm nar
den anvands. Néatsladdar far
inte vidrora den bakre ytan,
anslutningar kan skadas.
Drainte in elkablarna i
ugnsluckan och for dem over
heta ytor. Kabelns isolering
kan smalta och orsaka brand
pga. kortslutning.

Anvand endast originalkabeln.
Anvand inte kapade eller
skadade kablar eller
forlangningsledningar.

Om natsladden ar skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
service eller en person som
skall specificeras av
importforetaget for att
forhindra eventuella faror.

* VARNING Innan du byter ut
ugnslampan ska du se till att
koppla bort produkten fran
elnatet for att undvika risk for
elektriska stotar. Koppla ur
produkten eller stdng av
sakringen fran sakringsskapet.

Om enheten har stromkabel och

stickkontakt:

* Anslut inte produkten till ett
uttag som ar l6st, har kommit
ut ur sitt uttag, ar trasig,
smutsig, fet, med risk for
vattenkontakt (t.ex. vatten som
kan lacka ut fran disken).

» Ror aldrig kontakten med vata
hander! Koppla inte ur
kontakten genom attdra i
stromkabeln, dra alltid direkt i
kontakten.

« Se till att produkt kontakten ar
ordentligt ansluten till uttaget
for att undvika ljusbagar.

A] .4 Mikrovagssakerhet

* Den har apparaten ar avsedd
att anvandas i ett hushall eller i
liknande anvandande sasom:

- personalkok i affarer, kontor
och andra arbetsmiljoer;

- bondgardar;

— kunder pa hotell, motell och
andra boendemiljcer;

- rum och frukost-miljoer.
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+ Lat barn anvdnda ugnen bara
efter att de getts tillrackliga
instruktioner, sa att barnet kan
anvanda mikrovagsugnen pa
ett sékert satt och forstar
farorna av felaktig anvandning.

* Nar apparaten startas i
kombinationslage, bor barn
anvanda ugnen bara under
overvakning, pga. den hoga
temperaturen.

* Produktens atkomliga ytor blir
heta under och efter
anvandning av produkten.

+ Kontrollera ugnen for skador,
sasom felinriktad eller bojd
lucka, skadade lucktatningar
och tatningsytor, skadad eller
|6s dorrgangjarn och bucklor
inuti produkten eller pa dorren.
Om skador upptacks, anvand
inte ugnen utan kontakta
auktoriserad service.

* Om luckan eller dess tatning ar
skadad, far ugnen inte
anvandas, innan kompetent
person eller auktoriserad
service har lagat dessa.

+ Kontrollera innan anvandning,
att luckan har stangts
ordentligt.
Sakerhetsmekanismen i luckan
hindrar produkten fran att
fungera, nar luckan ar 6ppen,
och avbryter funktionen, om
den 6ppnas. Forsok inte att
laga luckans lasningssystem
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eller att dsidosatta systemet.
Om luckans ldsningssystem
asidosatts, kan exponering till
mikrovagor ske, om apparaten
anvands med luckan 6ppen.
Placera inga féremal mellan
ugnens framsida och luckan.
Anvand inte ugnen nar foremal,
sasom pappershanddukar eller
servetter hindrar luckan att
stangas ordentligt.
Radiostorningar: Placera
ugnen pa minst 2 meters
avstand fran TV-,
radioapparater, tradlosa
modem, anslutningspunkter
och antenner. Annars kan
detta orsaka storningar.

Laga inte mat med
matlagningstiden och
mikrovagseffekten stalld pa
hog niva. Kokning pa for hog
effekt kan torka ut, branna eller
tanda matrattens delar.
Anvand aldrig aluminiumfolie
eller aluminiumredskap for
matlagning i mikrovagsugn.
Anvand inte metallféremal
narmare an 3 cm fran
ugnsluckan under matlagning
med mikrovagsugn.

Placera inte fratande
kemikalier eller material som
innehaller fratande angor i
ugnen.



Om storningar sker, kan
dessa reduceras eller
elimineras genom att utfora
féljande atgarder:
* Rengor ugnsluckan och dess
tatningsyta.

+ Rikta om radio- och TV-
antenner.

* Placera om mikrovagsugnen i
relation till mottagare.

* Flytta mikrovagsugnen langre
bort fran mottagare.

+ Anslut mikrovagsugnen i ett
eget uttag s3, att
mikrovagsugnen och
mottagaren har olika
stromkretsar.

* Placera ugnen pa avstand fran
andra varmeapparater och
undvik anvandning i fuktiga
miljoer ar det uppstar anga.

« Det ar farligt, om annan an en
kompetent person eller
auktoriserad service utfor
reparationer eller underhall,
som innehaller borttagning av
holjen, som skyddar mot
exponering till
mikrovagsenergi.

+ Denna produkt ar en Grupp 2
Klass B ISM enhet. Definition
av Grupp 2 som innehaller alla
ISM (Industriella,
Vetenskapliga och
Medicinska) enheter, i vilka
radiofrekvensenergi genereras

och/eller anvands i form av
elektromagnetisk stralning for
behandling av material och
gnistbehandlingsmaskiner.
Klass B apparater passar till
hushallsanvandning direkt
anslutna till
lagspanningsstromforsorjning,
som i bostadshus.
Mikrovagsugnen ar avsedd till
varmning av mat och drycker.
Torkning av mat eller klader
och uppvarmning av
varmekuddar, tofflor, svampar,
fuktiga trasor och
motsvarande kan leda till
personskada eller brandfara.

+ Ugnen ar inte amnad till att
varma levande varelser.
Anvand inte ugnen tom. Detta
kan skada ugnen. Om du vill
testa ugnen, placera ett glas
vatten inuti den. Vattnet
absorberar mikrovagsenergin
och ugnen skadas inte.

« Anvand bara koksredskap,
som lampar sig for anvandning
i mikrovagsugn.

Anvand inte lergodskarl i
mikrovagsugn. Fukten i
lergods kan expandera och
leda till att karlet spricker.

For att reducera brandfara i
ugnen:
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« Uppvarmning av drycker med
mikrovagor kan leda till
fordrojd kokning och
behallaren bor hanteras
varsamt.

Agg i skal och hardkokta dgg
ska inte varmas i

« Nar mat i plast- eller
pappersbehallare varms, hall
ett 6ga pa ugnen pga. moijlig
tdandningsfara. Om rok uppstar,
stang av och koppla ur
apparaten om det ar sakert att
gora detta, och lat luckan vara

stangd for att kvava lagorna.
Ta bort metallklipsen fran

pappers- eller plastpasar innan

de placeras i ugnen.

Anvand inte ugnen till
forvaring. Lamna inte
pappersprodukter,
koksredskap eller mat i ugnen
nar den inte anvands.

Om material, som papper, tra
eller plast anvands till
matlagning i mikrovagsugn,
lamna dem inte utan uppsikt.
Papper, tra och motsvarande
material kan antdndas och
plast material smalta. Anvand
inte behallare gjorda av
material for flaktugnar,
grillning och blandade
matlagningsprocedurer.
Nappflaskor och
barnmatsburkar ska skakas
eller roras om och
temperaturen kontrolleras
innan konsumtion, for att
undvika brannskador.
Vatskor och mat far inte
varmas i slutna behallare, da
de kan explodera.
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mikrovagsugn, da de kan
explodera, aven efter
uppvarmningen har avslutats.
Anvand inte ugnen till att
varma kolsyredrycker eller mat,
som forvaras i lufttata
behallare, som platburkar.
Detta leder till att trycket okar i
ugnen och kan leda till skada
eller explosion nar luckan
oppnas.

Anvand inte mikrovagsugnen
till kokning eller uppvarmning
av ovispade dgg, med skal eller
utan. Se till att skalen pa
potatis, applen, kastanjer och
liknande frukter och gronsaker
penetreras innan kokning.
Anvand inte porslin som
innehaller metall (silver, guld,
etc.). Ta bort metallbanden
fran matforpackningarna.
Metallféremal i ugnen kan leda
till ljusbagar och orsaka
allvarliga skador.

Anvand inte ugnen med
frityrolja, da det inte gar att
justera oljans temperatur.



+ Anvand inte mikrovagsugnen
till att varma matlagningsoljor
eller drycker med hog
alkoholhalt.

Placera inte ugnen i narheten
av platser dar varme eller hog
fuktighet genereras eller nara
lattantandliga material.
Anvand inte ugnen till
forvaring.

Om innehallet i ugnen fattar
eld eller rok forekommer, hall
luckan stangd. Stang av ugnen
och koppla ur kontakten fran
vagguttaget eller koppla ur
sakringen i bostaden.

Luta dig inte mot ugnsluckan
nar den &r 6ppen, eller 1at barn
leka med den. Detta kan boja
dorren och foérhindra att den
stangs ordentligt.

Satt en metalltesked eller
glaspinne i behallaren nar du
varmer upp vatskor. Detta
forhindrar fordrojd kokning av
vatskor och plotslig
oversvamning, nar behallaren
tas ut ur ugnen.

Anvand inte ugnen om:

— Luckan har inte stangts
ordentligt;

- Dorrgangjarnen ar skadade;

— Kontaktytorna mellan luckan
och ugnens framsida ar
skadade;

— Luckglaset ar skadat;

— Elljusbagar uppstar i ugnen
fast inga metallforemal finns
i ugnen.

* Det ar mycket viktigt att inte
valja langa matlagningstider
eller extremt hoga effektnivaer
under tillredning av sma
mangder mat, for att forhindra
att maten overhettas eller
branns vid. T. ex. en brodskiva
kan brannas vid efter 3 minuter
pa extremt hog effektniva.

« Anvand inte ugnen till stekning
da det inte gar att kontrollera
oljans temperatur i ugnen.

* Luckans kontaktytor
(innerdelens framsida och
luckans insidor), maste hallas
rena, for att luckan kan
stangas ordentligt.

A1 .5 Transportsakerhet

- Koppla bort produkten fran
elnatet innan du transporterar
produkten.

* Produkten ar tung, bar
produkten med minst tva
personer.

+ Anvand inte dorren och/eller
handtaget for att transportera
eller flytta produkten.

+ Lagg inte andra artiklar pa
produkten och bar produkten
uppratt.
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* Nar du behover transportera
produkten, linda in den med
bubbelplast
forpackningsmaterial eller
tjock kartong och tejpa den
tatt. Fast produkten ordentligt
med tejp for att forhindra att
produktens eller de rorliga
delarna av produkten och
produkten skadas.

+ Kontrollera produktens
allmanna utseende for
eventuella skador som kan ha
uppstatt under transporten.

1.6
A Installationssakerhet

« Kontrollera om det finns nagra

skador pa produkten innan
produkten installeras. Om
produkten ar skadad ska den
inte installeras.

* Installera inte produkten i
narheten av varmekallor
(radiatorer, spisar etc.).

« Hall produktens
ventilationsGppningarnas
omrade dppen.

« FOr att forhindra 6verhettning
bor produkten inte installeras
bakom dekorativa dorrar.

1.7
A Anvandningssakerhet

+ Kontrollera att produkten ar
avstangd efter varje
anvandning.
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Om du inte anvander
produkten under en langre tid
ska du koppla ur den eller
sténga av sdkringen fran
sakringsskapet.

Anvand inte defekt eller
skadad produkt. Om nagon,
koppla bort produktens el-/
gasanslutningar och ring den
auktoriserade tjansten.
Anvand inte produkten med
luckans glas ar borttaget eller
trasigt.

Klattra inte pa produkten for
att nd nagot eller av nagon
annan anledning.

Anvand aldrig produkten, om
din omdomesférmaga eller
koordination har paverkats av
alkohol eller droger.
Brandfarliga foremal som
forvaras i tillagning omradet
kan fatta eld. Forvara aldrig
brandfarliga féremal i
tillagning omradet.
Ugnshandtaget ar inte en
handdukstork. Hang inte
handdukar, handskar eller
liknande textilier pa handtaget,
nar du anvander produkten.
Produktens luckans gangjarn
ror sig nar luckan 6ppnas och
sténgs och kan fastna. Hall
inte delen med gangjarnen nar
du 6ppnar/stanger dorren.



1.8
A Temperaturvarningar

VARNING Produktens
atkomliga ytor blir heta under
anvandning. Undvik att berora
produkten och
varmeelementen. Barn under 8
ar ska inte foras i narheten av
produkten utan en vuxen.
Placera inte brandfarliga/
explosiva material i narheten
av produkten, eftersom
kanterna blir varma nar de ar i
drift.

Eftersom anga kan andas ut,
hall dig borta medan du
oppnar ugnsluckan. Angan kan
branna din hand, ansikte och /
eller 6gon.

Produkten blir het under
anvandning. Undvik att berora
produkten, insidan av ugnen
och varmeelementen.

Anvand alltid varmeresistanta
ugnsvantar nar mat placeras i
den heta ugnen, nar mat tas ut
ur ugnen osv.

Al .9 Anvandning av

tillbehor

Det ar viktigt att tradgrillen och
facket placeras ordentligt pa
tradhyllorna. Detaljerad
information finns i avsnittet
"Anvandning av tillbehor"..

« Tillbehor kan skada luckglaset
nar du stanger produktdorren.
Tryck alltid tillbehoren till
anden av tillagning omradet.

A.I .10
Matlagningssakerhet

« Var forsiktig nar du anvander
alkohol i maten. Alkohol
avdunstar vid hoga
temperaturer och kan orsaka
brand, da den anténds vid
kontakt med varma ytor.
Matavfall, olja osv. i
matlagningsomradet kan fatta
eld. Innan tillagning, ta bort
sadan grov smuts.

* Risk for matforgiftning:
Forvara inte mat i ugnen mer 1
en timme fore och efter
tillagningen. Annars kan det
orsaka matforgiftning eller
sjukdomar.

Varm inte stdngda plat- eller
glasburkar i ugnen. Trycket
som uppstar i burken kan fa
den att spricka.

Placera fettsakert papper i ett
koksredskap eller pa
ugnstillbehoret (bricka,
tradgrill, etc.) med mat och
placera det i den forvarmda
ugnen. Ta bort eventuella
fettsakra papper som hanger
fran tillbehoret eller behallaren
for att undvika risk for att
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vidrora ugnens varmeelement.
Anvand aldrig fettsakert
papper vid en ugnstemperatur
som ar hogre an den maximala
anvandningstemperatur som
anges pa det fettsédkra papper
du anvander. Placera aldrig
fettsakert papper pa
ugnsbasen.

* Placera inte bakplatar, tallrikar
eller aluminiumfolie direkt pa
ugnens botten. Den
ackumulerade varmen kan
skada ugnens botten.

+ Stang ugnsluckan under
grillning. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

« Mat som inte ar lamplig for
grillning medfor brandrisk.
Grilla endast mat som ar
lamplig for kraftig grilleld.
Placera inte heller maten for
langt pa baksidan av grillen.
Detta ar det hetaste omradet
och fet mat kan fatta eld.

2 Miljoinstruktioners

1.11 Underhall och
rengoring

+ Vénta tills produkten svalnat
innan du rengor produkten.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

« Tvatta aldrig produkten genom
att spruta eller halla vatten pa
den! Det forekommer risk for
elchock!

« Anvand inte
angrengoringsmaskiner till att
rengora produkten, da detta
kan leda till elchock.

+ Anvand inte harda slipande
rengoringsmedel,
metallskrapor, tradull eller
blekmedel material for att
rengora ugnen ytterdorren
glas / (om sadan finns) ugn
ovre dorrglas. Dessa material
kan orsaka glasytor som repas
och bryts.

+ Hall kontrollpanelen alltid ren
och torr. Fuktig och smutsig
yta leder till problem med att
anvanda funktionerna.

2.1 Avfallsdirektiv

2.1.1 Overensstimmelse med WEEE-
direktivet och kassering av
produkten

Denna produkt efterfoljer EU:s WEEE-diektiv
(2012/19/EV). Den har produkten har
klassifikationssymbolerna for elektriskt
avfall och elektronisk utrustning (WEEE).

Denna produkt har tillverkats av
hogklassiga delar och material,
som kan ateranvéndas och
atervinnas. Kassera darfor inte
produkten med normal
B | ohisavfall efter dess
drifttid. Ta den till en atervinningsstation
for elektrisk utrustning. Mer information om
dessa atervinningsstationer far du av de
lokala myndigheterna. Lamplig kassering
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av produkter hjélper till att forhindra
negativa konsekvenser for miljon och
halsa.

| enlighet med RoHS-direktivet:

Denna produkt efterféljer EU:s RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Den innehaller
inga i direktivet specificerade skadliga eller
farliga material.

2.2 Information om forpackningen

Produktens forpackning ar tillverkad av
atervinningsbara material i
Overensstammelse med vara nationella
miljoregler. Avyttra inte
forpackningsmaterialet i hushallssoporna,
eller annat skrap, avyttra det endast pa
avsedda atervinningsstationer.

2.3 Rekommendationer for
energibesparing

Enligt EU 66/2014 finns information om

energieffektivitet i produktkvittot.

Féljande forslag hjélper dig att anvanda din

produkt pa ett ekologiskt och

energieffektivt satt:
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Tina fryst mat fore tillagning.

I ugnen, anvand morka eller emaljerade
behallare som 6verfor véarme battre.

Om det anges i receptet eller
bruksanvisningen, férvarm alltid. Oppna
inte ugnsluckan ofta under tillagningen.
Stang av produkten 5 till 10 minuter fére
tillagningstiden for langvarig tillagning.
Nu kan du spara upp till 20 % el med hjalp
av eftervarme.

Forsok att laga mer @n en matratt i taget i
ugnen. Du kan laga mat samtidigt genom
att placera tva kokbehallare pa
tradhyllan. Dessutom, om du laga din mat
en efter en, kommer det att spara energi
eftersom ugnen inte kommer att forlora
sin varme.

Oppna inte ugnsluckan nar du lagar mat i
“Eko flakt uppvarmning”
funktionsfunktionen. Om dérren inte
Oppnas optimeras den interna
temperaturen for att spara energi i “Eko
flakt uppvarmning”
anvandningsfunktionen och den hér
temperaturen kan skilja sig fran vad som
visas pa skarmen.



3 Din produkt
3.1 Produkt introduktion

1
11 2
10
*%
* 9 3
8 4
7
5
] o 6
1 Kontrollpanel 2 Ventilationshal
3 Tradhyllor 4 Flaktmotor (bakom stalplatta)
5 Dorren 6 Hantera
7 Nedre varmare (under stalplattan) 8 Hyllpositioner
9 Lampa 10 Ovre vdarmare
11 Angans utgadngsdppning: Angan
kommer ut har nar mikrovagsugnen
anvands. Kondens kan uppsta pa
omgivande ytor.
* Varierar beroende p& modell. Produkten 3.2 Introduktion och anvandning av
kanske inte har nagon lampa eller sa kan
lampans typ och placering skilja sig fran prOdUkt kontrollpanelen
S | det har avsnittet hittar du 6versikten och
*x Varierar beroende pa modell. Produkten ar de grundléggande anvéndningsomrédena
kanske inte utrustad med galler. | bilden &r 5 duk k I | K
produkt med galler visad som exempel. or produktens kontrollpanel. Det kan

finnas skillnader i bilder och vissa
funktioner beroende pa vilken typ av
produkt.
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3.2.1 Kontrollpanel

11 10 9 8
| garae |
= 6% min b min s
2Ese (4] osHBEE: o
O OO N O ———
OO0 E %o woode s ? ’
I I I I I
1 2 3 4 5 6 7
1 Pa/av-knapp 2 Funktionsskarm
3 Minska tangenten 4 Temperatur-/effektknapp
5 Temperaturindikatoromréade 6 Nyckellasnyckel
7 Start-/stoppknapp for bakning 8 Larmnyckel
9 Indikator félt for timer/varaktighet 10 Tid och instéllningsnyckel
11 Oka nyckeln

3.2.2 Introduktion av ugnens
kontrollpanel

Ugnen innertemperaturindikator

Du kan férsta ugnens innertemperatur fran
innertemperatur symbolen pa displayen.
Nar matlagningen startar, visas symbolen
pa skdrmen och nar innertemperaturen nar
installd temperatur, tédnds varje niva av
symbolen.

Funktionsskarm

Ugnens anvandningsfunktioner finns i
funktionsskarmen ovanfor ugnen. Varje

funktion aktiveras genom att trycka pa den.

Alla funktionerna pa skarmen &r
schematiska: de finns kanske inte
tillgangliga i din apparat. Produktens
funktioner &r beskrivna i avsnittet
"Ugnsfunktioner”.

Indikatoromraden:
{é} min  hr min s
@ ©) I . ca
-
c/ @[ W:D‘
A Oooe is
Nycklar :
€O :Tid och installningsnyckel

T4, : Temperatur-/effektknapp

&
Q

>l

: Nyckellasnyckel

: Larmnyckel

: Start-/stoppknapp for bakning

Indikator félt fér timer/varaktighet :

O
Q
&

i

sec

: Bakningstid / dagtid symbol
: Larmsymbol

: Symbol for instéllningar

: Knapplassymbol

: Sekunder-symbol

min : Minuter-symbol
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hr : Timersymbol = : Wifi-symbol *

% : Symbol fér kdttsond * * : Det varierar beroende pa produktmodell. Den
kanske inte &r tillganglig pa din produkt.

*  Det varierar beroende pa produktmodell. Den
kanske inte &r tillganglig pa din produkt. 3.3 Ugnsfunktioner

Temperaturindikatoromrade : . .
P | funktionstabellen visas ugnens

P+ Bakningssymbol anvandningsfunktioner och hégsta och

C :Symbol for temperatur lagsta temperatur som kan stéllas in for
: Symbol f6r mikrovagseffekt dessa funktioner. Har visade driftslagen

} :Temperatursymbol fér inbyggd ugn kan skilja sig ordningen i din produkt.

9 : Symbol for bakning med eko-flakt Anvandningsfunktionerna for ugnen

Af) : Snabb uppvérmning (booster) symbol fungerar gfter 3 olika principer, som &r

o endast mikrovagsfunktion, endast

g - Farkontrolissymbol * ugnsfunktion och kombinerad lage.

Driftsldge Specifikationer

Genom att anvanda endast mikrovagsléage, varmer ugnen direkt insidan av ratten. Du
Mikrovag kan anvéanda mikrovagor till att varma forkokta rétter och drycker, upptining och
kokning. En rétt kan kokas i mikrovagsldge, men den rostas inte.

Genom att anvanda endast ugnsvarmarna, lagas maten genom uppvarmning. Du kan
Ugnsfunktion anvanda ugnen for all tillagning och upptining. | ugnsfunktionen kokas och rostas
maten.

| kombinerad lage anvéands bade ugnsvdarmarna och mikrovagor samtidigt. Maten

Kombinerad lage kokas och rostas fortare i kombinerad lage.

Ugnsfunktioner
Funktion . I Temperaturo i " .
ssymbol Funktionsbeskrivning mrade (°C) Beskrivning och anvdndning
Maten varms uppifrén och nerifran samtidigt. Passar for kakor,
Upp- och bottenvarme 40-280 bakelser eller kakor och stuvningar i bakform. Tillagning sker
— med en plat.
Bottenvirme 40-220 Endast undre vérme &r pa. Passar mar som behdver brynas i

botten.

Den varma luften fran fldktvarmaren delas jamnt och snabbt
Flaktuppvarmning 40-280 genom hela ugnen. Den passar for tillagning med flera platar
pa olika nivaer.

For att spara energi kan denna funktion anvéndas istallet for
"Flaktuppvarmning" i temperaturomradet 160-220 °C. Men
kokningstiden blir lite Iangre. Anvandningen av denna funktion
ar beskrivet i avsnitt “Anvdndning av ugnens kontrollenhet”.

Eko flakt uppvarmning 160-220

Undre varmare och flaktvarme anvands. Den ar lamplig for

Pizza funktion 40-280 ) )

bakning av pizza.

Ovre, undre varmare och flaktvarme anvinds. Varje sida av
"3D"-funktion 40-280 produkten tillagas jamnt och snabbt. Tillagning sker med en

®][®]S][=]]

plat.
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Den lilla grillen i ugnens tak anvands. Den passar till grillning

Lag grill 40-280 av mindre mangder.
. Den stora grillen i ugnens tak anvénds. Den passar till grillning
Full grill 40-280 > i
av stérre mangder.
ww Den varma luften fran grillen delas jamnt och snabbt genom
% Flakt assisterad full grill 40-280 hela ugnen med flakten. Den passar till grillning av storre
mangder.
822 Halla virme 40-100 Pign anvands till att hdlla maten serveringsfardig under en lang
Mikrovag och kombinerad lage
Funktion . A Temperaturo |Effektom A " .
ssymbol Funktionsbeskrivning mrade (°C) rade (W) Beskrivning och anvéandning
A a4 100200 |Anvénds bara med mikrovagor. Kan anvandas till
N\ 1| Mikrovagsugn - 300 600 |att varma fardiga ratter och drycker och tillagning
td 800 av ratter. Maten tillagas utan rostning.
NS
oa'd
N an ari ikrové
Mikrovagsugn + Flikt ) 100 200 Ej)eln varma qutﬁn fratr:bgrlllen OCE lerovagorna:j
assisterad full grill 40-280 300 600 € as jamnt oc snab tgenpm ¢a ugnen me
ww flakten. Den passar till grillning av stérre mangder.
NS
NS
W . ° P . P ..
Mikrovagsugn + 100200 Bara m|k'rovag9r'och flakt (i bakvaggen? ar_wands.
Ubptinin - 300 600 Passar till upptining av mat av spannmal till
# PP 9 rumstemperatur och avkylning av tillagade ratter.
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DN Ugnens bakvarmare anvénds tillsammans med
Mikrovagsugn + 20-280 100200 |mikrovagor. Den varma luften fran bakvarmaren
Varmluft 300 600 |delas jamnt och snabbt genom hela ugnen med
® flakten. Du kan tillaga och dven rosta maten snabbt.
NS
NN\
havd

Maten varms med mikrovéagor uppifran och nerifran

Mikrovagsugn + Statisk [40-280 100200 samtidigt. Passar for kakor, bakelser eller kakor och
— 300 600 ) . ’ X .
stuvningar i bakform. Tillagning sker med en plat.
hea'd
NS
N/ Undre varmare och flaktvarme anvands
. . ) 100200 | ; . R
Mikrovagsugn + Pizza |40-280 300 600 tillsammans med mikrovagor. Den &r [amplig for

bakning av pizza.

3.4 Tillbehor till produkter

Det finns olika tillbehor i din produkt. | det
har avsnittet finns en beskrivning av
tillbehdren och beskrivningarna av ratt
anvandning. Beroende pa produktmodell
varierar det medfoljande tillbehoret. Alla
tillbehor som beskrivs i bruksanvisningen
kanske inte ar tillgangliga i din produkt.

Brickorna i produkten kan
@ deformeras av varmeeffekten.
Detta paverkar inte funktionen.

Deformationen forsvinner nar
brickan svalnar.

Standardfack

Det anvands for bakverk, frysta livsmedel
och stekning stora bitar.

Trad grill

Det anvands for stekning eller placering av
mat som ska bakas, stekt och stuvad pa
onskad hylla.

Modeller med tradhyllor :

3.5 Anvandning av produkttillbehor

Matlagning hyllor

Det finns 3 nivaer av hyllan position i
matlagning omradet. Du kan ocksa se
ordningen pa hyllorna i siffrorna pa den
framre ramen av ugnen.
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Modeller med tradhyllor :

\; ;

L

=

y
é

Modeller utan tradhyllor :

I

“0 hyllplan” &r ugnens botten.
@ Anvéand den endast med

mikrovagor.

Placera tradgallret pa kokhyllorna

Det &r viktigt att placera tradgrillen pa
tradens sidohyllor ordentligt. Nar du
placerar tradgallret pa onskad hylla maste
den 6ppna sektionen vara pa framsidan.
For battre tillagning maste tradgallret
sékras pa tradhyllans propp. Den far inte
passera Over proppen for att komma i
kontakt med ugnens bakre vagg.

Modeller med tradhyllior :

Modeller utan tradhyllor :

Det &r viktigt att placera tradgrillen pa
sidohyllorna ordentligt. Tradgallret har en
riktning nar den placeras pa hyllan. Nar du
placerar tradgallret pa onskad hylla maste
den O6ppna sektionen vara pa framsidan.

Placera facket pa kokhyllorna
Det &r ocksa viktigt att placera brickorna pa
traden sidan hyllorna ordentligt. N&r du
placerar facket pa énskad hylla maste den
sida som &r konstruerad for att halla den
vara pa framsidan. For béttre tillagning
maste brickan fastas med proppen pa
tradhyllan. Den far inte passera dver
proppen for att komma i kontakt med
ugnens bakre vagg.

Tradgallrets stoppfunktion

Det finns en stoppfunktion for att férhindra
att tradgallret tippar ut ur tradhyllan. Med
denna funktion kan du enkelt och sékert ta
ut din mat. Nér du tar bort tradgallret kan
du dra den framat tills den nar proppen. Du
maste passera 6ver denna punkt for att ta
bort den helt.
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Modeller med tradhyllor :

Platens stoppfunktion

Det finns ocksa en stoppfunktion for att
forhindra att platen tippar ut ur tradhyllan.
Slapp den fran det bakre proppen néar du tar
bort platen och dra det mot dig sjalv tills
den nar framsidan. Du maste passera Gver
stopppunkten for att ta bort den helt.

%
.
|

Korrekt placering av tradgaliret och
brickan pa teleskopskenorna-Modeller
med tradhyllor och teleskopskenor

Tack vare teleskopskenor kan brickor eller
tradgallret enkelt installeras och tas bort.
Vid anvandning av brickor och tradgrillar
med teleskopskenan boér man vara noga
med att stiften, pa teleskopskens fram- och
baksida, vilar mot grillens och fackets
kanter (visas i figuren).
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3.6 Tekniska specifikationer

Allmé&nna specifikationer

Produktens yttre dimensioner (hojd/bredd/djup) (mm)

595 /594 /567

Ugnsinstallationsmatt (hojd/bredd/djup) (mm)

590 - 600 /560 /min. 550

Spénning / frekvens

220-240V ~; 50 Hz

Kabeltyp och tvérsnitt som anvéands/lampar sig for
anvandning i produkten

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Totala stromforbrukning (kW)

2,7

Typ av ugn

Multifunktionsugn

Mikrovagsfunktionen

Nettovolym 481t
Mikrovagseffekt max. 800 W
Mikrovagsfrekvens 2465 MHz

med standarbelastning .

bottenvarme.

Grundfraser: Information om elugnarnas energiméarkning ges i enlighet med Standarden EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Vérdena ar bestdamda i Upp- och bottenvarme eller (om tillgénglig) Flaktassisterad botten-/toppvarme funktionerna

Energieffektivitetsklassen bestams i enlighet med féljande prioritering beroende pa om de relevanta funktionerna
finns pa produkten eller. 1-Eko flakt uppvarmning , 2-Flaktuppvarmning , 3-Flakt assisterad lag grill , 4-Upp- och

Tekniska specifikationer kan @ndras utan foregaende meddelande fér att forbattra
@ produktens kvalitet.

@ Siffrorna i den har handboken ar schematiska och kanske inte exakt matchar din
produkt.

den erhalls under laboratorieférhallanden i enlighet med relevanta standarder.

@ Varden som anges pa produktetiketterna eller i den dokumentation som atféljer
Beroende pa produktens drifts- och miljéférhallanden kan dessa varden variera.
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4 Forsta anvandning

Innan du borjar anvanda produkten
rekommenderas féljande i foljande avsnitt.

4.1 Forsta timerinstallning

®

1. Med ugnen avstdngd (medan
klockslaget visas pd skdrmen), vidror
man (O tangenten i cirka 3 sekunder for
att aktivera installningsmenyn.

7

G

Stall in dag alltid innan du anvander
ugnen. Om den inte stélls in, kan
inte vissa ugnsmodeller anvandas. 4

= Nedrakning fran 3-2-1 visas pa
skarmen. Nar nedrakningen slutar,

=3 : sV
° 1300 -
== M

W &

. Tryck p& <+/— knapparna for att stélla

in minuterna. Bekréfta instéllning
genom att trycka pa (9 knappen en
gang.
= Klockslaget har stallts in och {6
symbolen lyser konstant.

aktiveras installningsmenyn.

- St

@

Om forsta timerinstéllningen inte
utfors, borjar klockslaget fran tiden
som installts under produktionen.
Du kan &ndra klockslaget senare
som beskrivits i "Instéllningar"
sektionen.

2. Tryck pa (3 knappen for att aktivera
timer-faltet.

®

Om ett langre stromavbrott sker,
nollstélls instéllningen av
klockslaget. Den bor stéllas in igen.

= Timer-faltet och & symbolen
blinkar pa timer/varaktighet
skarmen.

N

% N=fnln

B | Q

1T L 3.
Risg N N

X

S
%
N

3. Stéllin klockslag genom att tryckapd 4+ 4
/= knapparna och aktivera minuter-
faltet genom att trycka pa (O knappen
en gang.
= Minutféltet och & symbolen

blinkar pa timer/varaktighet
skarmen.

4.2 Forsta rengoring

1. Ta bort allt férpackningsmaterial.

Ta bort alla tillbehor frdn ugnen som
finns i produkten.

Sla pa produkten i 30 minuter och sténg
sedan av den. Pa sa satt branns och
rengors rester och lager som kan ha
stannat kvar i ugnen under
produktionen.

. Nar du anvander produkten valjer du den

hdgsta temperaturen och den drift
funktion som alla vdrmare i produkten
anvander. Se "Ugnsfunktioner [» 63]". Du
kan lara dig hur du anvander ugnen i
foljande avsnitt.

5. Vénta tills ugnen svalnar.

6. Torka av produktens ytor med en vat
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Innan du anvander tillbehoren:

Rengor tillbehoren du tar bort fran ugnen
med tvattmedelsvatten och en mjuk
rengdringssvamp.

OBS! Vissa rengoringsmedel eller
tvattmedel kan skada ytan. Anvand inte
slipmedel, rengdringspulver,
rengoringskramer eller vassa féremal under
rengdring.

5 Att anvanda ugnen

OBS! Under forsta anvandning kan rék och
lukt uppsta under flera timmar. Detta &r
normalt och endast god ventilation maste
ombesorjas. Undvik inandning av rok och
lukter.

5.1 Allman information om att

anvanda ugnen

Kylflakt ( Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt. )

Din produkt har en kylflakt. Kylflakten
aktiveras automatiskt vid behov och kyler
bade framsidan av produkten och
moblerna. Den inaktiveras automatiskt nar
kylningsprocessen ar klar. Varm luft
kommer ut 6ver ugnsluckan. Tack inte dver
ventilations6ppningarna med nagonting.
Annars kan ugnen 6verhettas. Kylflakten
fortsatter att fungera under ugnsdrift eller

5.2 Anviandning av ugnens kontrollenhet

Generella varningar for ugnens
kontrollenhet

Max. tiden som kan stéllas in som
tillagningstid ar 5:59 timmar. |
varmningsfunktionen ar denna tid 23:59
timmar. Vid stromavbrott nollstalls
forinstalld tillagningstid och varaktighet.
Nér justeringar utfors blinkar relevant
symbol pa skdrmen. Gjorda installningar
maste sparas antingen genom att trycka
pa motsvarande tangent i beskrivningen
eller att vanta en stund.

efter att ugnen har stangts av (ca 20-30
minuter). Om du lagar mat genom att
programmera ugnstimern, stangs kylflakten
i slutet av tillagningstiden av med alla
funktioner. Kylflaktens drifttid kan inte
bestammas av anvédndaren. Den slas pa
och av automatiskt. Detta &r inte ett fel.
Ugn belysning

Ugnslampan tands nar ugnen bdorjar tillaga.
| vissa modeller ar lampa tand under
tillagningen, medan den i vissa modeller
sténgs av efter en viss tid.

Om produktluckan 6ppnas medan ugnen ar
i drift eller i sténgt lage tdnds ugnslampan
automatiskt.

+ Om tillagningstiden har stéllt in nar den
borjar, visas kvarvarande tid pa skarmen.

+ Om snabbférvarmning instéllningen &ar
aktiv i kontrollenheten visas #J-symbolen
pa skarmen nar tillagningen borjar och
ugnen nar installd temperatur snabbt. Se
information om snabbférvarmning i
avsnittet “Installningar”.
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11 10 9 8
I
= 6% min b min s
- + © SHHRH: ©
7 |
® O 0 R el @ [C][][C]cwl L
— - - N
00 @ = /lw%lllllli?? ’
1 2 3 4 5 6 7
1 P&/av-knapp 2 Funktionsskarm
3 Minska tangenten 4 Temperatur-/effektknapp
5 Temperaturindikatoromrade 6 Nyckellasnyckel
7 Start-/stoppknapp for bakning 8 Larmnyckel
9 Indikator falt for timer/varaktighet 10 Tid och instéllningsnyckel
11 Oka nyckeln
Temperaturindikatoromrade :
{o} min hr min s P : Bakningssymbol
I ot °C :s 5
: Symbol for temperatur
o 5 O yooode 2 o tempers
a ’ " : Symbol fér mikrovagseffekt
C/ |_| |_| |:|'cw = g I%I i : Temperatursymbol for inbyggd ugn
WA L &7 49 : Symbol fér bakning med eko-flakt
ﬁm : Snabb uppvéarmning (booster) symbol
Nycklar : Dm : Fjérrkontrollssymbol *
ED : Tid och instéllningsnyckel 2 . Wifisymbol *
7 : Temperatur-/effektknapp *  : Det varierar beroende pa produktmodell. Den
[E' : Nyckellasnyckel kanske inte ar tillganglig pa din produkt.
[\ :Larmnyckel Sla pa ugnen
Pl : start-/stoppknapp for bakning 1. Sl pa ugnen genom att vidréra @O
Indikator félt for timer/varaktighet : knappen.
© :Bakningstid / dagtid symbol = N&r ugnen &r p3, visas den forsta
[\ :Larmsymbol anvandningsfunktionen pa skarmen.
¢+ Symbol fér instéliningar Anvandningsfunktion, temperatur,
) X tillagningstid och alarm kan justeras,
ﬁ : Knapplassymbol . . . ..
nar skdarmen ar i detta lage.
sec : Sekunder-symbol
min : Minuter-symbol Om ingen instéllning utfors pa
hr : Timersymbol skdrmen, stangs ugnen av efter ca.

7

*

: Symbol for kéttsond *

Det varierar beroende pa produktmodell. Den
kanske inte &r tillganglig pa din produkt.

5 minuter och tiden visas pa
skarmen.

SV /71



Stang av ugnen

Stang ugnen genom att trycka pa (O
knappen. Tiden visas pa skarmen.

Manuell tillagning for att valja temperatur
och ugnens anvandningsfunktion.

Du kan koka med manuell kontroll (pa egen
hand) utan att stalla in tillagningstiden
genom att valja temperatur och
anvandningsfunktion for maten. "Upp- och
bottenvarme" funktionen och 180 °C
installningen visas som exempel i bilderna.

1. Sla pa ugnen genom att vidréra O
knappen.

2. Tryck pa anvandningsfunktionen, som
du vill anvanda pa funktionsskarmen.

O ™ [ 2 ]
@Q
\§

®

3. Om den valda funktionen inte finns
bland de forsta
anvandningsfunktionerna som visas pa
funktionsskarmen, kan du aktivera den
lagre raden av anvandningsfunktioner
genom att trycka pa "Aktivering av

extrafunktion”.

4. Det for anvandningsfunktionen
forinstéllda temperaturen visas pa
skarmen. Tryck pa °C knappen en géng
for att byta denna temperatur.

= °C symbolen blinkar pa
temperaturskarmen.

5. Stéll in 6nskad bakningstemperatur med
—+/— knapparna.

O

_romin
o -1
[

T TR

4
—
4
4

(]

Ep

Om anvandningsfunktionen dndras

@ efter andring av den férinstéllda
temperaturen for
anvandningsfunktionen, visas sist
installd temperatur pa skarmen.
Om temperaturen daremot inte ar
inom temperaturomradet for vald
anvandningsfunktion, visas denna
anvandningsfunktionens hogsta

installbara temperatur pa skarmen.

6. Bekrafta installd temperatur genom att
trycka pa °C knappen.

= °(C symbolen lyser konstant pa
temperaturskdrmen.

] o Oifln e
(IS q

’Ké\mml @

7. Efter att anvandningsfunktion och
temperatur har stéllts in, vidror p |l
-tangenten for att starta matlagningen.

hr  min

o ol s

- Intnk
% HOv. 8¢

= Ugnen kommer att arbeta omedelbart
med vald funktion och temperaturen
och kommer visas pa displayen. | och
P symbolerna visas pa
temperaturskarmen. Tillagningstiden
startar pa skarmen. Da temperaturen i
ugnen nar installd temperatur, tands
varje steg i ugnens temperatursymbol
} . Ugnen sténgs inte av automatiskt
eftersom manuell tillagning utan att
stélla in tillagningstiden. Du maste
sjalv kontrollera tillagningstiden och
sténga av ugnen. Nar tillagningen ar
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fardig vidror plltangenten for att

avsluta matlagningen eller vidror O

-tangenten for att stanga av ugnen helt.
Tillagning genom att stalla in tillagningstid
Du kan stélla in ugnen att sténgas av
automatiskt nar tiden avslutas, genom att
vélja anvandningsfunktion och temperatur
enligt maten och stélla in tillagningstiden i
timern. "Upp- och bottenvarme" funktionen,
180 °C och 45 minuter tillagningsinstallning
visas som exempel i bilderna.

1. Sla pa ugnen genom att vidréra O
knappen.

2. Tryck pa anvandningsfunktionen, som
du vill anvanda pa funktionsskarmen.

O ™ [ 2 ]
@Q
N

®

3. Om den valda funktionen inte finns
bland de forsta
anvandningsfunktionerna som visas pa
funktionsskarmen, kan du aktivera den
lagre raden av anvandningsfunktioner

genom att trycka pa "Aktivering av
extrafunktion”.

4. Det for anvandningsfunktionen
forinstallda temperaturen visas pa
skadrmen. Tryck pa °C knappen en géng
for att byta denna temperatur.

= °C symbolen blinkar pa
temperaturskarmen.

5. Stéll in 6nskad bakningstemperatur med
=+/— knapparna.

_romin
o -1
[

2 — 1 e
: —1Mrre

\ ':@N LiL (2
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Om anvandningsfunktionen dndras

@ efter andring av den férinstéllda
temperaturen for
anvandningsfunktionen, visas sist
installd temperatur pa skarmen.
Om temperaturen daremot inte ar
inom temperaturomradet for vald
anvandningsfunktion, visas denna
anvandningsfunktionens hogsta

installbara temperatur pa skarmen.

6. Bekrafta installd temperatur genom att
trycka pa °C knappen.

= °(C symbolen lyser konstant pa
temperaturskdrmen.

] o Oifln e
(IS q

C@% il @

7. Vidrér (© tangenten en gang for att
stélla in tillagningstiden.

= Den instéllda 30 minuters varde
visas pa timer/varaktighet
skarmen och © symbolen blinkar.

hr  min
SO
40 o

[N

(]

For att stélla in tillagningstiden
@ snabbt, kan du aktivera
tillagningstiden som 30 minuter
genom trycka pa ugnens
kontrollvred eller vidréra ©
-tangenten en gang efter att
anvandningsfunktionen och
temperaturen stéllts in och dndra
tiden genom att vrida ugnens

kontrollvred hoger/véanster.

8. Stall in bakningstiden med 4+/—
tangenterna. Bekrafta instéllning genom
att trycka pa (O knappen.
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hr  min

o °Ois

- M
% HI® &

G

Tillagningstiden 6kar med 1 minut i
@ de forsta 15 minuterna och sedan

med 5 efter 15 minuter.

9. Efter att anvandningsfunktion och
temperatur har stéllts in, vidror p ||
-tangenten for att starta tillagningen.

hr  min

) ool s

- | v e
B | | O 74

= Ugnen kommer att starta
omedelbart med vald funktion och
temperaturen och tillagningstidens
nedrakning visas pa skdrmen. |
och P symbolerna visas pa
temperaturskdrmen. Da
temperaturen i ugnen nar installd
temperatur, tands varje steg i
ugnens temperatursymbol | . Efter
att installd tillagningstid avslutas,
visas "End” pa
temperaturskarmen, timern ger en
ljudvarning och matlagningen
avslutas.

10.Ljudvarningen hors i en minut. Om du
vidror p[Htangenten nar ljudvarningen
hors och texten “End” visas pa
temperaturskarmen, fortsatter ugnen att
fungera kontinuerligt. Stang ugnen
genom att trycka pa (O knappen. Om
nan annan tangent an dessa vidrors,
stdngs ljudvarningen av.

Anviandning i mikrovagslage

1. Sla pa ugnen genom att vidréra O
knappen.

2. Vidroér “Mikrovagsugn”
anvandningsfunktion pa
funktionsskdrmen.

& [ [e] "
OIS M & %]
O

L & g

3. Vidror Y%-tangenten for att andra
mikrovagseffekten. Stall in 6nskad
mikrovagseffekt genom att vrida ugnens
knotrollvred vanster/hdger.

= symbolen blinkar pa skdarmen.

o 0100 s !
ﬂ oo* &

4. Bekrafta installd effekt genom att
vidrora %-tangenten.

= symbolen lyser konstant pa
skarmen.

o

Tryck pa kontrollvredet eller vidror (9
-tangenten en gang, for att stélla in
tillagningstiden.

= (O symbolen och det andra faltet
blinkar.

- A
Vi 1HF|Q "
% U i

G

o

Stéll in tillagningstid i sekunder genom
att vrida ugnens knotrollvred vanster/
hoger.

N

Bekrafta den valda tillagningstidens
sekunder genom att vidrora (9
tangenten.
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= (O symbolen och minutfaltet 11.Ljudvarningen hors i en minut. Om du
blinkar. vidror P [Ftangenten nar ljudvarningen
hors och texten “End” visas pa sV
P s skarmen, fortsatter ugnen att fungera i
IH |_| 2 en minut till. Stdng ugnen genom att
—r—— (3] trycka pa (D knappen. Om nén annan
T, —H H I " & tangent an dessa vidrors, stings
. ljudvarningen av.
Anvandning av Kombi-lage (ugn och
8. Stéllin tillagningstid i minuter genom att  mikrovagor tillsammans)
vrida ugnens knotrollvred vanster/
hoger.

. ¢ ~min
-0
U

G
7

G

1. SI& pé ugnen genom att vidréra @O
knappen.

9. Bekrafta den valda tillagningstidens
minuter genom att vidrora (S tangenten.

Max. mikrovagseffekt ar begransad
@ till 600 W, nar den valda

tillagningstiden i mikrovagsldage %
overskrider 12 minuter. 4 - i
Mikrovagseffekten stélls @ 5 2] ]

(.

2. Vidror “Mikrovagsugn”
anvandningsfunktion pa
funktionsskarmen.

automatiskt till 600 W, nar vald
tillagningstid overskrider 12
minuter.

3. Tryck pa kombi-funktionen som du vill
@ Tillagningstidens intervaller anvanda till att laga mat med

bestams automatiskt baserat pa mikrovagsfunktionen. Bada aktiveras. (t.

installd mikrovagseffekt och kan ex. Mikrovagsugn + Statisk)
inte andras. 800 W / 1 minut och 30

sekunder installningen visas som

exempel i bilderna. 1

@

10.Starta tillagningen genom att vidréra Pl -

-tangenten.
N

il = 4. Det for anvandningsfunktionen
or 1-4m AR : .
i o (N 3 I Q forinstallda temperaturen visas pa
b ; M W I skarmen. Vrid ugnens kontrollvred till
%/ iyl . . = N
W ZILd S hoger/vanster, for att andra denna
temperatur.

= Ugnen kommer att starta = °C symbolen blinkar pa skdrmen.

omedelbart i mikrovagsfunktion

och effekt. Nedrakningen for Bouae
installd tillagningstid startar. p O Uy |_|
och symbolerna visas pa skdarmen. N - T e 4!
200 &
AoCod

Efter att tillagningstiden avslutas,
visas "End” pa skdrmen, en
ljudvarning hors och tillagningen
avslutas.

G
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5. Bekréfta temperaturen genom att
vidrora %-tangenten.

= Mikrovagseffekten aktiveras och
forutbestamd mikrovagseffekt
visas pa skarmen. symbolen
blinkar pa skarmen.

o flion s
S (4

: - v
/ o BOO i
S N

6. For att andra mikrovagseffekten, vrid
ugnens kontrollvred till hdger / vanster
och bekrafta genom att vidrora Y,
-tangenten.

7. Tryck pa kontrollvredet eller vidror (&
-tangenten en gang, for att stalla in
tillagningstiden.

= (O symbolen och det andra faltet

blinkar.
of LA
AR iEIN) ol
N ~ —_ — —
T mininn
A dUU a

N

8. Stall in tillagningstid i sekunder genom
att vrida ugnens knotrollvred vanster/
hoger.

9. Bekrafta den valda tillagningstidens
sekunder genom att vidréra ©
tangenten.

= (O symbolen och minutfaltet
blinkar.
=300
S « i (4

Z% 00 ¢ e

ly

10.Stéll in tillagningstid i minuter genom att
vrida ugnens knotrollvred vanster/
hoger.

11.Bekrafta den valda tillagningstidens
minuter genom att vidréra (S tangenten.

Vid bakning i kombi-lagen ar

@ mikrovagseffekten begransad till
600 W och &r inte beroende av vald
tillagningstid.

Tillagningstidens intervaller
@ bestams automatiskt baserat pa
installd mikrovagseffekt och kan
inte andras. 300 W / 3 minuter
instéllningen visas som exempel i

bilderna.

12.Starta tillagningen genom att vidréra p |
-tangenten.

mi

o 300 o

G

e et
B T

Va

= Ugnen kommer att starta
omedelbart med vald kombi-
funktion, temperatur och
mikrovagseffekt. Nedrakningen for
installd tillagningstid startar. p
och | symbolerna visas pa
skarmen. Efter att tillagningstiden
avslutas, visas "End” pa skarmen,
en ljudvarning hors och
tillagningen avslutas.

13.Ljudvarningen hors i en minut. Om du
vidror P [Ftangenten nar ljudvarningen
hors och texten “End” visas pa
skarmen, fortsatter ugnen att fungera i
en minut till. Stdng ugnen genom att
trycka pa (D knappen. Om nén annan
tangent dn dessa vidrors, stangs
ljudvarningen av.
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5.3 Installningar

3-2-1 nedrakningen visas skarmen i
@ menyerna eller instéllningarna, som

ska aktiveras genom att trycka en

langre tid. Nar nedréakningen slutar,

aktiveras ifrdgavarande meny eller
installning.

For att avaktivera knapplaset

Genom att anvdnda knapplaset, kan man
forhindra andring av kontrollenheten.

1. Vidror @-tangenten, tills & symbolen
visas timer/varaktighet skarmen.

B @ 4 o

= Nedrakning fran 3-2-1 visas pa
skarmen. Nar nedrakningen avslutas
kommer & symbolen att visas pa
timer/varaktighet skdrmen och
knapplaset aktiveras. Nar knapplaset
ar installd, och nagon knapp trycks in
eller ugnens kontrollvred trycks in,
sander timern en varningsljud och &
symbolen blinkar.

) © 1300, o

b o, 2

For att avaktivera knapplaset:

1. Vidror &rtangenten, tills & symbolen
visas timer/varaktighet skarmen.

= Nedrakning fran 3-2-1 visas pa
skdarmen. Nar nedrakningen avslutas
kommer & symbolen att visas pa
timer/varaktighet skarmen och
knapplaset avaktiveras.

Installning av alarm

Du kan aven anvanda produktens
kontrollenhet forutom fér matlagning for
varningar eller paminnelse. Alarmklockan
har ingen paverkan pa ugnens anvéndning.
Den anvands for varningssyften. Du kan t
ex. anvanda alarmklockan, nar du vill vanda
pa maten i ugnen vid en speciell tid. Nar
tiden du stallt in slutar, sdnder timern en
varningssignal.

Max. alarmtid ar 23 timmar 59
@ minuter.

N&r knapplaset &r aktiverad, kan

@ inte tangenterna i kontrollenheten
anvandas. Knapplaset avbryts inte
vid stromavbrott.

1. Tryck pa 2 knappen en gang for att
stélla in alarmperioden.

= Minutfaltet och 2 symbolen
blinkar pa timer/varaktighet
skarmen.

« | o 000 I_I 4

A o,

>l

2. Stall forst in klockslag genom att trycka
pa =+/— knapparna och aktivera timer-
faltet genom att trycka pa ) knappen en
gang.

3. Stall in tiden med =+/— knapparna.

Tryck pa 2 knappen igen for att bekrafta
installningen.
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o rane
| B @ -
Ve @&

= [\ symbolen tands pa timer/
varaktighet skarmen och
alarmtiden borjar rakna ner pa
skarmen.

7y

4. Efter att alarmtiden har slutat, borjar 2
symbolen blinka och en varningssignal
hors.

Om alarmtiden och tillagningstiden

@ stélls samtidigt, visas den kortare
tiden pa timer/varaktigheten
skarmen.

Att stanga av alarmen

1. Varningssignalen hors i en minut i slutet
av alarmperioden. Tryck pa nagon
knapp for att stdnga av
varningssignalen.

= Varningssignalen sténgs av.
Om du vill avaktivera alarmen:

1. Vidror Q\-tangenten en gang for att
nollstélla alarmperioden.

= £\ symbolen borjar blinka pa timer/
varaktighet skarmen.

2. Vrid ugnens kontrollvred till hdger/
vanster, tills alarmtiden &r “00:00”.

Installning av volymen

Du kan stélla in kontrollenhetens volym.

Ugnen maste vara avsténgd, for att utféra
denna funktion.

1. Med ugnen avstédngd (medan
klockslaget visas pa skdarmen), vidror
man (O tangenten i cirka 3 sekunder for
att aktivera instéllningsmenyn.

= Nedrakning fran 3-2-1 visas pa
skarmen. Nar nedrakningen slutar,
aktiveras instéllningsmenyn.

- St

2. Tryck p& <+/—-knappen, tills b-1 eller
b-2 visas pa timer/tid skdrmen.

&
©) H-1 &

S il
i @

<

3. Aktivera volyminstallningen genom att
trycka pa © knappen igen.

= 4§t symbolen blinkar pa timer/
varaktighet skarmen.

(4

4. Stallin 6nskad ljud med 4+/—

knapparna.

5. Bekrafta installd ljud genom att vidrora
(O-tangenten eller trycka in ugnens
kontrollvred.

Installning av skdrmens ljusstyrka

Du kan stélla in kontrollenhetens skarmens
ljusstyrka. Ugnen maste vara avstéangd, for
att utféra denna funktion.

1. Med ugnen avsténgd (medan
klockslaget visas pa skarmen), vidror
man O tangenten i cirka 3 sekunder for
att aktivera instéllningsmenyn.

= Nedrékning fran 3-2-1 visas pa
skarmen. Nar nedrakningen slutar,
aktiveras installningsmenyn.
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- St

2. Tryck p& <+/— -knappen, tills d-1, d-2
or d-3 visas pa timer/tid skdrmen.

>l

G

W (&

3. Aktivera ljusstyrkans instéllning genom
att trycka pa €O knappen igen.

= 4§86t symbolen blinkar pa timer/
varaktighet skarmen.

(q

4. Still in 6nskad tid med 4/—
knapparna.

5. Bekrafta installd ljusstyrka genom att
vidrora (O-tangenten igen eller trycka in
ugnens kontrollvred.

Installning av snabbforvarmning (Booster)
funktionen

Du kan anvéanda tillagningen av din produkt
automatiskt med
snabbférvarmningsfunktionen. For detta
maste snabbforvarmningens installningar
aktiveras. Ugnen maste vara avstangd, for
att utféra denna funktion.

1. Med ugnen avstdngd (medan
klockslaget visas pa skdrmen), vidror
man (9 tangenten i cirka 3 sekunder for
att aktivera instéllningsmenyn.

= Nedrakning fran 3-2-1 visas pa
skarmen. Nar nedrakningen slutar,
aktiveras instéllningsmenyn.

>l

2. Tryck pa <+/— knapparna, tills A}
symbolen och “OFF” visas pa skarmen.

{9\} f— — p—
© UFF =2
4 >l
Y% &

<

3. Aktivera snabbforvarmningens
(booster) instéllning genom att trycka
pa ( knappen.

= % symbolen blinkar pa timer/
varaktighet skarmen.

OFF
B >l

4. = Stall med knappen “OFF” instillning
till “ON” pa skadrmen.

2
b/

5. Bekréfta snabbforvdrmningens
(booster) instéllning genom att trycka
pa © knappen igen.
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Du kan stanga av
snabbforvarmningsinstéllningen pa
samma satt. Genom att stélla till

“OFF”, kan du avbryta
snabbférvdarmningsinstéliningen.

Andring av tiden
Andring av tiden, som stillts in tidigare.

1. Med ugnen avstdngd (medan
klockslaget visas pa skdrmen), vidror
man O tangenten i cirka 3 sekunder for
att aktivera instéllningsmenyn.

= Nedrakning fran 3-2-1 visas pa
skarmen. Nar nedrakningen slutar,
aktiveras installningsmenyn.

- St

2. Tryck pa (3 knappen for att aktivera
timer-faltet.

= Timer-faltet och & symbolen
blinkar pa timer/varaktighet
skarmen.

6 Allman information om matlagning

o 1IN
I

/ g
AN % [EI

3. stall in klockslag genom att trycka pa <+

/— knapparna och aktivera minuter-
faltet genom att trycka pa (© knappen
en gang.

= Minutféaltet och ¢ symbolen
blinkar pa timer/varaktighet
skarmen.

{é} [T
i |:|fjj

W &

(]

7

X

G

4. Tryck pa =+/— knapparna for att stilla

in minuterna. Bekrafta instéllning
genom att trycka pa (9 knappen en
gang.
= Klockslaget har stallts in och 4¢¢
symbolen lyser konstant.

| denna sektion finner du tips om
preparation och lagning av maten.
Dessutom kan du ocksa hitta nagra av de
livsmedel som testats av producenter och
de lampligaste installningarna for dessa
livsmedel. Lampliga ugnsinstallningar och
tillbehor for dessa livsmedel anges ocksa.

6.1 Allmanna varningar om
matlagning i mikrovagsugnen

For att forhindra 6versvamning, nar vatten

eller andra vatskor varms i

mikrovagsugnen:

- Anvands inte stdngda behallare eller
sadana med smala lock.

+ Qverhetta inte.

* Innan behallaren stélls in i

mikrovagsugnen, rér om den med sked
och 6ppna locket, och ror omigen i
mitten av uppvarmningen. Lamna inte
skeden i ugnen under anvandningen.

+ Nar vatskor sdsom soppa eller sas

varms, kan dessa bubbla och svamma
Over ovantat innan de kokar. Ldmna inte
enheten obevakad vid vdarmning av dessa
vatskor.

« Nér barnmat eller vatska i nappflaska
varms, skaka om den och kontrollera
dess temperatur innan den ges till barnet.
Ta bort locket och munstycket innan
uppvarmning.
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+ Ta bort maten fran plastforpackningen
innan tillagning eller upptining av den. |
vissa exceptionella tillfallen kan maten
tackas over med en speciell nylon-
strechfolie.

+ Om inte for mikrovagsugn speciellt
tillverkade pasar anvands, anvand inte
apparaten till popcorn.

+ Choklad- och bakad godis med lag
vatskeinnehall ska varmas forsiktigt.

« Agg i skal och hardkokta &gg ska inte
varmas i mikrovagsugn, da de kan
explodera, dven efter uppvarmningen har
avslutats.

Fordelar med mikrovagor

+ | traditionella ugnar sprids varmen i
ugnen genom elektriska element och
gashéllar penetrerar maten fran utsidan
in. Pga. detta slésas mycket av energin
till att vdarma upp luften pa insidan,
ugnskomponenter och matbehallare.

+ | mikrovagsugn skapas varmen genom
sjélva maten och varmevagorna ror sig
inifran ut. Ingen varmeforlust i ugnens
innervaggar eller i behallare sker (om de
lampar sig for anvandning i
mikrovagsugn), m. a. o., bara maten
varms upp.

« Mikrovagsugnar forkortar tillagningstiden
avsevart. Tillagning med mikrovagor
kraver ca. hélften till en tredjedel av tiden
jamfort med konventionella ugnar. Detta
beror pa densiteten, varmen och
mangden av det tillagade innehallet.

+ Maten kan kokas i dess egen sas utan att
lagga till for mycket eller inga kryddor
och bevara dess naturliga smak.

« Mikrovagsugnar slosar mindre energi.
Energin anvands bara vid tillagning.
Energin sldsas inte bort i
mikrovagsugnar.

+ Du behover inte oroa dig éver om kottet
tinas upp eller inte. Mikrovagsugnar tinar
upp maten pa kort tid, och tillagningen
kan startas omedelbart. Detta minskar
risken for bakterietillvaxt.

+ Pga. kortare tillagningstid, bevarar den
matens nadringsvarden.

+ Den ar lattare att reng0dra @n
konventionella ugnar.

Mikrovagornas teori

+ Mikrovagor ar en sorts energi, som
motsvarar radio- och TV-vagor.
Magnetron-tuben i mikrovagsugnen
skapar mikrovagsenergi.
Mikrovagsenergin sprids i alla riktningar i
ugnen och reflekteras fran sidovédggarna,
vilket penetrerar maten jamnt.
Mikrovagorna far matens molekyler att
vibrera snabbt. Denna vibration skapar
varmen som tillagar maten.

+ Mikrovagorna penetrerar inte ugnens
metallvaggar. Mikrovagorna kan
penetrera material, sdasom keramik, glas
eller papper.

Varfor blir maten varm?

+ De flesta livsmedlen innehaller vatten
och vattenmolekylerna vibrerar, nar de
exponeras till mikrovadgorna. Friktionen
mellan molekylerna skapar varmen som
varmer maten, avfrostar fryst mat, kokar
och haller den varm. Beroende pa den
stigande varmen i maten.

+ Mat kan tillagas med lite eller ingen olja.

+ Avfrostning, uppvarmning och tillagning
ar mycket snabbare i mikrovagsugnar an
i traditionella ugnar.

+ Vitaminerna, mineralerna och
naringsamnena behalls i maten.

+ Matens naturliga farg och smak &@ndras
inte.

Passande behallare for mikrovagsugnar

Mikrovagorna kan penetrera genom porslin,

glas, papp eller plast, men inte metaller.
Darfor kan inte metallbehallare eller
behallare med metalldelar anvéndas i
mikrovagsugnar.

Mikrovagorna reflekteras fran metall...

f 95

. J
...men penetrerar glas eller porslin...
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Brandfara!

A Lagg aldrig metall- eller

metallbelagda behallare i
mikrovagsugnar.

- Mikrovagorna kan inte penetrera metall.
Mikrovagorna reflekteras bort fran
metallféremal i ugnen och kan skapa
farliga elljusbagar. De flesta
varmebestandiga behallare utan metaller
passar till anvéndning i mikrovagsugnar.
Men vissa behallare kan innehalla
olampliga material for anvandning i
mikrovagsugnar. For att bestdmma om
behallaren passar for mikrovagsugnar,
utfor foljande test:

+ Placera en tom behéllare som du vill
testa och en annan behallare fylld med
vatten i ugnen.

+ KOr ugnen pa hog effekt i en minut. Om
vattnet ar varmt och den testade
behallaren kall, passar behallaren till
anvandning i mikrovagsugn.

+ A andra sidan, om vattnet &r kallt och
behallaren bredvid den blir varm, har
behallaren absorberat mikrovagorna och
denna behallare passar inte till
mikrovagsugnar.

Glasbehallare

« Anvand inte runna glas- eller
kristallbehallare. Varmebestandiga
behallare passar till mikrovagsugnar.
Men anvand inte omtéliga glasbehallare,

sasom vatten- eller vinglas, vilka kan
skadas under uppvarmning i
mikrovagsugn.

Plastbehéllare

+ Hall inte behallare eller tallrikar, som &r
gjorda av plast eller melamin i
mikrovagsugnen for lange; detta galler
dven plastpasar som anvands for fryst
mat. Orsaken till detta ar att, vdrmen fran
maten kommer att smalta och deformera
materialet. Anvand dessa material i
mikrovagsugnar endast korta stunder.

Tillagningspasar

« Tillagningspasar kan anvéndas i
mikrovagsugnar, sa lange de dr &mnade
for tillagning. GIom inte att punktera
pasarna for att slappa ut angan inuti
dem. Anvéand inte vanliga plastpasar for
tillagning, eftersom de smalter och
Ooppnas.

Papper

+ Anvénd ingen papperstyp for langvarig
tillagning. Detta far pappret att antandas.
Papperstallrikar passar bara for oljig eller
torr mat, som kraver en kort
tillagningstid.

+ Anvand inte atervunnet papper. Denna
papper kan ha molekyler som orsakar
ljusbagar.

Tré- och korgbehallare

+ Stora trabehallare bor inte anvandas, da
mikrovagorna torkar ut tréets struktur
och det blir skort.

Porslinbehallare

+ Allmant sett passar dessa materialtyper
for anvandning i mikrovagsugnar, men de
maste testas for att vara séker.

Metallbehallare

+ Metallbehallare reflekterar mikrovagorna
bort fran maten. Sa anvand inte dessa.
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och blyinnehall passar inte till
anvandning i mikrovagsugn.
Kontrollera, att behallaren lampar
sig for anvandning i
mikrovagsugnar.

f Vissa koksredskap med hog jarn-

Kokkarl Mikrovagsugn Lag grill Upp- och Kombinerad lage
bottenvdrme

Varmetalig glas Ja Ja Ja Ja

Varmedverforande Nej Nej Nej Nej

glas

Varme'bestandlg Ja Ja Ja Ja

keramik

Plasttallrik som kan

anvandas i Ja Nej Nej Nej

mikrovagsugn

Hushallspapper Ja Nej Nej Nej

Metallkarl Ja* Ja Ja Ja*

Metallgrill Nej Ja Ja Nej

Aluminiumfolie och . )

foliebehallare Nej Ja Ja Nej

* Anvand endast med ugnen levererad metallkarl.

Placering av maten

+ Béasta resultat erhalls, om maten delas
jamnt i behallaren. Denna metod kan
anvéandas pa flera olika satt for basta
resultat.

+ Du kan koka stora mangder liknande
produkter (- ex. potatis) tillsammans. De
kokas battre, om de placeras i jamnt
fordelade cirklar i ugnen. lagg inte
produkterna péa varann.

+ Nar mat med olika former och tjocklek
tillagas, placera tjockare delar i mitten av
kérlet, da mikrovagor har starkare effekt
pa denna mats yttre lager. Pa detta satt
tillagas de fortare.

+ Placera fisk och annan ojamn mat med
stjarten pa karlets kant.

+ Du kan trava tunt skurna kottbitar pa

varandra. Tjockare mat, sdsom korvar

och kottbitar ska laggas bredvid
varandra.

Varm buljong och sas pa olika tallrikar.

Smala och djupa tallrikar passar battre

for detta @n breda och grunda tallrikar.

Na&r buljong, sas eller soppa varms, ska

behallaren vara fylld hogst till tva

tredjedelar.

« Om en hel fisk tillagas, stick hal i den sa
att skinnet inte brister.

+ Om plastfolie, pasar eller bakplatspapper
anvands, stick hal eller [dmna en 6ppning,
sa att angan kan komma ut.

+ Sma matstycken tillagas fortare &n stora
stycken, lika stora stycken fortare an
ojamna. For basta resultat, skar maten i
lika stora portioner.

Matens hojd

« Mycket tjock mat (vanligen stekar)
tillagas fortare pa bottnet. Detta betyder,
att de maste vandas flera ganger.

+ Tjocka eller tata delar kan placeras pa
hogre niva s3, att mikrovagorna verkar
dven i styckets nedre och mitten del.

Matlagningstips

Faktorer som paverkar mikrovagstiden:

+ Mikrovagstiden beror pa nagra faktorer.
Varmen i ingredienserna i receptet kan
paverka tillagningstiden avsevart. Darfor
kraver en kaka tillverkad med iskall smor,
mjolk och &@gg langre tillagningstid @n en
som &r gjord av ingredienser i
rumstemperatur.
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+ Speciellt vissa recept for brod, kakor och
graddsaser, rekommenderar vi att de tas
ut ur ugnen innan de &r helt fardiga.
Dessa ratter, som halls stangda utanfor
ugnen fortsatter att tillagas, da varmen
flyttar fran dess utsida till insidan.

Om dessa halls i ugnen tills de ar helt
fardiga, kan deras yttre lager bréannas vid.
Du kommer att lara dig vilka ratter ska
lamnas i ugnen och vilka ska tas ut med
tiden.

Lamna inte dessa ratter utan bevakning
under tillagningen. Mikrovagsugnens ljus
tands automatiskt under anvandningen,
och du kan kontrollera matens tillstand.

Avfrostning:

+ Avfrostningstiden kan skilja sig beroende
pa forpackningens storlek. Grunda,
rektanguldra forpackningar avfrostar
snabbare an djupa behallare.

Ta loss delarna som borjat tina. Pa detta
satt tinar de lattare.

N&r méngden tillagad mat okar, okar
dven kravd tid. Dubbelt s& stort ratt tar
ungefar dubbelt sa lange. Om det tar fyra
minuter att koka en potatis, tar koka tva
potatisar ca. sju minuter. Oberoende av
mangden mat som laggs in i ugnen,
forblir skapad mikrovagsmangd samma.
Det betyder, att ju mer mat laggs in, desto
langre tar det att tillaga.

Flytande innehall

- Da mikrovagor ar kénsliga mot vatskor,
paverkar vatskeinnehallet
tillagningstiden. Ratter med naturlig
vatskeinnehall (t. ex. gronsaker, fisk och
fagel) tillagas snabbare och lattare. Vi
rekommenderar att man lagger till vatten,
nar torr mat sasom ris eller baljvaxter
tillagas.

Observera att mikrovagor tar bort
fuktighet, darfor bor torr mat, sdsom
vissa gronsaker blotldggas i vatten under
en stund eller vira in dom, s att de
bibehaller fuktigheten.

+ Nar mat med valdigt lite vatten tillagas (t.
ex. avfrostning av brdd, popcorn poppas),
sker avdunstningen mycket fort. | detta
fall fungerar ugnen som om den var tom,
och maten kan brannas vid. Ugnen och
behallaren kan skadas i detta fall. Stall
darfor in bara kravd tillagningstid och
Overvaka ugnen under tillagningen.

Anga

+ Fukten fran maten kan ibland producera
anga fran ugnen under anvandningen.
Det &r normalt.

Socker

+ Folj rekommendationerna i
mikrovagsreceptboken, nar ratter med
hog sockerhalt tillagas, sdsom pudding
och paj. Om rekommendationerna for
tillagningstid 6verskrids, kan maten
brannas vid och ugnen skadas.

Matens densitet

« Lattare, porés mat, sdsom brod och
kakor blir fardiga fortare an tyngre, tat
mat, sasom stek och stuvningar. Var
forsiktig nar porés mat utan hard, torr yta
varms i mikrovagsugnen.

Ben och fettinnehall

+ Ben stralar varme och fett bli fardig
snabbare an kott. Nar kott med ben och
fett tillagas, se till att de sprids jamnt och
inte Overkokas.

Réttens farg

+ Kott och fagel som har tillagats i 15
minuter eller ldngre moérknar nagot av
dess eget fett. For att forbereda
snabblagad mat med en aptitlig och
vacker utseende, kan du tdcka den med
grill- eller sojasas. Om en liten méngd av
denna sas anvands, paverkar de inte
matens smak.

Reducering av det interna trycket i

maten

+ Den mesta maten ar tackt med skin. Nar
den tillagas, skapas ett tryck inuti dom
och detta kan leda till att de brister. For
att forhindra detta ska skinnet punkteras
med gaffel eller kniv. Detta ska dven
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goras med potatis, kycklinglever, .
musslor, aggyvitor, korv och vissa typer av
frukter och gronsaker.

Vandning och omrérelse under tillagning

+ Att réra om ar viktigt vid tillagning i
mikrovagsugn. Under normal tillagning
rors maten om for att forhindra att den
klumpar sig. Vid tillagning med
mikrovagsugn daremot, rors maten om
for att forsakra att varmen sprids jamnt.

Ta bort maten fran plastférpackningen
innan tillagning eller upptining av den. |
vissa exceptionella tillféllen kan maten
tackas 6ver med en speciell nylon-
strechfolie.

Vi rekommenderar séarskilt, att vissa
ratter, sdsom koétt, kyckling, brod, kakor
och graddsas tas ut ur ugnen innan de ar
helt fardiga och vantar tills de &r helt
tillagade.

Da utsidan varms fortare &n insidan, ror 6.2 Allmanna varningar om

om alltid fran utsidan in.

+ Stora, langa stycken, sdsom stekar och
hel kyckling ska vandas om for att jamn
tillagning av 6ver- och undersidan. Darfor
kan ocksa kott- och kycklingdelar
behovas véandas.

+ Att vénda och réra om styckena under
tillagningen &r viktigt, for att forsékra att
den tillagas jamnt och helt.

Olika tillagningstider

+ Prova alltid forst med
minimitillagningstid och kontrollera om
ratten ar fardig eller inte. |
bruksanvisningen givna tillagningstider ar
nara uppskattningar. Tillagningstiderna
kan variera beroende pa matens storlek
och typ i behallaren.

Vantetid

+ Lat maten sitta kvar en stund efter att
den tagits ut ur ugnen. Vid avfrostning,
tillagning och uppvarmning, ndr man later ~ *
maten sitta en stund alltid battre resultat.
detta for att varmen sprids jamnt over
maten.

+ I mikrovagsugn fortsatter maten att .
tillagas. d@ven efter att ugnen stangts av.
Vantetiden 6kar matens temperatur med
mellan 3 °C och 8 °C. Mikrovagsugnen
utfor inte denna process, utan vdarmen i
maten. Vantetiden varierar enligt
mattypen. Ibland kan denna vara sa kort .
som att ta ut maten ur ugnen och placera
den pa bordet. Eller det kan ta upp till 10
minuter for stora stycken.

.
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matlagning i mikrovagsugnen

Nar du 6ppnar ugnsluckan under eller
efter tillagningen kan het anga uppsta.
Angan kan branna din hand, ansikte och /
eller 6gon. Hall dig borta nér du 6ppnar
ugnsluckan.

Intensiv anga som genereras under
tillagningen kan bilda kondenserade
vattendroppar pa ugnens inre och yttre
och pa de 6vre delarna av moblerna pa
grund av temperatur skillnaden. Detta ar
en normal och fysisk handelse.
Tillagningstemperatur- och tidsvardena
for livsmedel kan variera beroende pa
recept och mangd. Darfér anges dessa
varden som intervall.

Ta alltid ut oanvénda tillbehdr ur ugnen
innan du borjar laga mat. Tillbehor som
finns kvar i ugnen kan forhindra att
maten tillagas till ratt hall.

For livsmedel som du kommer att laga
mat enligt ditt eget recept, kan du
referera till liknande livsmedel som anges
i matlagning tabeller.

Med hjalp av de medféljande tillbehoren
sékerstéller du att du far basta
tillagningsprestanda. Observera alltid de
varningar och den information som
tillverkaren tillhandahaller for de externa
koksredskap du ska anvanda.

Klipp fettsakert papper som du kommer
att anvanda i din matlagning i lampliga
storlekar till behdllaren du kommer att
laga mat. Fettsdkra papper som
svammar over fran behallaren kan skapa
risk for brannskador och paverka
kvaliteten pa din bakning. Anvand det




fettsakra papper som du kommer att
anvanda inom det angivna
temperaturomradet.

For god bakning, placera maten pa den
rekommenderade ratt hyllan. Byt inte
hyllposition under bakningen.

6.2.1 Bakverk och ugnsmat

Allman information

Vi rekommenderar att du anvander
tillbehoren till produkten for en god
tillagningsprestanda. Om du ska anvéanda
en extern koksredskap, foredra mork,
icke-fastnar och varmebesténdiga karl.
Om forvarmning rekommenderas i
matlagningsbordet, se till att satta maten
i ugnen efter forvarmning.

Om du ska laga mat med koksredskap pa
tradgrillen, placera den i mitten av
tradgrillen, inte i ndrheten av bakvéggen.
Allt material som anvéands for att goéra
bakverk bor vara farska och i
rumstemperatur.

Matens tillagningsstatus kan variera
beroende pa mangden mat och
koksredskapens storlek.

Metall-, keramik- och glasformer dkar
tillagningstiden och bottenskiktet av
bakverk bryns inte jamnt.

Om bakplatspapper anvénds, kan matens
botten brynas latt. | detta fall bor
tillagningstiden 6kas med ca. 10 minuter.
De varden som anges i koktabellen
bestams som ett resultat av de tester
som utfors i vara laboratorier. Varden
som passar dig kan skilja sig fran dessa
varden.

Matlagningstabell for bakverk och ugnsmat

+ Placera maten pa lamplig hylla som
rekommenderas i koktabellen. Se ugnens
bottenhylla som hylla 1.

Rad for bakning kakor

+ Om kakan &r for torr, 0ka temperaturen
med 10 ° for att forkorta bakningstiden.

+ Om kakan &r fuktig, anvand en liten
mangd vatska eller minska temperaturen
med 10 ° C.

« Om toppen av kakan brénns, lagg den pa
den nedre hyllan, sank temperaturen och
Oka bakningstiden.

+ Om kakans insida har tillagats val, men
utsidan ar klibbig, anvand mindre vatska,
sank temperaturen och forldang
tillagningstiden.

Tips for bakelser

+ Om bakelsen &r for torr, oka
temperaturen med 10 ° for att forkorta
tillagningstiden. BI6t degen ark med en
sas bestaende av mjolk, olja, &gg och
yoghurt blandning.

+ Om degen blir kokta langsamt, se till att
tjockleken pa de bakverk du har férberett
inte svammar over facket.

+ Om degen &r brynt pa ytan men botten
inte &r kokt, se till att méngden sas du
kommer att anvanda for degen ar inte for
mycket langst ner pa degen. For en jamn
bryning, forsok att sprida sdsen jamnt
mellan deglakan och degen.

+ Gradda dina bakverk i den position och
temperatur som ar [amplig for
koktabellen. Om botten fortfarande inte
ar brynt nog, placera den pa en botten
hylla fér ndsta matlagning.

Mat Tillbehor som Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid
ska anvandas (min) (ca.)
Kaka pa plat Standardfack * LbJpp- och 2 180 20 .. 30
ottenvarme
Sma kakor Standardfack * gpp- och 2 150 25..35
ottenvarme
Sma kakor Standardfack * Flaktuppvarmning |1 150 ... 160 35..50
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Mat Tillbehor som Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid
ska anvédndas (min) (ca.)
Rund kakform, 26
Sockerkaka cm i diameter - Upp- och 2 160 30...40
med klamma pa |bottenvarme
tradgrill **
Rund kakform, 26
Sockerkaka cmi dlémeter . |Flaktuppvarmning |1 160 35..45
med klamma pa
tradgrill **
Konditori varor Upp- och
Kaka bricka * bottenvérme 2 170 2535
Konditori varor . N .
Kaka bricka * Flaktuppvarmning |1 170 30..40
Bakelser Standardfack*  |UPP-o°h 2 180 35..45
bottenvarme
Bulle Standardfack *  |UPP 0N 2 200 20...30
bottenvarme
Bulle Standardfack * Flaktuppvarmning |1 180 20..30
Hela brod Standardfack * LJpp- och 2 200 30.. 40
ottenvarme
Hela brod Standardfack * Flaktuppvarmning |1 200 30..40
Glas / metall
rektangular Upp- och
Lasagne behéllare pa trad |bottenvarme Teller2 200 3040
grill **
Rund svart
M . metallform, 20 cm [Upp- och
Appelpaj i diameter pa bottenvarme 2 180 50 .60
tradgrill **
Pizza Standardfack*  |UPP-och 2 200 ... 220 10..20
bottenvarme
Pizza Standardfack * Pizza funktion 2 200 ... 220 10..15

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De & kommersiellt tillgangliga tillbehor.

Tillagningstabell med
anvandningsfunktion “Eko flakt

uppvarmning”

« Andra inte temperaturinstaliningen efter

att tillagningen paborjats i

anvandningsfunktionen “Eko flakt

uppvarmning”.

+ Oppna inte ugnsluckan nar du lagar mat i

"Eko flakt uppvarmning"

anvandningsfunktionen. Om luckan inte
Oppnas optimeras den inre temperaturen
for att spara energi, och denna
temperatur kan skilja sig fran vad som
visas pa skarmen.

« Forvarm inte i “Eko flakt uppvarmning”
anvandningsfunktionen.
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Mat Tillbeh6r som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvandas (ca.)

Sma kakor Standardfack * 2 160 30..40

Kaka Standardfack * 2 180 30..40

Bakelser Standardfack * 2 200 45 ..55

Bulle Standardfack * 2 200 35..45

* Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

6.2.2 Kott, fisk och fjaderfa

De viktigaste punkterna for grillning

+ Kryddning med citronsaft och peppar
innan matlagning av kyckling, kalkon och
stora bitar av kott kommer att oka
matlagningsprestandan.

+ Det tar 15 till 30 minuter mer att laga
urbenat kétt an filé genom stekning.

Matlagningstabell for kott, fisk och fagelkott

Du bor berdkna ca 4 till 5 minuters
tillagningstid per centimeter av kott
tjockleken.

Nar tillagningstiden ar 6ver, lamna kottet
i ugnen i ca 10 minuter. Kott saften
fordelas battre till stekt kott och kommer
inte ut nar kottet skars.

Fisk bor placeras pa en medelhog eller
Iag hyllniva i en varmebesténdig platta.
Tillaga i tillagningstabellen
rekommenderade ratter i ett karl.

Mat Tillbehér som Funktion fér drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid
ska anvandas (min) (ca.)
Biff (hel) / Stek (1 - 15 min. 250/max,
k) Standardfack * 3D"-funktion 1 ofter 180 .. 190 60 .. 80
Ilzg)mm skaft (1,52 Standardfack * "3D"-funktion 1 170 85..110
Friterad kyckli Tréd gril * 15 min. 250/
riterad kyckling e ) min. max,
(1,82 kg) Placera en plét pa | "3D"-funktion 1 efter 190 70..90
en lagre hylla.
. ] 25 min. 250/max
* _ )
Kalkon (5,5 kg) Standardfack 3D"-funktion 1 ofter 180 .. 190 150..210
Trad grill *
Fisk Placera en plat p& "3D"-funktion 1 200 20..30
en lagre hylla.

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingér inte i din produkt. De & kommersiellt tillgangliga tillbehor.

6.2.3 Grill

Rott kott, fisk och fagelkott kommer snabbt
att bli brun nar den grillas, fa en vacker
skorpa och torkar inte ut. Filékott, spettkott,
korv samt saftiga gronsaker (tomater, 16k,
etc.) ar sarskilt Iampliga for grillning.
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Allmanna varningar
+ Mat som inte ar lamplig for grillning

medfor brandrisk. Grilla endast mat som
ar lamplig for kraftig grilleld. Placera inte
heller maten for langt pa baksidan av
grillen. Detta &r det hetaste omradet och
fet mat kan fatta eld.




+ Stdng ugnsluckan under grillning. + Beroende pa tjockleken pa de bitar som
Grilla aldrig med ugnsluckan éppen. ska grillas kan tillagningstiderna i bordet
Heta ytor kan orsaka brannskador! variera.

De viktigaste punkterna i grillen « Skjut tradgallret eller tradgallret till

+ Forbered livsmedel med liknande tjocklek onskad niva i ugnen. Om du lagar mat pa

och vikt s mycket som mgjligt for tradgrillen, SKJ.th ugnsbrlckan t'." den
grillen. nedre hyllan for att samla in oljorna.

+ Placera de bitar som ska grillas p& Ugnsbrickan som du ska glida ska vara

tradgrillen eller tradgrill brickan genom d|men5|9nerad for att ’Facka hela .
att fordela dem utan att Gverskrida grillomradet. Denna bricka kanske inte
virmarens métt medfoljer produkten. Lagg lite vatten i

ugnsfacket for en enkel rengéring.

Grillbord
Mat Tillbehor som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvandas (ca.)

Fisk Trad grill 2 250 20..25
Kyckling bitar Trad grill 2 250 25..35
Kottbulle (kalvkdtt) - | a g oy 2 250 20..30
12 méngd
Lammkotlett Trad grill 2 250 20 .. 25
Stek - (kottbitar) Trad grill 2 250 25..30
Kalvkotlett Trad grill 2 250 25..30
Vegetabiliskt gratdng |Trad grill 2 220 20..30
Rostat brod Trad grill 2 250 3.5
Det rekommenderas att forvarma i 5 minuter for all grillad mat.
Vand bitar av mat efter 1/2 av den totala grilltiden.
6.2.4 Testa livsmedel
« Livsmedel i denna koktabell bereds enligt

EN 60350-1-standarden for att underlatta

testning av produkten for kontrollinstitut.
Matlagningstabell for testmat
Mat Tillbehér som Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid

ska anvandas (min) (ca.)
Kortbrod (s8t | g ngardfack*  |UPP-och 2 140 20 .30
kaka) bottenvarme
E;?a?md (sot Standardfack *  |Flaktuppvarmning |2 140 15..25
Sma kakor Standardfack * Epp- och 2 150 25..35
ottenvarme

Sma kakor Standardfack * Flaktuppvarmning |1 150 ... 160 35..50
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Mat

Tillbehér som
ska anvéndas

Funktion foér drift

Hyllposition

Temperatur (°C)

Bakningstid
(min) (ca.)

Sockerkaka

Rund kakform, 26
cm i diameter
med kldmma pa
tradgrill **

Upp- och
bottenvarme

160

30..

.40

Sockerkaka

Rund kakform, 26
cm i diameter
med kldmma pa
tradgrill **

Flaktuppvarmning

160

35..

.45

Appelpaj

Rund svart
metallform, 20 cm
i diameter pa
tradgrill **

Upp- och
bottenvarme

180

50 ..

.60

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De & kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

Grill

Mat Tillbehér som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvandas (ca.))

Kottbulle (kalvkStt) - | ooy 2 250 20..30

12 méngd

Rostat bréd Trad grill 2 250 3.5

Vand bitar av mat efter 1/2 av den totala grilltiden.

Det rekommenderas att férvarma i 5 minuter for all grillad mat.

6.2.5 Mikrovag

+ “0 hyllplan” &r ugnens botten. Anvénd

den endast med mikrovagor.

* Virekommenderar att
mikrovagstillagning sker pa “Hyllposition
0". For anvandning av annan an
"Hyllposition 0", se tillagning.

+ Forvarmning bor ske med ugnens
anvandningslagen.

Matlagningstabell for mikrovags- och kombi-lagen.

Mat Funktion fér |Vikt (g) Hyllposition |Tillbehér Temperatur |Mikrovagsef |Bakningstid

drift som ska (°C) fekt (W) (min) (ca.)
anvandas
Kycklingklub |Mikrovagsug 1000 1 Standardfack 210 600 25 30
bor n + Varmluft *
. Mikrovagsug Standardfack |15 min. 230 /
Hel kyckling n + Varmiuft 1500 1 . ofter 600 32..38
. Mikrovagsug Standardfack

Fryst pizza n + Pizza 450 1 . 230 200 10..15
Mikrovagsug

Kalkonben .

(kottmed |7 FFIAKE 11600 1 Standardfack|, 3, 300 28..32
assisterad *

ben) )
full grill

Kalkonben . .

(kétt med M'k{f"’agf‘;g 1000 1 Standardfack| ;g4 600 25..30

ben) n + Varmluft

SV /90




Mat Funktion fér |Vikt (g) Hyllposition |Tillbehor Temperatur |Mikrovagsef |Bakningstid
drift som ska (°C) fekt (W) (min) (ca.)
anvandas
Rund
bakform 20
Potatisgratd |Mikrovagsug 1250 1 cm diameter 180 600 25 30
ng n + Varmluft pa
standardplat
*
. Mikrovagsug Standardfack |5 min. 230 /
Kottbullar n + Varmluft 1800 1 . ofter 170 300 18..23
Mikrovagsug
Hel fisk n+Fakt 000 1 Standardfack|, g, 600 8..14
assisterad *
full grill
. Mikrovagsug Standardfack
Fiskpinnar n + Varmiuft 600 1 . 230 300 10..15
Kottbullar . .
med sés och |VIKIOvagsug |54, 1 Standardfack|,, 200 32..40
- n + Varmluft *
potatis
Serveringsfar
dig mat Mikrovagsug Standardfack | -
(kikéirtor med |n 400 1 . 600 3..5
kott)
Risratt nMik""’agS“g 400 1 fta”da’df“k - 600 3.5
Farsk majs Boratglasloc
(89 g,17g |Mikrovagsug 80 0 k over R 800 8 11
olja,3g n glasbrickan
salt) *x
Majs som
forpackats | Mikrovagsug |4, 2 Glasbricka ** |- 800 4.7
fardig att n
tillaga
Forvarmning rekommenderas for all mat.
*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.
**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgangliga tillbehor.
Mikrovagsugn + Upptining - Tabell
Mat Vikt (g) |Hyllpositi |Tillbehor Mikrovags |Upptiningstid |Vintetid Forslag
on som ska effekt (W) [(min) (ca.) (min.)
anvandas
250 1 Standardfack 200 8. 10 10 \{and efter halva
* tiden
Hel rod kott Standardfack Vand ofter hal
500 1 Standardfack |55 12..16 10 /and efter halva
tiden
100 1 Standardfack |14, 7.1 10 -
Maletkstt ~ |250 1 Standardfack |5, 5..10 10 -
500 1 ftandardfack 200 8. 10 10 \{and efter halva
tiden
Helkyckling [1500 |1 Standardfack |5, 25..30 10 yand efter halva
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Mat Vikt (g) |Hyllpositi |Tillbehor Mikrovags |Upptiningstid |Vintetid Forslag
on som ska effekt (W) |(min) (ca.) (min.)
anvandas
Kycklingben |750 1 Standardfack |3, 6..10 10
‘ 500 1 Standardfack |3, 6..10 10
Kycklingklub
bor
1000 |1 Standardfack |4, 6..10 10
250 1 ftandardfack 200 7 192 5 \{énd efter halva
tiden
Fisk Standardfack Vand efter hal
500 1 *tan ardfack |, 10 .15 5 /énd efter halva
tiden
Korv 300 1 Standardfack |, 5..10 5

* Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

7 Underhall och rengoring

7.1 Allman rengoringsinformation

Allmanna varningar

+ Vanta tills produkten svalnat innan du
rengor produkten. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

« Applicera inte rengéringsmedlet direkt pa
heta ytor. Detta kan orsaka permanenta
flackar.

+ Produkten ska rengdéras och torkas
grundligt efter varje anvandning. Saledes
rengors matrester latt och dessa rester

forhindras fran att brannas nar produkten

anvéands igen senare. Saledes forlangs
produktens anvandningstid och
aterkommande problem kan undvikas.

+ Anvand inte angrengoring produkter for
rengoring.

+ Vissa rengoringsmedel eller tvattmedel
kan skada ytan. Olampliga
rengoringsmedel ar: blekmedel,
rengoringsmedel innehallande
ammoniak, syra eller klor,
angrengoringsprodukter,
kalkborttagningsmedel, flack- och
rostborttagningsmedel, skrapande
rengoringsprodukter (rengéringskramer,
slippulver, slipkram, slipande och

skrapande svampar, tradull, svampar,
rengoringsdukar som innehaller smuts
eller rester av rengoringsmedel).

+ Ingen speciell rengorings material
behdvs nér rengoringen sker efter varje
bruk. Rengér produkten med diskmedel,
varmt vatten och en mjuk trasa eller
svamp och torka den med en torr trasa.

+ Var noga med att helt torka av eventuell
kvarvarande vétska efter rengéring och
rengor omedelbart all mat som stanker
runt under tillagningen.

« Tvétta inte nan av apparatens delar i
diskmaskin.

Inox - rostfria ytor

+ Anvand inte syra eller klorhaltiga
rengoringsmedel for att rengdra rostfria
ytor eller inoxytor och handtag.

+ Rostfria och inoxytornas féarg kan dndras
med tiden. Det &r normalt. Rengor efter
varje anvandning med for rostfria eller
inoxytor lamplig rengéringsmedel.

+ Rengo6r med en mjuk tvalduk och for
inoxytor Iamplig flytande (icke-repor)
rengdringsmedel, var noga med att torka
i en riktning.

+ Ta bort kalk-, olje-, stérkelse- och protein
flackar pa glas och inox-ytorna
omedelbart utan att vanta. Flackar kan
rosta under langa tidsperioder.
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+ Rengoringsmedel som sprayas/hélls pa
produkten ska rengéras omedelbart.
Slipande rengdringsmedel som lamnats
pa ytan kan gor den vit.

Emaljerade ytor

+ Rengor emaljytorna efter anvandning
med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.

+ For ihardiga flackar, kan man anvéanda
rengoringsmedel som rekommenderas
pa hemsidan for produkten tillsammans
med en icke-abrasiv tvattsvamp. Anvand
inte ett externt ugnsrengoringsmedel.

+ Ugnen maste svalna for rengoring i
matlagningsomradet. Rengoring av heta
ytor kommer att skapa bade brandrisk
och skador pa emaljytan.

Katalytiska ytor

- Sidovaggarna i matlagningsomradet kan
endast vara tackta med emalj eller
katalytiska vaggar. Det varierar beroende
pa modell.

+ De katalytiska vaggarna har en ljus matt
och pords yta. Ugnens katalytiska vaggar
bor inte rengoras.

+ Katalytiska ytor absorberar olja tack vare
sin porOsa struktur och borjar lysa nar
ytan ar méattad med olja, i detta fall
rekommenderas att byta ut delarna.

Glasytor

+ Vid rengoring av glasytor ska du inte
anvanda harda metallskrapor och
slipande rengdringsmaterial. De kan
skada glasytan.

+ Rengor produkten med diskmedel, varmt
vatten och en for glasytor [amplig
mikrofibertrasa och torka den med en
torr mikrofibertrasa.

+ Om det finns kvarvarande
rengoringsmedel efter rengoring, torka av
det med kallt vatten och torka det med en
ren och torr mikrofibertrasa. Rester av
rengoringsmedlet kan skada glasytan
nasta gang.

+ De uttorkade aterstoden pa glasytan far
under inga omstandigheter skalas av
med tandade knivar, stalull eller liknande
verktyg.

+ Du kan ta bort kalciumflackar (gula
flackar) pa glasytan med kommersiellt
tillgangliga avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som attika eller
citronsaft.

+ Om ytan &r kraftigt nedsmutsad,
applicera rengoringsmedel pa flacken
med en svamp och véanta lange pa att
den ska fungera korrekt. Rengdr sedan
glasytan med en vat trasa.

« Missfargningar och flackar pa glasytan &ar

normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

+ Rengor plastdelar och malade ytor med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka dem med en
torr trasa.

+ Anvand inte hardmetallskrapor och
slipande rengoringsmedel. De kan skada
ytorna.

+ Kontrollera, att produktens
komponenters skarvar inte lamnas vata

och med rengoringsmedelsrester. Annars

kan rost uppsta i dessa skarvar rosta.

7.2 Rengoring av tillbehor

Lagg inte tillbehoren i diskmaskin. om detta

inte angetts i bruksanvisning.

7.3 Rengoring av kontrollpanelen

+ Vid rengoring av kontrollpanelerna med
kontrollratt, ska du torka av panelen och
rattarna med en fuktig mjuk trasa och
torka sedan med en torr trasa. Ta inte
bort knapparna och packningarna under
for att rengora panelen. Kontrollpanelen
och rattarna kan bli skadade.

+ Nar inox-panelerna med kontrollratt
rengors, anvand inte inox-
rengoringsmedel runt rattarna.
Markningarna runt rattarna kan
forsvinna.

+ Rengor berorings kontrollpanelerna med
en fuktig mjuk trasa och torka med en
torr trasa. Om produkten har en nyckellas
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funktion stéller du in nyckelldset innan du
rengor kontrollpanelen. Annars kan
felaktig identifiering uppsta pa
tangenterna.

7.4 Rengoring av ugnens insida
(kokyta)

Fo6lj rengoringsstegen som beskrivs i
avsnittet "Allman rengdringsinformation”
enligt de olika yttyperna i ugnen.
Rengoring av ugnens sidovaggar
Sidovdggarna i matlagningsomradet kan
endast vara tackta med emalj eller
katalytiska vaggar. Det varierar beroende
pa modell. Om det finns en katalytisk vagg,
se avsnittet "Katalytiska vaggar" for
information.

Om din produkt ar en modell med tradhylla,
ta bort tradhyllorna innan du rengér
sidovdggarna. Slutfor sedan rengoringen
enligt beskrivningen i avsnittet "Allman
rengdringsinformation” enligt typen av
sidovégg.

Sa har tar du bort sidotradshyllorna:

1. Hall i sidotradhyllan fran bottnet. Dra
den ner och loss fran bottenskarorna.

2. Dra tradhyllan i motsatt riktning sett till
sidovaggen.

3. Tabort tradhyllan helt genom att dra
den upp.

7.5 Rengoring av ugnslampan

| hdndelse av att glasdorren till ugnslampan
i kokomradet blir smutsig; rengor med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk trasa
eller svamp och torka med en torr trasa.

Vid fel pa ugnslampan kan du byta ut
ugnslampan genom att félja de sektioner
som foljer.

Byte av ugnslampa

Allmé&nna varningar

+ FOr att undvika risk for elstétar innan du
byter ut ugnslampan, koppla bort
produkten fran elnétet och vanta tills
ugnen svalnar. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

+ Denna ugn &r utrustad med en under 40
W glodlampa, som ar under 60 mm hog
och 30 mm i diameter, eller med en
halogenlampa med G9-kontakter med
under 60 W effekt. Lamporna passar for
anvandning i 6ver 300 °C grader.
Ugnslamporna kan erhallas fran
auktoriserad service eller licensierad
tekniker. Denna produkt har en G-
energiklass lampa.

+ Lampans placering kan skilja sig fran det
som visas i figuren.

« Lampan som anvéands i denna produkt &r
inte [amplig for anvandning i belysning av
rum hemma. Syftet med denna lampa &r
att hjalpa anvandaren att se
livsmedelsprodukterna.

+ De lampor som anvands i denna produkt
maste tala extrema fysiska forhallanden
sasom temperaturer 6ver 50 °C.

Om ugnen har en rund lampa

1. Koppla bort produkten fran elen.

2. Tabort glaslocket genom att vrida det
medurs.

3. Om ugnslampan &r typ (A) som visas i
figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och erséatter den med en
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ny. Om det &r typ (B) modell, drar du ut 3. Lyft lampans skyddande glasskydd med
den som visas i figuren och ersétter den en skruvmejsel.
med en ny. 4

. Om ugnslampan &r typ (A) som visasi B34
figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och erséatter den med en
ny. Om det &r typ (B) modell, drar du ut
den som visas i figuren och ersatter den
med en ny.

4. Satt tillbaka glaslocket.
Om ugnen har en fyrkantig lampa

1. Koppla bort produkten fran elen.

2. Ta bort tradhyllorna enligt
beskrivningen.

5. Satt tillbaka glaslocket och tradhyllorna.

8 Felsokning

Om problemen kvarstar efter den foljande Metalliska ljud hors nar produkten varms
har atfoljds, kontakta aterforséljare eller och kallnar.
auktoriserad service. Forsok aldrig reparera  « Metalldelarna kan expandera och ljud
produkten sjélv. horas under uppvarmningen. >>> Detta &r
Anga bildas nir ugnen anvinds. inte ett fel.
+ Det dr normalt att se anga under Produkten fungerar inte.
anvandningen. >>> Detta ar inte ett fel. « S#kringen kan ha brunnit. >>> Kontrollera
Vattendroppar bildas under tillagningen. sékringen i sékringsdosan. Byt dem vid
- Angan som bildas under tillagningen behov.
kondenserar nar det kommer i kontakt + Apparaten har inte anslutits till (jordad)
med kalla ytor utanfor produkten och kan vaggkontakt. >>> Kontrollera att
bilda vattendroppar. >>> Detta 4r inte ett apparaten har anslutits till
fel. vaggkontakten.

+ (Om apparaten har timer) Knapparna i
kontrollpanelen fungerar inte.. >>> Om
produkten har knapplas kan knapplaset
vara aktiverad, avaktivera knapplaset.
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Ugnslampan téands inte.

Ugnslampan ar kanske defekt. >>> Byt
ugnslampa.

Ingen el. >>> Kontrollera att
stromforsorjningen fungerar och
sakringarna i sdkringsdosan. Byt
sakringarna eller aktivera den igen vid
behov.

Ugnen varmer inte.

Ugnen har inte stallts till specifik
matlagningsfunktion och/eller
temperatur. >>> Stall in specifik
matlagningsfunktion och/eller
temperatur.

For modeller med timer, tiden har inte
stéllts in. >>> Stall in tiden.

Ingen el. >>> Kontrollera att
stromforsorjningen fungerar och
sakringarna i sdkringsdosan. Byt
sakringarna eller aktivera den igen vid
behov.

Ugnsluckan ar kanske oppen. >>>
Kontrollera att luckan ar ordentligt
stangd. Om ugnsluckan ar 6ppen i éver 5
minuter, avbryts tillagningstidens
installningar och vdarmarna fungerar inte.

(For modeller med timer) Timer-skdarmen
blinkar eller timer-symbolen har lamnats
oppen.

Stromavbrott har skett tidigare. >>> Stall
in tid / Stang av produktens
funktionsknappar och koppla de till
onskad position igen.

Mikrovagsugnen fungerar inte.

Den ar inte ansluten ordentligt. >>>
Anslut natsladden.

Ett foremal finns mellan luckan och
ugnen. >>> Ta bort féremalet och stang
luckan ordentligt.

Mikrovagorna orsakar konstiga ljus under
anvandning.

Elljusbagar pa insidan, som orsakas av
metallforemal i ugnen. >>> Ta bort
metallforemalet fran ugnen.

Kokkarlet i ugnen ror i vaggen. >>> Flytta
den ifran vaggen.
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Los gaffel, kniv eller koksredskap i ugnen
>>> Ta bort gaffeln, kniven eller
koksredskapet fran ugnen.

Maten barms inte upp, eller det gar
langsamt.

Rétt driftstid och/eller effektniva har inte
valts. >>> Valj ratt tillagningseffekt och
tid for mattypen.

Matmangden kan vara for stor eller kall.
>>> Oka tillagningstiden. Overvaka att
maten inte branns vid.

Los gaffel, kniv eller koksredskap i ugnen
>>> Ta bort gaffeln, kniven eller
koksredskapet fran ugnen.

Maten ar for het, torr eller brand.

Rétt driftstid och/eller effektniva har inte
valts. >>> Kontrollera att ratt
tillagningseffekt och tid for mattypen har
stallt in. kontakta auktoriserad service,
om produkten ar skadad.

Vissa ljud hors fran ugnen nar
tillagningstiden slutar.

Kylflakten fungerar kanske inte. >>> Detta
ar inte ett fel. Kylflakten fortsatter att
fungera efter att ugnen sténgs av. Nar
temperaturen &r tillrackligt lag, stannar
flakten automatiskt.

Nar tillagningen startar, blinkar p
symbolen pa skarmen och ljudvarning
hors.

Ugnsluckan ar kanske 6ppen. >>>
Kontrollera att luckan &r ordentligt helt
stdangd. Kontakta auktoriserad service
om problemet kvarstar.
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